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Entre dos mares

ndalucia enla Historia ha dedica-

do su tema central en nime-

T0s anteriores a dos productos
estrella de la industria agroalimen-
taria: el vinoy el aceite. Ambos
son basicos para entender nuestra
sociedad, ya que el cultivo de la vid y
del olivo, y con ellos la produccién de
vinoy aceite, han contribuido, por
su singularidad, a modificar nuestro
paisaje y cincelar nuestro modo de
vida, dando lugar a una rica cultura
propia.

El aceite de oliva, producido en las
tierras del interior de la Bética, fue
un bien primordial en la articulacién
del Imperio Romano. El consumo
de aceite y aceitunas fue clave en la
dieta de los andalusies, extendiéndo-
se alolargo de la Edad Moderna en
Andalucia y las Indias. El siglo pasa-
do se produjo su gran expansién, de
modo que hoy el liderazgo mundial
andaluz en el sector es incontestable.

Por su parte, la cultura enolégica
comenzd a desarrollarse a partir de
las colonizaciones fenicia y griega.
En la Bética, el desarrollo del sector
vitivinicola adquiri6 gran dimensién
al satisfacer el consumo local y ali-
mentar el mercado de exportaciones.
Con la conquista cristiana, la vitivi-
nicultura se consolidé, de tal suerte
que, como senala el profesor Alberto
Ramos, el vino se convirtié en un
elemento fundamental en la dieta
del Siglo de Oro. Con la llegada de la
época contemporanea el sector del
vino se transformé en una moderna
agroindustria diversificada.

Pero el daguerrotipo de nuestra
historia no estaria completo si a
este binomio no le anadimos un
tercer sector: la pesca y salazones.
Fundamental para anclar la historia
de Andalucia, este arte hunde sus
redes, anzuelos y nasas en la época
prerromana. Tras atravesar periodos
de consolidacién, crisis, transforma-
ciones e innovaciones, navega hasta
nuestro presente dando vida a nues-
tras costas y nuestras gentes.

Afortunadamente contamos con
un activo grupo multidisciplinar de

investigadores que, en los tltimos
anos, ha realizado notables avances
en el conocimiento de las artes de la
pescay de su transformacién; cono-
cimiento cientifico que abarca mas
de 3.000 anos de historia y que ahora
nos brindan, aderezado con una
prosa de altura y excelentes recursos
graficos.

Como sefiala Enrique Garcia Var-
gas, desde la Prehistoria “ninguna de
las sucesivas culturas desarrolladas
en los territorios andaluces ha dejado
de valorar y aprovechar los recursos
pesqueros de sus costas”. El carac-
ter multisecular de la pesca la ha
convertido en una de nuestras firmes
constantes histéricas. Asi, los 9goo
kilémetros de las costas andaluzas y,
en especial, el feraz paso entre el Me-
diterraneo y el Atlantico por el que
transitan los atunes de ida y vuelta,
son el escenario de las pesquerias 'y
fabricas de salazones mas destacadas
de nuestra historia.

Porque tras la pesca viene la con-
servacién. Emergen en ese momento
palabras con sabor a historia como
garum y salsamentum. Las excavaciones
en Baelo Claudia y Carteia, asi como los
centenares de anforas salazoneras
recuperadas por los arqueblogos en
la tierra y el mar demuestran un mo-
nopolio casi exclusivo de 1a Bética en
el mercado de salazones del Imperio
Romano.

Hoy, como ayer, un ejército de
pescado azul transita por nuestras
aguas. “Rapidamente los atunes
avanzan en filas, como falanges de
hombres que marchan por tribus,
unos mas jovenes, otros mas viejos,
otros de mediana edad: infinitos se
derraman dentro de las redes, todo el
tiempo que ellos desean y la cantidad
que admita la capacidad delared. Y
rica y excelente es la pesca”, escribi
Opiano sobre una almadraba del
siglo 11 en la Haliéutica, su célebre poe-
ma. Abundante y prodigioso botin,
fresco o en salazén, lo degustamos
en estas paginas. m

ALICIA ALMARCEGUI ELDUAYEN
DIRECTORA DE ANDALUCIA EN LA HISTORIA
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DOSIER: Pesca, garum 'y salazones

La existencia de bancos de grandes peces migradores ha generado en la region el desarrollo de una im-
portante actividad pesquera y conservera. En época prerromana ya se habia consolidado una compleja
tradicion artesanal que goz6 de un prestigio innegable en todo el Mediterraneo. Su crecimiento industrial
y el desarrollo de las diversas técnicas pesqueras a lo largo de los siglos de la Antigliedad y las edades
Media y Moderna pusieron las bases de un mundo artesanal que, ya industrializado, persiste hoy en parte
y cuya idiosincrasia cultural no ha dejado de ser reconocida y estudiada por cronistas, historiadores y an-
tropblogos. Enrique Garcia Vargas, catedratico de Arqueologia de la Universidad de Sevilla, coordina este
monografico dedicado a la historia de la pesca marina y las salazones.
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Pesca, garum
y salazones

COORDINADO POR: ENRIQUE GARCIA VARGAS UNIVERSIDAD DE SEVILLA

a pesca constituye
una importante acti-
vidad econémica de
tipo extractivo cuyos

rigenes en Andalucia
se remontan hasta el
Paleolitico. En la linea del tiempo es bas-
tante anterior, por lo tanto, a las otras dos
grandes fuentes de recursos de la Andalu-
cia histérica: la agricultura y la mineria
metdlica y, aunque han sido los metales
preciosos el objeto prioritario de interés
de las diversas colonizaciones histéricas
en el extremo Occidente, ninguna de las
sucesivas culturas desarrolladas en los te-
rritorios andaluces ha dejado de valorar y
aprovechar, a menudo con notable ganan-
cia, los recursos pesqueros de sus costas.
La riqueza pesquera de la regién deriva
del hecho de que Andalucia presenta un
amplio frente maritimo de algo mas de
novecientos kilémetros abierto a dos ma-
res. Las caracteristicas hidrolégicas y bio-
légicas de cada una de estas masas de agua
son diferentes, como lo son las especies

de peces objeto de aprovechamiento en
cada litoral, lo que ha generado tradicio-
nes pesqueras diversas en el tiempo y en
el espacio.

Especialmente notable por sus recursos
pesqueros y por sus caracteristicas bioldgi-
cas e hidricas es el rea de contacto entre el
océano Atlantico y el mar Mediterraneo en
el Estrecho de Gibraltar. Las calidas aguas
del Mediterraneo han atraido siempre a
las grandes y medianas especies migrato-
rias, como el atin, el bonito, la melva, la
caballa y el jurel que, ayudadas en sus des-
plazamientos por la fuerza de la corriente
superficial que procede del Atlantico, pe-
netran en el Mare Nostrum cada primave-
ra para desovar, regresando al océano al
principio del otofio. La proximidad entre
las tierras del sur de Europa y las del nor-
te de Africa en esta zona geografica hace
angosto el tramo de mar entre ambos sub-
continentes y obliga a los bancos de peces
que penetran desde el Golfo de Cadiz en di-
reccién al Mediterrdneo a nadar muy cerca
de la costa, y espe-

cialmente de la costa andaluza, al menos
durante el viaje de ida. Esta peculiaridad
biogeografica del Estrecho de Gibraltar y
la abundancia estacional de pesca en sus
costas, conocidas desde la Antigiiedad
tanto por la variedad de especies de peces,
como por el tamano de los ejemplares o la
abundancia de capturas, ha generado a lo
largo de la Historia una tradicién pesque-
ra compleja muy focalizada en la pesca de
grandes peces migratorios: la pesca de al-
madraba.

No se ha dejado atrds, no obstante,
otras pesquerias de peces menores, pero
de aprovechamiento econémico igual-
mente notable por su abundancia, como la
sardina o el boquerén de las costas atlan-
ticas y mediterraneas andaluzas, debido a
condiciones hidrodindmicas puntuales de
amplios tramos de costa como los del po-
niente y el levante malaguenos.

Con algunas excepciones notables,
como la captura del atan por los punicos
de Cades en el banco pesquero sahariano,

1a pesca en las sociedades
antiguas y tradiciona-

les es basicamente

una actividad litoral

y no de altura. Sin em-
bargo, hay que distinguir,
en la linea de lo que veni-
mos sefialando para el area
del Estrecho y de la costa
mediterranea, una pesca de
subsistencia o de abasteci-
miento local, de nivel técni-
co y organizativo adaptados
en cada caso a las nece-
sidades del suministro
alimenticio, y una pesca
comercial e industrial
enfocada a la exportacién

Hacia 1600, el dibujante flamenco Joris Hoefnagel reprodujo

el proceso de salazdn del atiin en el detalle de su vista de

Conil del Civitates Orbis Terrarum.




y econémicamente muy ambiciosa que se
ha centrado histéricamente en las especies
migradoras cuyas capturas anuales se han
llegado a contar por miles o decenas de mi-
les de individuos.

En la gran pesca litoral, el tamano de
los peces capturados y/o su ingente canti-
dad han requerido siempre de una mano
de obra muy numerosa y bien organizada
y han obligado a desarrollar estrategias y
artes de pesca de creciente complejidad. Es
el mundo de la almadraba, de los trasma-
llos y del boliche o jdbega, una de cuyas ca-
racteristicas es la movilidad geografica de
los pescadores, que se desplazan durante
la temporada de pesca desde el interior a
la costa, en el caso de la mano de obra no
cualificada, o entre tramos, a veces no tan
proximos, de litoral en el caso del personal
especializado y de los patrones de pesca.

Solo con el desarrollo industrial, con el
importante precedente de las pesquerias de
época moderna en Terranova, se asiste a un
notable desarrollo de la pesca de altura, con
la constitucién de las flotas pesqueras an-
daluzas, cuya historia es relativamente re-
ciente y cuya actividad abre el capitulo im-
portantisimo en época contemporanea de
la pesca, también comercial, en alta mar.

La abundancia de pesca genera un im-
portante problema logistico: el de la con-
servacién de la carne de los peces que se
degrada a temperatura ambiente si no es
consumida ripidamente en fresco. Antes
del desarrollo del frio industrial, este pro-
blema fue afrontado con técnicas relativa-
mente sencillas como el ahumado y el se-
cado al sol de los peces unas vez extraidas
sus entrafias. No obstante, el tratamiento
mas efectivo, en especial para cantidades
grandes de captura, fue tradicionalmente
el salado, favorecido por la abundancia de
en la regién de salinas de evaporacioén, in-
teriores o litorales.

Desde muy antiguo, el sector conserve-
ro sudhispano generé una amplia gama de
salazones de pescado, conocidas y deman-
dadas en todo el Mediterraneoy en la Euro-
pa continental. Los dos grandes grupos de
productos icticos fueron las salazones pro-
piamente dichas (pescado conservado en
sal) y las salsas liquidas o pastosas, obte-
nidas mediante la licuacién de los tejidos
de los peces generada por hidrélisis biogé-

nica en presencia de sal, lo que evitaba la
corrupcioén.

Cracias a esto procesos ancestrales, y
gracias igualmente a la generacién de una
amplia “industria auxiliar” regional de
envases ceramicos (anforas, jarras) o de
madera (toneles), los productos de los sala-
deros andaluces alcanzaron fama mundial
y gozaron de una amplia exportacion.

Los articulos que componen este dosier
sobre la historia de la pesca y las salazo-
nes en Andalucia exploran, en una visién
diacrénica y temadtica, el caracter de estas
actividades extractivas y conserveras de
caracter maritimo, centrandose en la gran
pescay sus productos salados entre la Anti-
giiedad y la Revolucién Industrial.

Ricard Marlasca explora los condicio-
nantes ambientales, hidrodinadmicos y
biolégicos que hicieron y hacen posible la
gran pesca en los mares andaluces, estu-
diando con algin detalle las principales
especies explotadas.

José Manuel Vargas Girén presenta las
artes pesqueras andaluzas de la Antigiie-
dad, con especial interés por los detalles
técnicos del instrumental pesquero, desde
los modestos anzuelos a las grandes tram-
pas de peces y los testimonios arqueolégicos
que de ellas han llegado a nuestros dias.

Enrique Garcia Vargas examina los tes-
timonios literarios supervivientes de esta
actividad para la Antigiiedad, siempre a
medio camino entre lo mitico, lo legenda-
tio, lo religioso y lo propiamente literario,
sin olvidar los pocos manuales “técnicos”
o fragmentos de ellos acerca de las formas
de elaboracién del garum y las salazones de
pescado, o las fuentes referidas a la condi-
cién social de los pescadores y a la recep-
cién y consumo de los diversos productos
en contextos sociales muy diversos a lo lar-
go de mas de mil quinientos afos.

Los testimonios materiales acerca de
la pesca y las salazones regionales docu-
mentados gracias a la Arqueologia, desde
las pesquerias a las anforas de transpor-
te, pasando por los saladeros de pescado,
son abordados para época fenicio-ptinica
por Antonio Manuel Siez Romero y para
la romana y tardoantigua por Dario Benal
Casasola y Angel Expdsito Alvarez, quienes
presentan establecimientos pesqueros tan
importantes en la Antigiiedad como los de

Gades, Baelo Claudia o Carteia, a medio cami-
no entre las fuentes arqueoldgicas y los re-
cursos patrimoniales actuales de la Comu-
nidad Andaluza.

Los escasos documentos acerca de la
gran pesca del atin entre el fin de la An-
tigiiedad y al-Andalus se concretan en
nuestro dosier en el pionero estudio de
Ruth Pliego y Tawfiq Ibrahim acerca de las
amonedaciones bilingiies latino-arabes de
la época de la conquista con tipologia pes-
quera.

David Florido del Corral presenta el am-
plio panorama de las grandes pesquerias
andaluzas del Estrecho durante el Antiguo
Régimen, uno de los capitulos mejor docu-
mentados y mas conocidos de la actividad
pesquera regional, en este caso, en régi-
men senorial.

Juan José Garcia del Hoyo profundiza,
por su parte, en la industrializacién del
sector pesquero andaluz en los siglos de
la Edad Contemporanea, con abundancia
de documentacién grafica y cuantitativa
para esta época de salto tecnolégico y cri-
sis recurrente en un marco geoestratégico
cambiante.

Finalmente, Alvaro Rodriguez Alcan-
tara, Victor Palacios y Ana Roldan, espe-
cialistas en tecnologia de los alimentos,
sintetizan los avances recientes acerca de
la reconstruccién de los procedimientos
bioquimicos que se encuentran tras la ob-
tencién de los productos pesqueros de la
Antigliedad, en especial del afamado ga-
rumy sus derivados, cuya comprensién tec-
nolégica y cuya recuperacién fisica para la
gastronomia contemporanea ha sido una
aportacién fundamental de los estudios li-
derados por ellos junto a arquedlogos de las
universidades de Sevilla y Cadiz.

Andalucia en la Historia pone, con todo
ello, a disposicién del lector interesado
un amplio dosier histérico, arqueolégico y
técnico acerca de uno de los sectores tradi-
cionalmente mas potentes de la economia
andaluza a lo largo de los tiempos histéri-
cos que, por su amplitud tematica y accesi-
bilidad a toda clase de publico, constituye
una obra unica, exhaustiva, sintética y
rigurosa, que esperamos cumpla adecua-
damente con las exigencias actuales de la
alta divulgacién histdrica.

Que asisea. m
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En el estrecho de Gibraltar
y el mar Mediterraneo

Condicionantes hidrobiolégicos y especies marinas

RICARD MARLASCA MARTIN
ARQUEOLOGO. POSIDONIA S.L.

a pesca comercial se caracteriza por

una marcada especializacién en el

tipo de capturas que realiza: para
garantizar su rentabilidad se buscan las
especies mas abundantes en determina-
das épocas y en areas concretas. Se procura
igualmente capturar clases de pescados que
presenten un rendimiento importante, ya
sea por su masa carnica y su caracter gra-
S0, ya sea por su mayor adecuacién para los
procesos de salado y de obtencién de deriva-
dos en forma de salsas o pastas de pescado.

También se buscan los lugares donde se
concentren especialmente los ejemplares
que se pretende capturar, al formar ban-
cos numerosos en determinados lugares o
estaciones.

Esto significa que las ictiofaunas ar-
queoldgicas, es decir, los restos de espe-
cies de peces que podemos encontrar en
las areas geograficas donde se practico la
pesca comercial no son aleatorias, sino
que representan una muestra significativa
del tipo de pescado capturado, que a su vez
depende de los aparejos empleados y del
momento y lugar en que se hayan llevado
a cabo las labores pesqueras.

Para simplificar un panorama muy
complejo, podemos considerar como basi-
camente correcta la idea de que las pesque-
rias comerciales tenian por funcién prin-
cipal abastecer los establecimientos de
transformacién de productos pesqueros.
Ante capturas mas o menos abundantes,
el problema fundamental lo constituye
la conservacién de los pescados durante
el mayor tiempo posible en condiciones
de consumo. Antes de la generalizacién
del frio industrial casi el Gnico elemento
abundante y accesible para conservar las
capturas era la sal. Por esa razén, tenian
que habilitarse sala-

deros que permitiesen procesar las captu-
ras de manera rapida y duradera.

Como se ha indicado, pesquerias co-
merciales y saladeros se ubicaban funda-
mentalmente en las zonas donde la pesca
era abundante y accesible. En el sur pe-
ninsular, son las costas del estrecho de Gi-
braltar las mas adecuadas para una pesca
remuneradora de grandes y medianos es-
cémbridos, como el atin rojo, el bonito, la
melva o la caballa. La costa mediterranea
presenta también unas caracteristicas es-
peciales que la hacen rica en especies me-
nores como la sardina o el boquerén, cuya
pesca es remuneradora si se hace en can-
tidad. En ambos entornos geograficos, las
causas de la abundancia de peces vienen
determinada por factores derivados de la
biologia de las especies capturadas, de la
dinamica maritima (vientos y corrientes)
y de la configuracién geografica del litoral.

Existe un factor biolégico importan-
te que afecta a la cantidad de peces dis-
ponibles y a la época mas favorable para
capturarlos en cada una de estas grandes
areas geograficas. Las grandes especies de
escémbridos tienen una escasa capacidad
adaptativa a las condiciones del medio
(temperatura del agua, salinidad, abun-
dancia de alimento). Esto quiere decir que
deben desplazarse constantemente a la
biisqueda de condiciones favorables para
subsistir y, especialmente, para repro-
ducirse. Asi, un nimero importante de
atunes y de otros escémbridos menores pe-
netra cada afio desde el Atlantico en el Me-
diterraneo buscado las aguas calidas con
abundante alimento del area comprendi-
da entre las Baleares y Sicilia. Lo hacen,
ademas, en grandes bancos de miles de
individuos que nadan sin interrupcién du-
rante dias. Una vez producida la freza, re-
gresan con las crias al océano haciendo el
camino inverso. A su paso por el estrecho
de Gibraltar resultan, por tanto, accesibles
desde las costas cercanas al menos en dos
ocasiones cada ano: mitad de la primavera
y fin del verano.

Existen dos tipos
basicos de pesca

en las sociedades
tradicionales: 1a de
subsistencia y la
comercial. La primera se
encuentra casi siempre
en los limites de la
supervivencia de las
comunidades pesqueras,
aprovecha los recursos
bidticos disponibles cerca de la
costa en cada momento y emplea
aparejos sencillos facilmente
maniobrables por un solo
pescador o un grupo reducido

de operarios. La segunda esta
especializada en determinadas
capturas, normalmente
estacionales, emplea artes
complejas de pesca, lo que
obliga a establecer una division
marcada del trabajo entre los
pescadores y crea jerarquias
sociales. Entre ambos tipos

de pesca no existen fronteras
rigidas: los pescadores solitarios
pueden ofrecerse como mano de
obra estacional en pesquerias
comerciales u organizarse

para vender sus excedentes.
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Levantd del atiin en Conil de 1a Frontera. Foto: Silvia Fernandez Cacho.

En las costas mediterraneas andalu-
zas, excepto en zonas puntuales donde se
pueden capturar escombridos en cierta
cantidad, las pescas se especializaron en la
sardina y el boquerén. Se trata de especies
muy abundantes, pero solo en determi-
nados momentos del afio. En efecto, son
también especies migradoras, aunque en
este caso, los movimientos que realizan
son verticales desde las aguas profundas
(mas de cien metros) en que hibernan has-
ta las aguas superficiales, donde forman
grandes bancos fundamentalmente en dos
estaciones: verano y otoro.

El comportamiento biolégico de las es-
pecies mayores y menores de pescado lla-
mado azul (el mas adecuado para la sala-
z6n por las caracteristicas de sus tejidos)
depende a su vez de factores naturales tan
importantes como las corrientes marinas o
el régimen de vientos.

En el caso de los peces que hacen migra-
ciones horizontales (siempre en el area su-
perficial del mar), la corriente que penetra
del Atlantico al Mediterraneo debido a las
diferencias de densidad de ambas masas de
agua facilita clara-
mente el desplaza-
miento migratorio
de estos peces hacia
el centro del Medi-
terraneo. Ademas,
los acercan al litoral

norte del Estrecho, donde pueden ser avis-
tados desde muchos puntos de la costa.

El regreso al Atlantico es mas compli-
cado, pero puede hacerse aprovechando
las contracorrientes generadas por el flujo
principal. Estas crean areas de movimientos
ciclénicos (contrarios a las agujas del reloj)
que conducen igualmente a la costa que a la
que ahora se acercan los peces porque la mi-
gracién de vuelta, a diferencia de la de ida,
es trofica, es decir, que los peces necesitan
alimentarse durante el desplazamiento.

La diferente dindmica de las masas de
agua en la corriente central o en las subsi-
dencias laterales hace que en la ida los peces,
especialmente los atunes, circulen pegados
al litoral europeo y durante la vuelta lo ha-
gan mas cerca del litoral africano, lo que
explica que las almadrabas de ida se encuen-
tren sobre todo en la orilla norte, mientras
que las de revés lo estén en la meridional.

Las mismas corrientes ciclénicas meno-
res que hacen emerger aguas mas profun-
das (y con ellas el plancton) son igualmen-
te dindmicas en las costas mediterrdneas
de ambos continentes, lo que explica la

I
Para simplificar, podemos considerar correcta la idea de que las

pesquerias comerciales tenian como funcion principal abastecer
los establecimientos de transformacion de productos pesqueros

abundancia de boquerones y sardinas en
los momentos de freza o desove junto al
litoral del Mediterraneo.

Finalmente, la morfologia del litoral fa-
vorece el acceso a la pesca en determinadas
circunstancias. En la costa mediterranea
son frecuentes las pequefias ensenadas
y los estuarios relativamente profundos
de los rios frecuentados igualmente por
los pescados menores, tanto azules como
blancos, algunos de los cuales (la dorada,
las morenas) fueron especialmente valo-
rados por los gourmets, siendo, ademas,
adecuados para la salazén. El fenémeno
decisivo para la accesibilidad de los peces
en el Estrecho es el denominado “efecto
embudo” que provoca la concentracién en
un espacio maritimo relativamente redu-
cido de cantidades ingentes de peces que
transitan al mismo tiempo y pueden ser
capturados en abundancia.

EVIDENCIA ARQUEOLOGICA. El conoci-
miento de las especies pescadas y proce-
sadas en las costas andaluzas en la Anti-
giiedad procede en gran parte del registro
arqueoldgico en el
que se han conser-
vado, estratifica-
dos, los restos de
los peces en alguna
de las fases de su
procesamiento. El

© Instituto Andaluz del Patrimonio Histérico. https://hdl.handle.net/11532/300083
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Un buen niimero de atunes y otros escombridos menores penetra cada
afio desde el Atldntico en el Mediterrdneo buscado las aguas cdlidas con
abundante alimento del drea comprendida entre las Baleares y Sicilia

registro arqueoictiolégico disponible hoy

dia por los arquedlogos para establecer la

némina de especies utilizadas en los pro-
ductos de la pesca durante la Antigiiedad
en nuestras costas es el siguiente:

» Depoésitos procedentes de operacio-
nes de ronqueado de los atunes, con el
abandono subsiguiente de los esquele-
tos. Estos presentan marcas de cortes
realizadas por los cuchillos de ronqueo
que permiten reconstruir los procesos
de corte y despiece de los atunes.

» DPiletas de salazén de pescado con restos
de su contenido original. En ocasiones,
se documenta el abandono de factorias
completas o de zonas o piletas concretas
dentro de un saladero, habiendo dejado
en los depoésitos los restos de la tultima
produccién in situ. Ello permite no solo
conocer las especies procesadas, sino
también su disposicién en los lacus, el
empleo o no de peces completos o des-
piezados y la seleccién o no de especies
concretas o de tamanos determinados
de peces de la misma especie o de espe-
cies diversas.

» Anforas que han conservado total o
parcialmente su contenido original,
lo que permite, igualmente, gracias a

los esqueletos conservados dentro de
los contenedores, conocer la clase de
peces, su tamarfio y su disposicién den-
tro de las anforas. A veces, incluso el
tipo de proceso que sufrieron, ya que
segun los esqueletos estén articulados
o carezcan de conexién anatémica es-
taremos antes peces completos salados,
partes concretas de peces o productos
fermentados como el hallex, que es una
preparacién cuya produccién exige que
sea removidos contantemente los peces
mezclados con sal con la que se realiza.
Estas anforas, llenas ain con su mer-
cancia original, pueden encontrarse
tanto en transito, especialmente en los
barcos hundidos que han conservado
anforas selladas desde el momento del
hundimiento, como en los lugares de
consumo en los que se hayan conser-
vado por diversa razén la totalidad o,
mas frecuentemente, una parte de su
contenido.

Basureros y vertederos donde se hayan
acumulado restos de peces ya consu-
midos. En los lugares de produccién
también es posible encontrar basure-
ros producidos por descargas de lotes
estropeados o no exportados de peces

Anforas béticas de salazones y aceite. Mercados de Trajano (Roma).

ya procesados. Un tipo especial de esta
clase de vertederos es el constituido por
los concheros de moluscos usados para
algin proceso industrial cuyas con-
chas son luego desechadas. Estos son
testimonio de procesado de alimentos,

como es el caso de los ostrarios, pero a

menudo también testimonian la pro-

duccién de tintes (parpura).

Todos estos depésitos arqueoldgicos per-
miten conocer algunas tendencias de la
produccién de los saladeros antiguos, como
la gran variedad de peces procesados y co-
mercializados, y no solo atunes o grandes
ejemplares, y la tendencia en todas las épo-
cas a utilizar sobre todo pescado del llamado
“azul”, cuya carne es especialmente adecua-
da parala salazén yla realizacién de fermen-
tados debido a su caracter graso y a la mayor
carga enzimatica de su tracto digestivo.

ESPECIES CAPTURADAS. En conjunto,
tras varios decenios de investigacién en
contextos arqueoldgicos como los senala-
dos mas arriba, pueden senalarse como
especies mas pescadas y consumidas las
siguientes:

« El atin rojo o atin (Thunnus thynnus) es el
pescado mas emblematico en el Estre-
cho, y del que cabia esperar una gran
representaciéon en los contextos arqueo-
16gicos. Pero no ha sido hasta hace poco
que su documentacién arqueoldgica
empieza a ser importante. El atin rojo
es sin duda el pez migratorio por anto-
nomasia. De entre 50-150 cm de lon-
gitud en general, aunque puede supe-
rarlos con creces, es epimesopelagico,
y se han documentado migraciones de
lado a lado del Atlantico, aunque habi-
tualmente estas abarcan las costas del
Atlantico oeste, introduciéndose en el
Mediterraneo para la freza en zonas de
las Baleares, y entre las islas de Cerde-
na, Sicilia y el sur de Italia. De joven
puede estar presente en bancos de otras
especies de escombridos, al igual que en
los bancos de los atunes maduros, abun-
dan otras especies de la misma familia
(para la descripcién de las especies se
sigue fundamentalmente las Fischer et
al. 1987).

La melva (Auxis rochei), es un pescado de
entre 20 a 40 cm de longitud habitual-
mente, epipelagico y neritico de aguas
templadas, que también forma bancos




de individuos de la misma talla con los
que realizan migraciones, poco conoci-
das todavia, aunque son menores que las
de otras especies de escémbridos. Repro-
duccién en verano.

El bonito (Sarda sarda) es un pez de entre
25 a 65 cm de longitud en general, epipe-
lagico, especialmente en las aguas cos-
teras hasta loos 200 m de profundidad.
También forma bancos cerca de la super-
ficie y migraciones en el Mediterraneo
hasta el mar Negroy en el Atlantico has-
ta el sur de Marruecos. Reproduccién de
mayo a julio.

La caballa o tonino (Scomber scombrus) es
muy similar al verdel (Scomber japonicus),
con el que puede confundirse. Ambas
especies, de tallas de entre 15y 30 cm de
longitud generalmente, forman tam-
bién bancos con los que realizan migra-
ciones estacionales, en aguas mdas pro-
fundas en invierno, y mas cercanas a la
costa en verano, donde se reproducen a
principios de primavera sobre la plata-
forma continental. Ambas especies fue-
ron de las mas comunes en la Antigiie-
dad para comerciar en salazén.

Los jureles (Trachurus sp.) son un género
de la familia de los carangidos, de los
que hay en nuestras aguas, el jurel me-
diterraneo (Trachurus mediterraneus) de en-
tre 10 - 50 cm de longitud, el chicharro
(Trachurus picturatus) de entre 20 a 30 cm
de longitud y el jurel (Trachurus trachu-
rus), de entre 15 a 30 cm de longitud, a
los que cabe anadir el jurel real (Caranx
ronchus), comun de entre 15-35 cm de lon-
gitud, que, como la caballa o el verdel,
fueron los pescados mas apreciados para
comerciar en salazén en la Antigiiedad.
Los trachurus son pelagicos, y viven en
bancos entre la superficie y profundida-
des variables seglin la especie entre los
100 y los 600 m de profundidad, y se re-
producen, segln la especie, entre enero
y finales de verano.

La sardina (Sardina pilchardus) es, con el
boquerdn, la gran protagonista de las
producciones salsarias de la Antigiie-
dad. Pez de longitud comun entre los 15
a 20 cm, y que puede alcanzar los 25, se
solian pescar ejemplares en estadio alevin
o juvenil para la preparacién de salsas,

Factoria de salazones de Baelo Claudia.

cuando apenas tenian entre 5 0 12 cm de
longitud. De costumbres pelagicas cos-
teras, se encuentra en profundidades
de 25 a 55 m de profundidad durante el
dia, y de 13 a 35 m por la noche. Vive en
cardimenes muy numerosos y efectia
grandes migraciones. Se reproduce de
septiembre a junio.
El boquerdn (Engraulis encrasicolus), comuin
de entre 7-15 cm de longitud, aunque
puede alcanzar los 20 cm, se preferia cap-
turar, como la sardina, en estadios de de-
sarrollo muy temprano, con solo 4-10 cm
de longitud, para la preparacién de sal-
sas. También forman importantes ban-
cos de habitos pelagicos costeros, suelen
descender hasta los 100 y 180 m de pro-
fundidad en invierno, para volver a la su-
perficie en verano para la reproduccién.
Es un pez eurihalino, que soporta dife-
rentes rangos de salinidad que le permite
entrar en estuarios y lagunas costeras.
Entre los peces no azules, debido a su
aprecio gastronémico o su abundancia en
las zonas costeras, se documentan tam-
bién otras capturas. Entre ellas, los mas
documentados arqueolégicamente son los
esparidos. Se trata sin duda de la familia
de peces con un numero de especies mayor
en nuestras costas, hasta 24 (dorada, sar-
go, pargo, pagel, dentén, boga...) y, gene-
ralmente, suelen presentar los porcentajes
de aparicién mas altos en los contextos
arqueoldgicos en los que no exista alguna
particularidad, como, por ejemplo, que se
trate de una factoria de salazones, o quizas
algtin asentamiento tierra a dentro.

El listado de peces documentados en los
yacimientos arqueolégicos es muy amplio,
aunque a menudo se trata de especies con
valores anecddticos en las muestras recu-
peradas. No obstante, se puede destacar
la pesca de peces como el mero (Epinephelus
marginatus), un buen representante de la
familia Serranidae, con peces de grandes
dimensiones, como esta especie con 20 a 80
cm de longitud, aunque puede llegar a los
100 y sobrepasarlos. Son peces de dmbitos
costeros, de 10 a 100 m de profundidad, y
muy populares por la calidad de sus carnes.

También estan presentes diferentes es-
pecies de tiburones, como el cazén (Muste-
lus mustelus), un pequefio tiburén de entre

En las costas mediterrdneas, excepto en zonas puntuales donde
se pueden capturar escombridos en cierta cantidad, las pescas se
especializaron en la sardina y el boqueron, especies muy abundantes

60 a 120 cm en general, demersal que vive
sobre el talud continental entre los5asom
de profundidad en general, aunque puede
llegar a los 450 m. La corvina (Argyrosomus
regius), de la familia Esciaenidae, es un pez
de grandes dimensiones, de entre 30 a 100
cm de longitud, eurihalino, por lo que pe-
netra en estuarios y lagunas costeras y es
comun su documentacién en contextos
arqueoldgicos. También se documentan
entre otros, la morena (Muraena helena), de
cuerpo alargado de hasta 130 cm de longi-
tud, demersal y de aguas costeras y fon-
dos rocosos; la lubina (Dicentrarchus labrax),
generalmente de 20 a 40 cm de longitud,
aunque puede llegar a los 70, que gusta de
los fondos arenosos costeros, aunque tam-
bién es eurihalino, y se encuentra en des-
embocaduras y hasta remontando aguas
dulces, o diferentes especies de mugilidos,
como la lisa o mujol (Mugil cephalus), 1a lisa
(Liza aurata) o 1a lisa o albur (Chelon labrosus),
todas pelagicas de ambitos costeros y euri-
halinas, que suelen pescarse en estuarios
o lagunas costeras, asi como en los cauces
bajos de los rios. ®

Mas informacion:

B Santini, F.; Carnevale, G. y Soren-
son, L.
“First multi-locus timetree of sea-
breams and porgies (Percomorpha:
Sparidae)”. TheItalian Journal of Zoology,
81, 2014, pp: 55-71. <https://doi.
0rg/10.1080/11250003.2013. 878960>.
B Fischer, W.; Schneider, M. y Bau-
chot, M. L.
Fiches Fao d’Identification des especes pour les
besoins dela peche. Mediterranee et mer
noire. 1987, Zone de peche 37.
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Las artes de pesca

en la antigua Bética

Una tradicion trimilenaria

JOSE MANUEL VARGAS GIRON
UNIVERSIDAD DE MALAGA

n Andalucia la pesca constituye, sin

lugar a dudas, una de las primeras

actividades que el ser humano desa-
rrollé para su propia subsistencia, pudién-
dose remontar su origen a la Prehistoria.
Mares, rios, lagos y lagunas proporciona-
ron a las primeras comunidades de pes-
cadores una amplia variedad de peces y
moluscos, al tiempo que la caza y la reco-
leccién debieron completar sus fuentes de
alimentos con toda clase de carnes, frutas
y verduras. Son muchos los yacimientos
prehistoéricos andaluces —principalmente
cuevas y abrigos— donde se encuentran
vestigios arqueolégicos de esta pesca pri-
mitiva, fundamentalmente restos de espi-
nas y vértebras de pescado, asi como capa-
razones de diversas especies de moluscos.

La aparicién de la pesca en la Prehisto-
ria esta intimamente ligada a un desarrollo
tecnolégico sin precedentes: la invencién
de las primeras técnicas de captura. De este
modo, es bien sabido que los pescadores del
Paleolitico ya hacian uso de una serie de ar-
tes de pesca fabricadas con materiales poco
duraderos tales como el hueso, el marfil y
la madera. Es el caso de los anzuelos, arti-
lugios de gran antigiiedad que evolucionan
desde los ejemplares rectos hasta los mo-
delos curvilineos a modo de ganchos tal y
como los conocemos actualmente.

Otro de los instrumentos de pesca que
hunde sus raices en la Prehistoria es el ar-
pén, que debia estar amarrado a una cuer-
da durante su lanzamiento para su poste-
rior recuperacién. En la Prehistoria tienen
su origen también las trampas a modo de
nasas, las cuales estaban fabricadas con
elementos vegetales, siendo el mimbre y
el junco las especies mas resistentes.

Finalmente, no debemos olvidarnos

de las redes de pesca lastradas, en estos
primeros momentos, con contrapesos de
piedra a los cuales se les practicaban una
serie de muescas o ranuras que permitian
ser atados a los cabos inferiores de los pa-
nos de red. Al mismo tiempo se utilizaban
flotadores de corcho para mantener a flote
las relingas superiores de las redes.

Sin embargo, no serd hasta lallegada de
los fenicios a nuestras costas en torno a los
siglos IX-VIII a. C. cuando la pesca adquie-
ra un caracter industrial, alcanzando su
maximo cénit en época piinica y romana.
Una muestra evidente de esta industriali-
zacién son las numerosas factorias de sala-
zones que se conocen a lo largo de la costa
andaluza, desde Huelva hasta Almeria,
observandose una especial concentracién
de estos restos arqueoldgicos en el estrecho
de Gibraltar, tanto en la orilla sur-hispana
como en la norteafricana. En estas fabri-
cas se elaboraban diferentes productos de-
rivados de la pesca, debiéndose diferenciar
entre salsamenta, por un lado, y salsas de
pescado, por otro lado.

El término salsamenta se utiliza para de-
signar trozos de pescado en salazén consti-
tuyendo el principal producto derivado de
la pesca del atéin. Una vez lavados y despie-
zados en las salas de despiece de las facto-
rias, se introducian en el interior de las pi-
letas capas de sal y capas de trozos de atan,
consecutivamente hasta cubrir la cubeta.
A continuacién, se dejaba secar el pescado
durante cierto tiempo, resultando un pro-
ducto similar a la actual mojama, es decir,
atin seco y salado. La tltima fase de este
proceso consistia en el envasado de las sa-
lazones en anforas, las cuales eran alma-
cenadas en las propias dependencias de las
fabricas a la espera de ser comercializadas
por los puertos atlanticos y mediterraneos.

En relacién a las salsas, éstas consti-
tuyen una especie de salmuera (agua con
una concentracién de sal) en la que se in-
troducen una serie de ingredientes pisci-
colas aderezados con complementos fun-
damentalmente vegetales.

La pesca de especies
pelagicas en Andalucia
es una actividad que
cuenta con una larga
tradicioén histérica.
Sus origenes se
remontan a la llegada
de los primeros colonos
fenicios a nuestras
costas, quienes ya

se percataron de

la capacidad migratoria de
estos peces, asi como del
caracter estacional de sus
desplazamientos. Por ello,
estos primeros pescadores no
tardaran en ingeniar una serie
de artes de pesca para atrapar
a los bancos de atunes que se
trasladaban del océano Atlantico
al mar Mediterraneo para
desovar hacia el mes de mayo
(“atun de derecho”), iniciando
su viaje de vuelta avanzados
meses de verano (“atin de
revés’”), con menos pesoy, por
lo tanto, de menor calidad.
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Mosaico norteafricano con representacion de artes de redes de cerco.

La principal salsa de pescado de épo-
ca romana es el garum, conformado por
una salmuera de agua y sal a la que se
le afiaden, en algunos casos, visceras de
tanidos y escémbridos, mientras que en
otros casos pueden estar compuestos por
especies muy pequeiias tales como la ca-
balla.

Tanto en un caso como en otro, las sal-
sas eran aderezadas con plantas aromati-
casy a veces hasta incluso con miel o vino,
pudiéndose anadir también, en pequenas
cantidades, carne terrestre y caracoles.
Todo parece indicar que existieron diferen-
tes tipos de garum, atendiendo a su calidad,
a su textura y a su mayor o menor filtrado,
siendo el garum fabricado con sangre (hai-
mation) el que goz6 de una mayor fama en
la Antigiiedad.

PESCADO AZUL. Para la fabricacién de
estos productos pesqueros en la Bética los
pescadores romanos debieron contar con
una materia prima de primer orden: los
peces pelagicos, que son aquellas especies
que viven en aguas medias o cerca de la
superficie. El agrupamiento de estos pe-
ces formando grandes bancos o cardume-
nes ha convertido al denominado pescado
azul en el principal
protagonista para
abastecer las nece-
sidades de las gran-
des fabricas salazo-
neras existentes en
la regién andaluza,

convirtiéndose su captura en una tradi-
cién con casi tres mil afios de historia.

Ademas de esta peculiar forma de vivir,
los peces pelagicos son grandes migrado-
res, desplazandose estacionalmente desde
las frias aguas del Atlantico a las calidas
aguas del Mediterraneo para desovar (mi-
gracién reproductiva), después de lo cual
iniciaran el recorrido de vuelta (migracién
tréfica). El conocimiento y el control de
estos viajes estacionales de atunes, sar-
dinas, boquerones, jureles, caballas, etc.
permiti6 que los pescadores antiguos desa-
rrollaran una serie de artes de pesca muy
concretas para impedir el paso de los ban-
cos de peces, los cuales quedaban atrapa-
dos sin posibilidad de escapar.

Estas técnicas de captura son especial-
mente relevantes en el estrecho de Gibral-
tar por varios motivos. En primer lugar,
por su caracteristica forma de “embudo”
de tan solo 14 km de anchura. En segundo
lugar, porque constituye el punto de cone-
xi6n entre el océano Atlantico y el mar Me-
diterraneo y por lo tanto paso obligado de
los peces peldgicos con motivo de la freza.
Por ultimo, la circulacién de las corrien-
tes marinas en esta zona favorece el des-
plazamiento de los atunes, cuya captura

O
No fue hasta la llegada de los fenicios a nuestras costas en torno
a los siglos IX-VIII a. C. cuando la pesca adquiere un cardcter
industrial, alcanzando su mdximo cénit en época piinica y romana

es especialmente importante en el citado
estrecho.

Para interrumpir la migracién de los
atunes y de otros peces pelagicos, los pes-
cadores romanos hicieron uso de una serie
de técnicas pesqueras. Existen diferentes
artes de pesca cuyos origenes se remontan
a la Antigiiedad, en su mayor parte de pe-
queno porte, aunque son suficientes los
testimonios que conocemos de mayor com-
plejidad desde el punto de vista técnico,
sobre todo centrados en la pesca del atan.

Cracias a los mosaicos que adornaban
los pavimentos de las principales habi-
taciones de las casas romanas, y gracias
también a los textos clasicos de poetas
como Opiano o naturalistas como Claudio
Eliano, disponemos de suficientes datos
sobre estas artes de pesca.

Todo parece indicar que la pesca del
atin en la Bética romana se realizaba a
través de redes, siendo las artes de cer-
co las mas importantes en este sentido.
Dentro de las redes de cerco tenemos que
destacar las almadrabas, redes que se han
convertido en una de las sefias de identi-
dad de la cultura andaluza a lo largo de la
historia. Las almadrabas pueden ser de dos
tipos: méviles o de cuadro fijo. En relacién
a las primeras, son
aquellas almadra-
bas que se desplie-
gan justo en el mo-
mento en el que el
thynnoscopos o avis-
tador, situado en

https://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/7/7f/GiorcesBardo46.jpg.
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La captura del atiin

W “La raza de los atunes procede del
ancho Océano, y ellos viajan a las
regiones de nuestro mar, cuando es-
tan excitados después del frenesi del
apareamiento en primavera.
Primero, dentro del mar Ibérico los
capturan los iberos, que estan orgu-
llosos de su fuerza; después, cerca
de la desembocadura del Rédano, los
pescan los celtas y los antiguos ha-
bitantes de Focea. Y en tercer lugar,
aquellos que moran en la isla Trina-
cria y cerca de las olas del mar Tirre-
no. Desde alli, en las inmensas pro-
fundidades, se esparcen por diversos
caminos y recorren todo el mar.
Abundante y prodigioso botin ob-
tienen los pescadores, cuando la
hueste de los atunes avanza en pri-
mavera. Lo primero de todo, los pes-
cadores marcan un sitio en el mar,
no demasiado angosto al pie de ribe-
ras abruptas, ni demasiado expuesto
a los vientos, sino que tenga la de-
bida proporcién de cielo abierto y de
abrigados escondrijos.

Entonces, primero, sube a una alta
y escarpada colina un habil vigia de
atunes, el cual hace conjeturas acer-
ca de los variados cardimenes que se
aproximan, y de su clase y namero,
e informa a sus companeros. Inme-
diatamente se despliegan todas las
redes a modo de ciudad entre las
olas, pues la red tiene sus porteros y
en su interior puertas y mas recéndi-
tos recintos.

Rapidamente los atunes avanzan en
filas, como falanges de hombres que
marchan por tribus, unos mas jéve-
nes, otros mas viejos, otros de me-
diana edad: infinitos se derraman
dentro de las redes, todo el tiempo
que ellos desean y la cantidad que
admita la capacidad de la red. Y rica
y excelente es la pesca”.

Opiano sobre la captura del atin
(Haliéutica, 111, 620-648).

la playa sobre una estructura de madera a
modo de atalaya, identifica la llegada de
los bancos de atunes, momento en el que
emite una senal para que los armadores
extiendan las redes. Estos avistadores de
atunes debieron tener una gran capacidad
visual pues tenian que ser capaces de divi-
sar la llegada de tinidos a la costa desde

largas distancias a través del cambio de co-
loracién del mar provocado por el desplaza-
miento de los bancos.

Las almadrabas mas famosas son las de
“vista y tiro” que constituyen un conjunto
de redes que transportan varias embarca-
ciones que salen en el momento del paso
del attn visto, generando un cerco a modo
de semicirculo (figura 1). Una vez cercados
los peces, dos barcas llevan a tierra los ca-
bos terminales del arte y desde la orilla los
pescadores, a veces con ayuda de bueyes,
recogen el arte o tiro, dando muerte a los
atunes con palos. Muy semejante a la an-
terior es la almadraba de “cinta y sedal”
que consta de tres redes principales: cinta,
sedal y boliche, siendo la primera la inica
que tiene copo mientras que las otras dos
solo sirven para atajar a los atunes.

Por lo que respecta a las almadrabas
de cuadro fijo, tenemos que destacar las
almadrabas de monteleva en las que todo
el arte se encuentra fijo en el fondo (fi-
gura 2). A diferencia de las anteriores, la
red permanece montada durante la mayor
parte del ano, desde que se acerca la épo-
ca del paso del atiin, siendo recogidas una
vez que ha finalizado la campana de pesca.

Figura 1: Representacion de una almadraba
de vista o tiro. Safnez Reguart, 1791, tomo I,
49, 1dmina VI,

Figura 2: Almadraba de monteleva,. Saiiez
Reguart, 1791, tomo I, 20, lamina II.

Figura 3: Almadraba de buche del Rio

Terrén. Safiez Reguart, 1791, tomo I, 68,
lamina VIII.

Finalmente, contamos con las denomina-
das almadrabas de buche que constituyen
una variante de las de monteleva, ya que
esta conformada por un cuadro fijo aunque
también presenta un conjunto de redes
moviles cuya finalidad es obligar a entrar
a los atunes en el copo (figura 3).

Ademas de las almadrabas, contamos
con otras redes de cerco y arrastre menores
que debieron emplearse para la captura de
peces pelagicos en las proximidades de la
costa. Es el caso de la jabega que consiste
en una red muy alargada bordeada de dos
relingas, la superior en la que se introducen
los corchos y la inferior lastrada con plo-
mos, manteniéndose de este modo el pafio
dered de manera vertical. El procedimiento
es muy similar al que hemos descrito en el
caso de las almadrabas de vista y tiro: 1a ja-




Escena de pesca posiblemente con red de enmalle: ;trasmallo?

bega se cala a través de una barca que parte
desde la orilla, dejandose uno de los cabos
en tierra mientras que los remeros se aden-
tran en el mar echando la red y formando
un semicirculo, después de lo cual la barca
vuelve su rumbo hacia la misma orilla de
donde ha partido, donde los marineros em-
piezan a tirar de ambos cabos terminales
hasta que el copo asoma con toda la pesca
agrupada y facil de recoger.

TRASMALLO. Otra modalidad de red que
podria haber sido utilizada para la captu-
ra de peces pelagicos en la Bética romana
son las redes de enmalle, como puede ser
el trasmallo. El trasmallo es generalmente
un arte de pesca pasivo que esta formado
por tres parnios de red colocados de manera
superpuesta: los dos exteriores tienen la
misma luz de malla mientras que el pano
central es menos tupido al presentar una
luz de malla de mayor tamario. Esta dife-
rencia de tamanos provoca que cuando los
peces entran en la red queden engancha-
dos en las mallas por las branquias. Las
mallas deben tener el tamafo suficiente
para que los peces queden parcialmen-
te atrapados sin posibilidad de avance ni
retroceso. Ademas, las dimensiones y la
forma de la malla varian en funcién del
tamario de la especie que se quiere captu-
rar. Cuando la red ha estado en el agua un
tiempo determinado, se recoge y se colecta
la captura.

Los trasmallos pueden ser de dos tipos:
fijos 0 a la deriva. Los primeros son aque-
llos en los que la red se encuentra total-

mente fija, anclandose con pesos de piedra
o plomo en su parte baja y con corchos a
modo de flotadores en su parte superior,
manteniéndose préximas a la costa. Por
el contrario, los trasmallos a la deriva son
los que se fijan en un extremo a la costa
quedando el otro suelto y por lo tanto mo-
viéndose constantemente al vaivén de las
olas y las mareas. El uso del trasmallo en
la Antigiiedad lo tenemos constatado gra-
cias a los escritores griegos y romanos, asi
como a las representaciones iconograficas
de los mosaicos norteafricanos (véase ima-
gen superior).

De todas estas redes que acabamos de
describir apenas quedan evidencias fisi-
cas en los yacimientos arqueolégicos de la
Bética romana. Durante la Antigiiedad, y
hasta practicamente la industrializacién
de la actividad pesquera, las redes se fa-
bricaban con materiales perecederos como
pueden ser las fibras vegetales, siendo el
cafiamo una de las especies mas resisten-
tes por su gran resistencia a la humedad
y a las variaciones climdticas, lo que ha
permitido también su amplio uso para
cuerdas y velas para la navegacién. Otros
materiales especialmente importantes de-
bieron ser el mimbre, el esparto, el junco
y el lino.

Sea como fuere, los inicos datos con los
que contamos para conocer los materiales
de fabricacién de estas redes de pesca los
encontramos en los escritores griegos y
romanos. Ademas de las fuentes clasicas,
los paralelos etnograficos también son de
gran interés para reconstruir las redes ro-

manas, sobre todo porque actualmente
contamos con algunas comunidades de
pescadores que todavia siguen pescando a
la antigua usanza, negandose a introducir
las fibras sintéticas como el nylon para la
fabricacién de sus artes de pesca.

La arqueologia, por su parte, poca in-
formacién nos ha aportado en este sen-
tido, principalmente porque las fibras
vegetales son elementos que se deterio-
ran y desaparecen con el paso del tiempo,
aunque contamos con casos excepcionales
donde las redes, después de haber sufrido
un incendio, se han conservado carboni-
zadas. Por lo tanto, los tinicos testimo-
nios arqueoldgicos que tenemos para con-
firmar el uso de redes en la Bética romana
son las pesas y las agujas, materiales fa-
bricados en soportes duros y que suelen
aparecer con bastante frecuencia en los
yacimientos arqueolégicos de la costa an-
daluza.

En relacién a las pesas, para el lastrado
delas artes de cerco y de enmalle contamos
con una amplia variedad de tipos, fabri-
candose mayoritariamente en ceramica,
plomo y piedra. En cerdmica contamos
con pesas en forma de disco muy pareci-
das a las que se siguen utilizando en las
actividades pesqueras actuales (foto pag.
16, n° 2), asi como otros modelos en forma
de cilindro (foto pag. 16, n°). Tanto una
como otra se caracterizan por presentar un
orificio central por donde se ataria el cabo
de la red. En plomo tenemos laminas que
se enrollan y adaptan al grosor del cabo de
las redes para las que son destinadas, ge-

Poma, 1997, 126.
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Instrumental pesquero relacionado con artes de redes.

nerandose lastres cilindricos de considera-
ble peso (foto pag. 16, n® 4). Finalmente,
en piedra disponemos de una mayor varia-
bilidad de tipos, algunos con una perfora-
cién y otros con ranuras para atar los cabos
de la red (foto pag. 16, n® 3). Estas pesas de
piedra pudieron haber sido utilizadas para
fijar los dos extremos de los trasmallos.
Junto con las pesas de red, en los ya-
cimientos arqueolégicos de la Bética ro-
mana aparecen otros instrumentos que
pueden relacionarse indirectamente con
el uso de almadrabas. Nos estamos refi-
riendo, en primer lugar, a las agujas de
bronce con uno o dos ojales destinadas a
la reparacién de las redes después de las
faenas de pesca (foto pag. 61, n®5). En se-
gundo lugar, contamos con las lanzaderas
(foto pag. 16, ne 6), artilugios de bronce
con los extremos ahorquillados para el bo-

binado de las fibras vegetales que servian
para la fabricacién de los pafios de red.
Ademas del instrumental pesquero,
contamos con otro tipo de evidencias que
nos permiten confirmar la importancia
que tuvo la pesca de especies pelagicas en
general y del atéin en particular en las cos-
tas andaluzas durante la Antigiiedad. Es
el caso de los productos conservados en el
interior de las anforas (foto pag. 17, n°1),
conociéndose salazones de atun rojo (Thun-
nus thynnus) desde el siglo VIl a. C. Ademas,
sabemos que las salazones gaditanas de-
bieron gozar de una gran fama en época
antigua pues sabemos que estos productos
llegaron hasta Grecia (Corinto) envasados
en anforas fabricadas en la Bahia de Cadiz.
Por otro lado, durante el proceso de fa-
bricacién de las salsas y salazones de pes-
cado, principalmente durante las labores

Apareamiento
y desove de los atunes

W “También los atunes sufren des-
garramientos a causa de su grasa, y
viven dos anos. Los pescadores esta-
blecen la siguiente prueba: si ocurre
que los jovenes atunes faltan duran-
te un ano, al afio siguiente también
faltan los atunes adultos. Parece que
los atunes tienen un ano mas que las
pelamides.

Los atunes y las caballas se aparean
hacia finales del mes de Elafebolién
y desovan a principios del Hecatom-
beén. Ponen los huevos en una espe-
cie de saco. El desarrollo de los atu-
nes es rapido. En efecto una vez que
los peces han desovado en el Ponto,
nacen del huevo unas criaturas lla-
madas escordilas y que los bizanti-
nos llaman auxidas, puesto que su
tamafio aumenta en pocos dias. Es-
tos pequertios se van al final del otono
con los atunes madres y vuelven en
primavera siendo ya pelamides”.

Aristételes sobre el apareamiento y
el desove de los atunes (Investigacion
sobrelos animales, VI, 571a, 8-19).

de limpieza y ronqueo, se debieron generar
una gran cantidad de desechos conforma-
dos por las partes inservibles de los atunes:
aletas y vértebras. Muestra de ello es el
caso de la ciudad hispanorromana de Baelo
Claudia, donde se conocen pudrideros en el
entorno de las fabricas.

Mayor interés tiene un vertedero a
modo de montana artificial reciente-
mente descubierto en la ciudad de Gades,
mas conocido como Testaccio haliéutico de
Gades (foto pag. 17, n® 2). A este basurero
se arrojaban todos los desperdicios que se
producian en las fabricas del entorno, do-
cumentandose principalmente restos de
anforas salazoneras y miles de vértebras
de atin (foto pag. 17, n® 3). Cada cierto
tiempo se incendiaban estos vertidos de
peces para evitar problemas sanitarios,
de higiene y para prevenir malos olores,
por lo que muchos de estos huesos de pe-
ces han aparecido carbonizados (foto pag
17, n° 4). Resulta también interesante
mencionar que muchas de estas vértebras
presentan marcas de corte, lo que nos ha
permitido reconstruir de qué manera se
realizaba el despiece de los atunes. ®




1. Anforas con restos de productos pisci-
colas en su interior. Excavaciones en el
Edificio “El Olivillo”, Cadiz.

2. Vista de las excavaciones arqueoldgicas

en el Testaccio haliéutico de Gades. Edificio
“El Olivillo”, Cadiz.

3. Detalle de uno de los perfiles de las AH
excavaciones realizadas en el Edificio “El 0
Olivillo”, Cadiz. JULl

4. Vértebras de atunes procedentes del ﬂ
Testaccio haliéutico de Gades. Edificio “El ‘I 7
Olivillo”, Cadiz.
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En las fuentes escritas

Testimonios literarios sobre la pesca y sus derivados

ENRIQUE GARCIA VARGAS
UNIVERSIDAD DE SEVILLA

os testimonios literarios acerca de

la pesca y los diversos productos “in-

dustriales” derivados del pescado
no constituyen mas que una parte de las
informaciones a nuestra disposicién, y no
precisamente la mas fiable, para adentrar-
nos en el conocimiento de esta importante
faceta de la economia litoral de la actual
Andalucia durante la Antigiiedad.

La relativa desconfianza con que nos
debemos acercar a este tipo de fuentes
deriva del hecho de que la “literatura” an-
tigua no desarroll6 un verdadero género
“técnico” responsable de “manuales” so-
bre actividades “artesanales” como el que
sihubo a finales de 1a Edad Media y en épo-
ca renacentista. De hecho, cuando existié
algo parecido a manuales técnicos, éstos
se restringieron al ambito agricola, para
servir de guia a actividades como la medi-
cién y distribucién de las parcelas rurales
(agrimensura), el cultivo de los campos o
la ganaderia (agronomia).

En las escasas obras conservadas so-
bre las actividades maritimas o costeras,
incluso en aquéllas cuyo titulo parece
prometer precisién con respecto al tema,
como es el caso de 1a Halieutica (La pesca) de
Opiano de Cérico (ca. 160 d. C.), el interés
nunca es fundamentalmente descriptivo
o técnico, sino que se encuentra mediati-
zado por referencias poéticas y religiosas.
El resultado, las mas de las veces, es poco
mas que un conjunto de anécdotas y situa-
ciones con un cierto trasfondo en la reali-
dad, pero a menudo muy transformadas
por los aspectos miticos y literarios.

Incluso obras enciclopédicas como la
Historia Natural de Cayo Plinio (+ 79 d. C.),
que pretendid ser un compendio de todos
los saberes de su época, mezcla, al descri-
bir la pesca del atin o

la confeccién del garum, descripciones mas
o menos objetivas con apreciaciones perso-
nales e incluso valoraciones morales.

De hecho, un juicio moral, el de Sé-
neca (+ 65 d. C.) referido (Epist. 25) a una
salsa obtenida del procesamiento del pes-
cado salado, el famoso garum, ha marcado
para siempre su consideracién como un
producto putrido y de mal sabor. Esta con-
sideracién no hacia, desde luego, justicia
a uno de los manjares gourmandises por ex-
celencia de 1a Antigiiedad, cuyo consumo
era considerado dafiino por el filésofo cor-
dobés no por sus caracteristicas organo-
1épticas, sino por su caracter de producto
de lujo que era lo que, a su juicio, corrom-
pia realmente el espiritu de los jovenes
aristdcratas.

De nuevo una relacién (aunque en este
caso positiva) entre el consumo de produc-
tos de origen marino y el refinamiento
aristocratico la podemos encontrar en una
recopilacién literaria: la que bajo el titulo
de Deipnosophistae o El banquete de los eruditos,
realizé Ateneo de Naucratis haciai19od. C.
Esta obra ha llegado hasta nosotros en un
resumen de 15 libros que tratan de cuestio-
nes relacionadas con los banquetes o con-
vivios aristocraticos.

El texto es un didlogo protagonizado
por los asistentes a una de estas cenas al
hilo del cual se van citando fragmentos
de mas de un millar de autores de épocas
clasica y helenistica, relacionados con las
bebidas y los alimentos que van llegando a
las mesas en cada momento del banquete.
Se citan en la obra a autores como Antifa-
nes, Nicéstratos, Difilo o Teodéridas que
escribieron entre 420 y 220 a. C. y que tie-
nen en comun haberse referido en algin
momento de las llamadas comedia media
y nueva al tarichos Gadeirikon o salazén de
pescado gaditana.

Pero no son éstos los Unicos autores
que se refieren a los productos del Estre-
cho, también lo hace, incluso algo antes
(450 a. C.), Eupolis, citado en este caso,
mil afios después, por Esteban de Bizancio

Opiano, Plinio, Séneca,
Ateneo de Naucratis,
Columela y muchos
otros autores de la
Antigiiedad se refirieron
alas artes de la pesca

y los productos del
Estrecho en algunas de
sus obras. Realizadas
en contextos diferentes
y tonos muy diversos
—satirico, moralizante,
aristocratico, médico,
gastrondémico, geografico, etc.—
estas alusiones nunca tuvieron
una intencién de convertirse

en manuales descriptivos de las
actividades artesanales, por lo
que deben ser interpretadas con
cautela. No obstante, su lectura
nos ofrece un interesante
acercamiento a estas artes.
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(s.VId. C.). Untestimonio original es el de
Sifilo de Sinope (de nuevo citado por Ate-
neo) quien hacia mitad del siglo IV men-
ciona la salazén de pescado de Almunecar
(tarichos Saxitanos), 1a antigua Sexi.

PESCA DE “ALTURA”. Con todo, el texto
mas extenso que nos habla de los gadita-
nos como pescadores y fabricantes de sa-
lazones procede de una obra recopilada en
época helenistica (segunda mitad del siglo
III a. C.) y llamada De mirabilibus auscultatio-
nibus (Sobre los prodigios que se oyen contar), una
sucesién de historias maravillosas refe-
ridas al mundo natural y atribuida falsa-
mente a Aristoteles:

“Dicen que los fenicios que habitan la
llamada Gadira, cuando navegan mas alla
de las columnas de Heracles, con viento
de Levante arriban en cuatro dias a unos
lugares desiertos, llenos de algas y de ovas
que durante la bajamar no se ven baha-
dos, pero que se inundan con la pleamar.
Y que en ellos sen encuentra una extraor-
dinaria cantidad de atunes de increible
tamano y grosor, cuando se quedan va-
rados. Una vez que
los salazonan y en-
vasan, los llevan a
Cartago. Son estos
los Unicos que no
explotan los carta-
gineses, ya que por

la calidad que tiene como alimentos, los
consumen ellos mismos” (Mirabilia, 136;
THA IIB 66h).

El fragmento es lo suficientemente
corto y ambiguo como para generar todo
tipo de dudas al respecto de ciertos aspec-
tos, como el supuesto “monopolio” carta-
ginés de la actividad, pero en lo que aqui
nos interesa, cabe resaltar que se trata de
la Gnica referencia a la pesca “de altura”,
en este caso en el Atlantico, durante la An-
tigiiedad. Relata, ademads, la captura de
atunes, una especie de gran tamano que
realiza amplios movimientos migratorios
entre el Atlantico y el Mediterraneo.

La mayoria de los atunes se pescaba, sin
embargo, desde la misma costa mediante
almadrabas situadas estratégicamente en
los lugares en los que los peces se acerca-
ban lo suficiente al litoral. Esta pesca de
grandes peces en almadrabas tuvo una
consideracién especial en el mundo anti-
guo como tema literario por su plasticidad
y espectacularidad pero, sobre todo, tam-
bién por el esfuerzo épico que implicaba y
por las ganancias fabulosas que generaba.

I
Eljuicio de Séneca referido a una salsa obtenida del procesamiento
del pescado salado, el famoso garum, marco durante afios
su consideracion como un producto piitrido y de mal sabor

Por eso, su tratamiento literario siempre
es exaltado y grandilocuente:

Opiano, en su célebre poema sobre la
pesca Haliéutica, compara los bancos de
atunes con un ejército en marcha y a los
pescadores con asediadores de una ciu-
dad que realizan una captura fabulosa en
medio de redes, puertas y porteros (léase
texto de apoyo pag. 14). A menudo, se ha
querido ver en ello una descripcién de la
almadraba fija del tipo de las que se siguen
calando en nuestras costas, pero lo cierto
es que tanto la referencia a un asedio como
el hecho de que las almadrabas de cerco y
arrastre se montaban por secciones duran-
te la misma pesca cosiéndose las redes en
los huecos (las puertas) mientas los reme-
ros (los porteros) batian el mar para evitar
la salida de los atunes permiten interpre-
tar este pasaje como una descripcién de un
arte de cerco y arrastre, una almadraba de
vista y tiro como las que se conocieron en
las costas del Estrecho de Gibraltar en épo-
ca moderna.

Filéstrato de Lemnos (Imdgenes) y Clau-
dio Eliano (Sobrelos animales), quienes escri-
bieron a principios
del siglo III d. C.,
mencionan
mente este tipo de
redes activas de
cerco lanzadas des-
de los botes por los

clara-
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pescadores antes de zarpar para cortar el
paso de los atunes mientras el atalayero
o torrero, desde un punto alto en tierra,
guia las operaciones haciendo sefiales con
humo y banderas.

Estas obras clasicas (y también los tra-
tados modernos) mencionan cinco o seis
botes necesarios para la pesca, cada uno
de ellos con una red diferente que luego,
como se ha sefialado, seran cosidas duran-
te lamaniobra y arrastradas a tierra por los
cabos que las embarcaciones habrian deja-
do amarrados en la atalaya o torre de vigia.

El testimonio de los escritos clasicos
coincide con las escasas informaciones epi-
graficas conservadas. Asi, la corporacién de
los pescadores de almadraba de Parion, en
el mar de Marmara, realizé una dedicatoria
al dios Priapo (IGR I, 817) que se fecha en el
sigloIa. C. y que nombra entre sus compo-
nentes un arraez (arconte), cinco capitanes
de bote (lembarcas), cuatro capitanes de pes-
ca o dered (ichtyarcas), uno de los cuales era a
1a vez torrero (skopiazon), y hasta un pandero
(felocalastountos) o cuidador de los flotadores
de las redes, cargo que se conoce igualmen-
te en las descripciones modernas de la pes-
ca con almadraba mévil.

La inscripcién permite seguir los vincu-
los familiares y serviles entre los miembros
de la corporacién lo que nos pone ante un
tipo de empresa de mediano tamario diri-
gida por profesionales libres que arriendan
a las autoridades de la ciudad los lugares
de pesca y las atalayas dispuestas en ellas,
como nos indican otras inscripciones pa-
recidas del norte del Egeo que han llegado
hasta nosotros de forma mas fragmentaria
que la de Parion.

ALMADRABAS. La primera mencién escri-
ta de una almadraba fija o pasiva como las
modernas no se encuentra hasta fines del
sigloIX en la vida de Lucas el Estilita (caps.
38-40). En ella se narra que el santo recibe

Jabega, segﬁ Antonio Safiez Reguart (1791

una visita de pescadores locales que le rue-
gan sus oraciones para que los atunes cai-
gan en la red (epoché o “retencién”) tendida
al efecto, y que se encontraba vacia desde
hacia varios dias.

Muy poco posterior es la legislacién del
emperador bizantino Lebén VI el Filésofo
quien (novelas 56-57, 102-104), para evitar
pleitos entre propietarios de almadrabas
en predios colindantes, regula la distancia
minima entre epochai o retentiones, es decir,
entre almadrabas. Sefiala al respecto que
le ha sido imposible encontrar precedentes
en la legislacién sobre el particular, por lo
que deduce que el empleo de estos ingenios
de pesca fijos era relativamente reciente
con respecto a la época en la que sus juris-
tas establecian la normativa.

El resto de los ingenios de pesca, como
las redes de arrastre, las lineas anzuela-
das, las nasas, los palangres... procuraban
escasa pesca para las necesidades de los
grandes saladeros y suelen aparecer en la

literatura en relacién con pescadores mise-
rables, como el Teris que, habiendo muerto
de viejo sin salir de 1a pobreza, necesité del
apoyo de su corporaciéon profesional que le
costed la sepultura [Antologia Palatina 104
(VIL. 295), s. X d. C.)] o como los que en el
sigloIll a. C. Tedcrito (Idilios. 21.52) retrata
recostados auin en el interior de su misera
cabana antes salir a faenar con las prime-
ras luces. Uno de ellos, un tal Asfalién re-
lata al otro el suefio que ha tenido durante
la noche: conseguia pescar con su linea un
pez pesado y cuando, con esfuerzo, lograba
subirlo hasta la roca en que se encontraba
pescando descubria asombrado que aque-
llo que acaba de pescar era un pez de oro.
El pez de oro de Asfalién equivale a la
pesca milagrosa (por abundante) ansiada
por los pescadores de todos los tiempos: el
golpe de suerte que les permita resarcirse
de una vida de faena resignada y poco re-
muneradora. En verdad, solo los pescado-
res de almadraba llegaban, y no siempre,

Los remeros se apoderan de la poblacion de los peces

M “Cuando el cardumen de atunes se en-
camina al mar abierto, el que vigila en la
torre, que tiene un conocimiento exacto
de las materias ya dichas, a grandes vo-
ces ordena a los pescadores que persigan
en aquella direccién y que se dirijan re-
mando al mar abierto. Y ellos, atando a
uno de los abetos que sostienen la atala-
ya una cuerda larguisima que esta atada
también a las redes, hacen avanzar las

barcas ordenadamente y en columna,
navegando unas cerca de otras, porque
la red se reparte entre todas. La primera
barca, soltando su porcién de red, se re-
tira, después la segunda hace lo mismo,
y, luego, la tercera y la cuarta tienen que
soltar su porcién, pero los remeros de la
quinta se demoran porque ellos no deben
soltar aun su porcion. Tras esto, los de-
mas reman en otras direcciones, llevan-

do su parte de red, y luego descansan.
Ahora bien, los atunes son perezosos e
incapaces de acometer cualquier accién
que implique osadia y se quedan cohi-
bidos e inméviles. Los remeros, como si
se tratara de la toma de una ciudad, se
apoderan, como diria un poeta, de la po-
blacién de los peces”.

Eliano HA, XV, 5.




a encontrar rentabilidad a su trabajo, aun-
que esta se veria mermada seguramente
por practicas especulativas como la com-
praventa de lances de red (iacta reti) incluso
antes de ser efectuados y otras formas rapi-
das de financiacién que sin duda crearian
un buen nimero de desacuerdos y pleitos
entre financieros, compradores y venden-
dores del pescado, como de hecho recoge
la legislacién romana (Digesto, 19.11.1.18;
19.1.12). Por no hablar de las tasas al con-
sumo que debian satisfacer los pescadores
y revendedores del pescado a la entrada de
la mercancia a las lonjas urbanas en los
numerosos fielatos regentados por arren-
datarios privados de los derechos fiscales
pertenecientes a las ciudades o al Estado.
Por los Evangelios conocemos a uno de
estos arrendatarios de los derechos de re-
cepcién y cobro de tasas sobre la pesca ac-
tuando en Cafanadm, localidad pesquera
del mar de Galilea. Se trata del publicano y
discipulo de Jestis, Mateo-Levi, a quien los
evangelistas (Lucas 5.27-29, Mateo 9.9-10,
Marcos 2.13-15) retratan sentado frente a su
telonio cuando recibe la llamada de Jesis.
Una inscripcién de Efeso (Wankel, 1979,
n® 20) fechada entre 54 y 59 d. C. recoge los
aportes de los pescadores y vendedores del
pescado (halieis kai dpsaridpolai) de 1a ciudad
para la construccién de una aduana del
pescado, seguramente semejante a la que
regentaba Mateo en
Galilea unos veinte
anos antes, lo que
indica tal vez que
las corporaciones
podian pujar por si
mismas en las su-

dupue
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Izda. jCuidado con el garum! Mosaico contemporaneo de la artista
norteamericana Jean Ann Dabb.

Dcha. Pesca con red desde barcas. Ilustracion de un manuscrito
(Ms Grec. 479) de la Haliéutica de Opiano.

bastas en que se concedian los monopolios
sobre las tasas e impuestos locales. Algo
similar documentan para Occidente dos
epigrafes procedentes respectivamente de
Ostia (CIL, X1V, 409) y Cartagena (CIL, II,
5929) en los que los dedicantes son sendas
corporaciones de piscatores et propolae (pesca-
dores e intermediarios) que honran a los
magistrados locales (duumvires) encargados
precisamente de velar por la justicia de las
adjudicaciones realizadas en subasta.

A pesar de tantas dificultades, debieron
ser numerosas las corporaciones de pesca-
dores de menor tamario y capacidad econé-
mica que las companias almadraberas. Es
el caso de la koinonia o “sociedad” mercantil
familiar formada por Pedro y Andrés, hijos
de Jonas, que, de nuevo en el mar de Gali-
lea, aunque esta vez en Betsaida, abando-
nan la faena pesquera para seguir al rabi
que les habia prometido convertirlos en
“pescadores de hombres” (Mateo 4.18.22;
Marcos, 1.16). De nuevo Filéstrato (Imd-
genes, 1.12. 7-1 O) sefiala, en un contexto
bien diferente, que era posible usar redes
pequenas si uno se conforma con solo una
parte del banco, de manera que puede pen-
sarse que estas pequefias corporaciones
familiares subsistian con pescas no tan
modestas de peces menores gracias al em-
pleo de jabegas o sardineras menores que
las grandes almadrabas y que, por lo mis-

O
Opiano compara los bancos de atunes con un ejército en marcha
y a los pescadores con asediadores de una ciudad que realizan
una captura fabulosa en medio de redes, puertas y porteros

mo, exigian una capacidad financiera mas
reducida.

La jerarquia descrita de modos de pesca
y de compaiiias pesqueras estaba, sin duda,
en todas las costas (también en las andalu-
zas) detras de la variada alimentacién en
capturas de las lonjas pesqueras que sur-
tian a las factorias de salazén de pescado
para que estas procesasen sus productos a
partir de ejemplares grandes (atunes, ca-
ballas, bonitos, melvas), de porte media-
no (caballas, verdeles, jureles) o pequenos
(sardinas, boquerones). El tamafio hacia la
diferencia en el tipo de producto y en la sali-
da comercial, corriente o de lujo, ala que se
dedicaban las diversas pescas y sus produc-
tos procesados: las salazones de pescado.

SALAZONES. Ya se ha sefialado mas arriba
la relativa mala fama en la gran tradicién
literaria de las conservas hechas a base de
pescado, en especial la salsa denominada
garum. Pera las clases de salazén de pescado
eran muy diversas y casi todas sus varieda-
des constituian géneros alimentarios cuyo
consumo estaba socialmente muy extendi-
do. Esta es la razén por la que, en los tex-
tos de todo tipo de la Antigiiedad que han
llegado hasta nosotros, aparecen innume-
rables referencias a estos productos reali-
zadas en tonos muy diversos y en contex-
tos muy diferentes (satirico, moralizante,
aristocratico, meé-
dico, gastronémi-
co...). Tanto que en
estas pocas paginas
seriamos incapaces
de senalar todas es-
tas referencias e in-
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Pescadores
de hombres

W “Mientras caminaba junto al mar
de Galilea, Jesus vio a dos herma-
nos: uno era Simén, llamado Pedro,
y el otro Andrés. Estaban echando
la red al lago, pues eran pescadores.
‘Vengan, siganme —les dijo Jestis—,
y los haré pescadores de hombres’.
Al instante dejaron las redes y lo si-
guieron.

Mas adelante vio a otros dos herma-
nos: Jacobo y Juan, hijos de Zebedeo,
que estaban con su padre en una bar-
ca remendando las redes. Jesus los
llamé, y dejaron en seguida la barca
y a su padre, y lo siguieron”.

Mateo 1V, 18-22.

cluso una parte importante de ellas. Res-
tringiremos, por tanto, nuestro analisis a
las menciones a estas producciones que se
refieren directamente a su naturaleza o a
su forma de produccién.

En lo que hace a su naturaleza, las
fuentes clasicas permiten distinguir dos
tipos diferentes de producto: la carne sala-
da de pescado (salazén sdlida) y la salsa de
pescado (salazén liquida o pastosa).

La primera es la de mas facil obtencién,
pues no requiere ningin procedimiento bio-
quimico de transformacién. Para elaborarla
bastaba, como indica en el sigloId. C. Colu-
mela (Sobrelas cosas del campo 12.55.4), super-
poner en una pila o barrefio capas de carne
y capas de sal que generaban un producto
salado y sélido, aunque hiimedo, en el que
la sal se disuelve en el agua celular, los
sueros y la sangre, formando una salmue-
ra (muria) que penetra en los tejidos y que
envuelven la salazén conservandola. Co-
lumela describe este procedimiento para
la conservacién de carne de cerdo, pero
indica que se trata del mismo proceso que
se hace con el pescado, de manera que este
permanece igualmente “en su propia mu-
ria”. Esta salazén sélida (que luego puede
desecarse mediante presién) es la que los
textos griegos denominaron salsamentum y
los griegos tdrichos y podia presentarse en
varias calidades segun el tipo de pescado,
la forma, la cantidad de sal o 1a textura.

La segunda, la salsa de pescado, era un
derivado de procesos bioquimicos comple-
jos que provocan la hidrdlisis o licuacién,
total o parcial, de los tejidos de la carne de
los peces, razén por la cual Plinio (Naturalis

Mosaico de Rivena que representa la llamada de Jesis a Simén y s

A

u hermano Andrés.

Historia 31.7.43) puede definirla, con evi-
dente injusticia, como la carisima sangre
en descomposicién de malos peces.

Solo desde hace unas décadas sabemos
que mas que descomposicién debemos ha-
blar de fermentacién provocada por las en-
zimas presentes en los tubos digestivos de
los propios peces. En efecto, son éstos los
que digieren los tejidos de las propias cap-
turas en una especie de “autodigestién” que
lictia o hidroliza la carne, convirtiéndola en
una salsa. En lenguaje mas “bioquimico”
diriamos que las enzimas presentes en ellos
rompen las cadenas proteinicas de los teji-
dos generando aminoacidos.

Algunos de estos aminoacidos, las lla-
madas aminas biégenas, son altamente
toxicos y ademaés son la causa de procesos
de putrefaccién que estropearian el pro-
ducto a no ser por la abundante sal que se
afiade durante el proceso de fabricacién.
Esta, junto a las hierbas aromadticas que a
menudo tienen también una funcién an-
tihistaminica, inhiben los malos olores y
la putrefaccién de la salsa y le confieren
estabilidad organoléptica, hasta el pun-
to de que a veces las anforas informan en
sus rétulos pintados de que contuvieron
un producto “envejecido” de hasta cuatro
anos de solera.

Las salsas de pescado recibian nombres
diferentes segtin su calidad o el tipo de pez
usado en su confeccién: garum se reservaba
para la salsa hecha con el tracto digestivo
de grandes escémbridos (atunes, melvas,
bonitos, albacoras...) y de caballas o jure-
les, peces todos ellos de abundante san-
grado; el liguamen se obtenia de pequenos

peces (sardinas, boquerones) procesados
completos; hallec eran los residuos con-
sumibles de ambos productos y muria un
liquido de peor calidad obtenido en los pri-
meros momentos del proceso de fabrica-
cién del garum y el liqguamen y que resultaba
del intercambio osmético entre los humo-
res de los peces y 1a sal.

Desde el punto de vista estrictamente
filolégico, cabe sefialar que liquamen signifi-
c6 en origen un jugo o un liquido obtenido
de cualquier sustancia (Columela explica
cémo obtener un liguamen de peras) y que
muria era también el nombre genérico para
una disolucién salina o salmuera. Por otra
parte, las fronteras entre las denominacio-
nes de todos estos productos tendieron a
hacerse flexibles en el tiempo y en el espa-
cio. Asi, garum y liquamen terminaron siendo
practicamente sinénimos a partir de fines
del siglo I d. C., mientras que ya en época
tardia (s. IV d. C.) Ausonio de Burdeos re-
prochaba afectuosamente a su amigo Pau-
lino de Nola por llamar muria a lo que evi-
dentemente era un garum de Barcelona de la
mejor calidad. Parece que este nombre de
muria era el habitual en el SE de Iberia y en
el sur de las Galias donde varios siglos antes
Marcial (sigloId. C.) habia mencionado en
un epigrama la muria de atin de Antibes, en
la costa meridional de Francia.

Para mas de mil anos de fabricacién
del garum en el Mediterraneo y el Atlantico
no se conoce sino un namero reducido de
textos que, de forma explicita, expliquen
el procedimiento de su obtencién, siendo
todas ellas de una fecha relativamente tar-
dia. Asi, cabe senalar:




La Medicina oleribus et pomis (Medicinas
obtenidas de plantas y frutos) atribuida al
autor del siglo III d. C. Cargilio Mar-
cial. De esta obra se conservan dos ma-
nuscritos en la abadia de Saint Gallen
(Cod. Sang. 752 y 899). Ambos contie-
nen una “receta” para la confeccién del
garum titulada Confectio liquaminis quod
omogarum vocant. Si no se trata de una
interpolacién medieval (siglo IX d. C.,
fecha de los cddices), es el texto anti-
guo mas extenso sobre la confeccién
del liquamen.

Las Kestoi de Julio Africano, un autor
cristiano del siglo III d. C., que con-
tienen un texto griego sobre cémo
realizar una imitacién del garon sokkios
o garum sociorum (supra), el mas alaba-
do de las clases de garum. Se denomi-
né asi por ser una especialidad de los
antiguos aliados del Imperio Romano,
los gaditanos, si bien pronto se usé
para designar por extensién el garum
Hispanum. Africano es el inico que se
refiere a grandes peces al hablar de la
obtencién del garum, ya que indica que
se debe emplear abdomion (o abdomina),
es decir, ventresca de atun.

El Manuscrito latino (Ms. Lat. N°
11219) de la abadia de Echternach (Lu-
xemburgo), un original altomedieval
(s. IX d.C.) que contiene unas “ins-

Pesca con nasas. Fragmento de un mosaico

africano conservado en el Museo del Bardo

(Tdnez). S. I d. C.

trucciones” para la fabricacién del
garum bajo el titulo Confectio ad garum
faciendum.
¢ El Breviarium rerum gestarum populi Romani,
de Rufio Festo (fines del sigloIV d. C.),
donde se encuentra una receta (confectio
gari) que se supone que es un anadido
posterior de algiin copista que no que-
ria olvidar el procedimiento y lo apuntd
en el cédice sobre el que trabajaba que
no era sino un resumen de historia ro-
mana sin relacién directa con la receta
que contiene.
¢ Los Ceoponica, un tratado bizantino de
agricultura fechado en el siglo X d. C.,
contiene un extenso (20.40.1-6) capitu-
lo sobre la confeccién del garum y ofrece
diversos procedimientos para la fabri-
cacién del garum, al que también deno-
mina likouamen o liquamen.
En todas estas obras subsisten lagunas
e imprecisiones tanto sobre la forma con-
creta de fabricar la salsa (pues se reparten
en un periodo temporal amplisimo) como
sobre las denominaciones exactas de cada
producto, cuestién ésta que, si hemos de
parafrasear a Ausonio (Epistola XXV), resul-
t6 mas o menos indiferente a los antiguos
romanos a la hora de llenar sus platos e
inundar sus cucharas de salsa, “se llamase
como quiera que se llamase a ese licor de
los aliados”. m
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Fenicios y atunes

Conservas de pescado milenarias del estrecho de Gibraltar

ANTONIO M. SAEZ ROMERO
UNIVERSIDAD DE SEVILLA

a captura y aprovechamiento de los

atunes en la costa sur peninsular an-

tes de la llegada y asentamiento de
los fenicios (a inicios del I milenio a. C.)
debid ser ocasional y limitada, en la mayor
parte de ocasiones, a circunstancias y lu-
gares concretos. Es probable que en la Pre-
historia reciente la mayoria de los atunes
consumidos fuesen individuos varados en
las playas por causas diversas durante las
fases migratorias, o capturas puntuales en
zonas muy propicias, en ambito litoral, y
no en alta mar o mediante el uso de gran-
des redes o trampas.

Este panorama cambid sustancialmen-
te gracias a la colonizacién fenicia y a que
estas poblaciones orientales trajeron con-
sigo tecnologias que impulsaron y optimi-
zaron el aprovechamiento de los recursos
de la regién, algunos de ellos casi virge-
nes (o que habian sufrido escaso impacto
humano) hasta entonces. Tanto la pesca
como la produccién de sal marina se be-
neficiaron directamente de este cambio
de escenario, asi como la combinacién de
ambos y la elaboracién de subproductos
(salazones huimedas y secas, conservas,
salsas, etc.) que no solo alimentasen a los
nuevos habitantes de la peninsula, sino
que pudieran convertirse en mercancias
para el comercio.

Aunque no hay testimonios arqueold-
gicos definitivos, y por tanto no esta claro
el proceso y su cronologia, cabe poca duda
de que las estrategias y utillajes de pesca
complejos fueron importados por los feni-
cios, adaptados a las particularidades de
este marco atlantico-mediterrineo ape-
nas explotado, y que a ellos corresponde la
primera fase de esplendor de la captura y
salazén del atiin en el

sur de Iberia.

La utilizacién de grandes redes opera-
das desde la costa para la captura de los
atunes, similares a las empleadas en las
almadrabas “de vista o tiro” posteriores,
esta constatada en el Egeo desde al menos
el tramo final de la Edad del Bronce, con
anterioridad a la diaspora colonial feni-
cia, como también lo esta la elaboracién
de productos marinos con base de pescado
que se almacenaban en vasijas cerdmicas
(como las conocidas en Akrotiri, en la ac-
tual Santorini).

Es también ampliamente conocido que
en el Préximo Oriente anterior al I milenio
a. C. sumerios y acadios habian fabricado
ya frecuentemente subproductos de la pes-
ca, fluvial o maritima, y que estas conser-
vas y salsas saladas eran incluso utilizadas
como ofrendas en ciertos santuarios. En
Egipto, el pescado seco en sal y las salazo-
nes elaboradas con las especies endémicas
del Nilo fueron comerciadas hacia tierras
hebreas, fenicias y mesopotamicas, inclu-
so a miles de kilémetros del delta, segura-
mente embaladas en cestos y cajas de fibra
vegetal o madera.

La informacién relativa a la pesca y las
conservas en Fenicia es menos abundante
y explicita para los inicios del I milenio
a. C., aunque diversos pasajes biblicos
sefialan a los tirios como mercaderes de
pescado en diversos lugares de Judea y del
Levante, como refleja la referencia tardia
del libro de Nehemdias (13:16), quien sefia-
la en el siglo V a. C. que los tirios comer-
ciaban sistemdticamente con pescado y
otros productos en el mercado situado en
una de las puertas de Jerusalem. Los feni-
cios, por tanto, eran ya expertos pescado-
res y saladores mucho antes del inicio de
la colonizacién del otro lado del Medite-
ITaneo.

Es posible que los tirios, chipriotas y
otros grupos asociados a la colonizacién fe-
nicia conociesen las migraciones del atin
y el empleo de artes de pesca especificas
(grandes redes, anzuelos de gran tamario,

Desde inicios del

I milenio a. C. la

pesca y las salazones

se convirtieron en un
recurso de primer orden
para la subsistencia y el
comercio de los fenicios
asentados en Occidente.
Las técnicas traidas del
Levante mediterraneo
permitieron multiplicar
las capturas, conservarlas en
sal, fabricar nuevos productos,
y comerciar con ellos a largas
distancias. Entre los siglos

VI-V a. C, pasaron de ser un
alimento modesto a convertirse
en apreciadas delicatessen,

en especial el atiin rojo, muy
apreciadas entre fenicios, iberos
y griegos. Gadir, 1a bahia de
Cadiz, obtuvo gran prestigio
internacional como la principal
“marca comercial” de estas
conservas occidentales.

(2]
W
Z
Q
3
<
7]
S
2
g
J
<
J
@
>




Recreacion de los hornos de produccién

ceramica punicos de la Bahia de Cadiz,

basada en el caso de Camposoto
(San Fernando, Cadiz).

garfios, etc.) en el periodo de apogeo de la
“orientalizacién” del Egeo, entre los siglos
IX y VIII a. C. Aunque quiza no fuesen un
objetivo tradicional de sus flotas, dado que
no parece que en las costas del levante me-
diterraneo los atunes fuesen abundantes,
pronto este preciado recurso debid incor-
porarse a la economia y la dieta fenicia,
en intima relacién con la expansién hacia
occidente.

Investigadores como A. Morales o P.
Bartoloni han destacado la relacién ha-
bitual existente entre el llamado “paisaje
fenicio” (es decir, la localizacién en cabos,
islas o desembocaduras de las colonias fe-
nicias de occidente) y ubicaciones 6ptimas
para la pesca atunera y la extraccién de sal
marina en areas de marismas.

Es posible, por tanto, que estos recursos
fuesen ya un motor de la didspora en los
primeros momentos del asentamiento fe-
nicio en el sur peninsular y mas alla de las
columnas de Hércules. Hallazgos arqueold-
gicos como vasijas ceramicas con restos de
lo que parecen peces en salazén o conservas
de alguna clase, documentados en contex-
tos muy antiguos como la Plaza de las Mon-
jas de Huelva, Acinipo (cerca de Ronda) o La
Fonteta (Alicante), demuestran que entre
el final del siglo IX y el VII a. C. este tipo
de alimentos se consumia y comerciaba en
paralelo al consumo de pescado fresco.

Sin embargo, no parece que hasta
finales del siglo VII la pesca del atin al-
canzase niveles realmente relevantes, ni
que en general las conservas de pescado
fuesen una produccién significativa en
relaciéon al comercio maritimo (o con las
comunidades tartésicas) ni al abasteci-
miento alimentario de las propias colo-
nias fenicias.

De estos afos
finales del VII vy,
sobre todo, de los
dos primeros ter-
cios del VI datan
hallazgos tan sig-

nificativos como anforas llenas de restos
de pescado (en salazén o en conserva) del
pecio fenicio de Bajo de la Campana (en
la costa del Mar Menor), y sobre todo los
registrados en el yacimiento malagueno
de Cerro del Villar. En esta colonia feni-
cia, abandonada a finales de la centuria
en favor de Malaga, se han documentado
mas anforas conteniendo restos de pes-
cado de pequefio tamafo en el interior
de un espacio interpretado como posible
tienda o taller, similares a las descubier-
tas en Acinipo y otros lugares.

La documentacién arqueolédgica dispo-
nible sugiere que a partir de esta época las
conservas de pescado fueron envasadas en
anforas, al menos en la zona malacitana,
de forma regular, y que junto al vino y el
aceite llevados en contenedores similares,
fueron parte importante del comercio ma-
ritimo y de la alimentacién de los fenicios
occidentales.

La pesca y salazdén del atin probable-
mente adquirié auge a partir de las ulti-
mas décadas del siglo VI, sobre la base de
estas practicas artesanales alimentarias
ya consolidadas. El escenario principal,
sin embargo, se trasladé al Atlantico, tras
unas décadas turbulentas que transforma-
ron la geografia del poblamiento fenicio y
las relaciones politicas y econémicas que
éstos habian mantenido tanto entre ellos

O
No parece que hasta finales del siglo VII la pesca del atiin alcanzase
niveles relevantes, ni que en general las conservas de pescado fuesen
una produccion significativa en relacion al comercio maritimo

como con las comunidades indigenas del
interior peninsular.

Parece que poco a poco el aprovecha-
miento de la pesca y la elaboracién de
subproductos transitaron desde un papel
secundario en la economia y la subsisten-
cia hasta un rol bastante destacado, siendo
el auge de la captura y salazén del atiin a
partir de 525-500 a. C. el punto de inflexién
definitivo en este sentido.

GADIR. A partir de entonces seria sobre
todo Gadir (la bahia de Cadiz actual, con
sus varios focos de asentamiento), la que
marcaria la pauta econémica y tecnolégi-
ca, y la que se haria internacionalmente
famosa por la calidad de sus conservas, es-
pecialmente entre los griegos de las clases
altas que buscaban productos “gourmet”
para satisfacer sus estémagos y sus privi-
legiados egos.

En apenas un par de décadas la captu-
ra de atunes (bien mediante versiones de
la almadraba, bien con cafia o palangre u
otros métodos) y la produccién de sal de-
bieron incrementarse exponencialmente
en labahia. En paralelo, se desarroll tam-
bién una potente red de centros producto-
res de anforas, envases ceramicos disefia-
dos para el transporte maritimo de estos

productos.

Las chancas para el salado de las cap-
turas, dotadas de
piletas, fueron una
innovacién nota-

ble, y se multiplica-
ron por la geografia
costera de la bahia;
los alfares también

Imagen 3D: R. Belizon para Proyecto Ergasteria.
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El edificio de las anforas punicas de Corinto

M Entre 1977 y 1979 se excav) en el entor-
no de la posible agora de la metrépolis
portuaria griega de Corinto un edificio
singular, construido y abandonado a
lo largo del siglo V a. C. De planta casi
cuadrangular, situado en un cruce de
calles, probablemente tuvo dos plantas
y un gran patio central, con pequenas
estancias relacionadas con almacenes,
cocina y el consumo de alimentos. In-
terpretado como una posible tienda o
taberna, su principal particularidad
reside en que se encontraron miles de
fragmentos de anforas punicas pro-
cedentes de las ciudades fenicias de
occidente, trituradas tras vaciarlas de
contenido y usadas para reparar el pavi-
mento del patio.

Desde el ano 2014 se ha retomado el es-
tudio del edificio y de las anforas en el
marco del Corinth Punic Amphora Building

se situaron diseminados por las islas de
Gadeira, aprovechando un paisaje lleno
de recursos hasta entonces escasamente
explotados.

El éxito del modelo fue evidente desde
el inicio, con el tarichos como producto es-
trella (filetes de atiin rojo conservados en
sal, a desalar en destino). La bahia se con-
virtié en una enorme orquesta cuyos intér-
pretes tocaban anualmente una sinfonia
perfectamente afinada que comprendia
numerosas actividades artesanales conec-
tadas con el comercio del atiin, desde sali-
nas y alfares a astilleros, infraestructuras
portuarias, fabricacién de cordajes y vela-
menes, obtencién de resinas, etc.

Project, en colaboracién entre la Univer-
sidad de Sevilla y la American School of
Classical Studies at Athens. Los datos
seflalan que en esta posible taberna se
servian vinos griegos de alta calidad
y atun sobre todo procedente de Gadir
(cocinado tras ser desalado), asi como
otros pescados (doradas, boquerones,
etc.).

Probablemente se trataba de un estable-
cimiento reservado a las clases pudien-
tes, que podian permitirse estas impor-
taciones lujosas y exédticas. Hallazgos
similares, aunque no concentrados en
un edificio singular, se han documen-
tado también en el santuario de Olim-
pia, en la ciudad de Atenas y en otros
lugares del Egeo y de 1a Magna Crecia.

Imagen: © R. Belizén / Corinth Punic
Amphora Building Project.

Las élites de Gadir y sus templos fueron
los principales beneficiarios de este pros-
pero comercio, especialmente a lo largo del
siglo V a. C., estableciendo con el mundo
griego una relacién econémica y gastrono-
mica que trajo hasta Occidente grandes ri-
quezas y una notable “helenizacién” de la
sociedad fenicia.

Los sarcéfagos antropoides y las nume-
rosas joyas de oro, amuletos egiptizantes y
otros objetos encontrados entre los ajuares de
su necrépolis insular, fueron principalmente
producto de las ganancias derivadas del co-
mercio conservero con el Mediterraneo.

Otras ciudades de la regién del Estrecho
y del Mar de Alboradn participaron tam-

Proyecto Ergasteria

B Generalmente la Arqueologia ha
desarrollado el estudio de los centros
de produccién de anforas, conservas
y otros elementos esenciales de la in-
dustria salazonera de la Antigiiedad
a través del examen tipolégico de los
artefactos y de las estructuras, y mas
recientemente integrando una mas
amplia serie de disciplinas cientifi-
cas (arquezoologia, arqueobotanica,
geoarqueologia, etc.) que aportan
una visién mas completa de la dina-
mica de uso de esos espacios artesa-
nales. En este marco de renovacién
de la disciplina, Ergasteria (https://
ergasteriaproject.com/), un proyecto
pionero de la Universidad de Sevilla,
esta centrado en el estudio de los ta-
lleres alfareros de época prerromana
en el suroeste peninsular, desde una
perspectiva experimental, etnoar-
queolégica y analitica novedosa.

Los resultados obtenidos desde 2020
incluyen la caracterizacién quimica
de las arcillas (las “recetas de pas-
tas”), pero sobre todo la creaciéon
de réplicas de anforas, cacharros de
cocina, tornos, utensilios relaciona-
dos con el estampillado y otros ele-
mentos que han permitido analizar
desde nuevos angulos inéditos c6mo
eran, como se organizaban y quié-
nes trabajaban en esos talleres. La
construccién de un horno ceramico
a escala real ha permitido analizar
en detalle las técnicas empleadas
por los artesanos punicos, asi como
reproducir por primera vez los proce-
sos de produccién de las anforas des-
tinadas al transporte de conservas de
atun.

bién de este auge de la salazén de pescado
en el siglo V, y en momentos posteriores,
aunque ninguna logré alcanzar la prospe-
ridad, fama y volimenes de produccién
de Gadir.

Malaga, Vélez-Malaga, Almuiiecar o
Villaricos debieron ser, junto a la bahia
gaditana, los principales centros costeros
fenicios del sur de Iberia que prosperaron
gracias a la produccién y comercio de las
salazones de pescado, aunque no esta claro
que en esos casos fuese el atiin rojo estacio-
nal el principal objetivo de sus capturas.
Durante los siglos IV y III a. C. tanto Gadir
como el resto de ciudades de la regién con-
tinuaron teniendo a la pesca, la sal y 1a pro-




1. Fragmentos de piel y escamas de atunes hallados en Corinto (A), y proceso de recreacion

experimental de los trozos de atin en salazén que se comercializaban en la época: despiece

de un lomo de atiin (B), macerado inicial bajo sal (C), y aspecto de los filetes o tacos (D) que
se envasaban en las anforas del siglo V a. C. (E).

2, Reconstrucciéon aproximada de la chanca piinica excavada en Pinar Hondo (Puerto 19),

en El Puerto de Santa Maria (Cadiz). Imagen 3D de R. Belizén para Proyecto Ergasteria.

3. Sellos estampados sobre anforas gaditanas de los siglos III-II a. C., con motivos relacio-
nados con la pesca, transporte y envasado del atin.

Planet tuna

M Esta iniciativa de educacién ocednica
combina de una manera multidiscipli-
nar y accesible diversos conocimientos
cientificos procedentes de la Biologia,
Ecologia, Arte, Salud, Economia y
Consumo e Historia, que permiten al
usuario conocer la complejidad de la
gestién de los atunes, especies vita-
les a nivel ecolégico y de consumo, en
referencia a temas tan diversos como
su gobernanza, consumo, efectos del
cambio climitico, historia y pesca.
Planet Tuna, impulsado por el Insti-

duccién de conservas entre sus principales
pilares econémicos y de subsistencia.

Sin embargo, la fama de estos produc-
tos entre los griegos decayd (si hacemos
caso a un menor nimero de menciones
en las fuentes) y su distribucién hacia el
Mediterraneo debid decrecer notablemen-
te, probablemente por la competencia e
injerencia de Cartago y sus aliados (es-
pecialmente otras areas productoras de

tuto Espanol de Oceanografia con la
colaboracién de la FECYT, crea un uni-
verso Unico y creativo que refleja una
visién muy particular de la divulga-
ci6én cientifica basada en los procesos,
la multidisciplinariedad, la calidad de
la informacién y la difusién cientifica
a un publico diverso por intereses, pro-
cedencias, edades y lenguas para pro-
mover la fascinacién por las ciencias
y sus valores culturales, econémicos y
tecnolégicos (web: www.planettuna.
com).

conservas icticas, como Sicilia occidental
e Ibiza). La llegada de los cartagineses en
237 a. C., la segunda Guerra Punica, y
sobre todo la anexién romana del sur pe-
ninsular, terminarian siendo el revulsivo
para una nueva etapa de esplendor de la
actividad pesquero-conservera, de nuevo
con Gades como principal centro portua-
rio, comercial y manufacturero durante
los siglosII-Ia. C. ®

Mas informacioén:

Siez Romero, Antonio M.

“Balance y novedades sobre la pesca
y la industria conservera en las ciu-
dades fenicias del area del Estrecho”,
en Dario Bernal (ed.) Pescar con Arte.
Fenicios y romanos en el origen de los aparejos
andaluces. Universidad de Cadiz, 2011.
PP. 255-297.

Moya Cobos, Laura

Tyria Maria. Los fenicios occidentales y la
explotacion de los recursos marinos.
Editorial Universidad de Sevilla, 2016.
Saez Romero, Antonio M. y Lava-
do Florido, Maria Luisa
“Cremaciones fenicias y un nuevo
saladero de pescado ptunico de Gadir.
Avance de los hallazgos registrados en
el area de Los Chinchorros (Calle San
Bartolomé, Cadiz)”, Habis 50, 2019,
PP. 49-81. https://doi.org/10.12795/
habis.2019.i50.02

Siez Romero, Antonio M.; Fan-
tuzzi, Leandro y Belizén, Ricardo
“Almadrabas trimilenarias. En busca
de los atunes del Estrecho en la Grecia
Cléasica”. Andalucia enla Historia 69 (oc-
tubre 2020), pp. 56-61.

Saez Romero, Antonio M.; Gutié-
rrez Lopez, José M2 y Reinoso del
Rio, M2 Cristina

“Un asentamiento de época punica
en la campifia costera de la Bahia de
Cadiz. Estructuras, fases deusoy
contextos materiales de Puerto-19”,
Archivo Espafiol de Arqueologia 93 (2020),
Pp. 61-80. https://doi.org/10.3989/
aespa.093.020.003
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Salazones y salsas de

pescado en época romana

La “civilizacién del garum” en la antigua Baetica

DARIO BERNAL CASASOLA
UNIVERSIDAD DE CADIZ

ispania vivié en época romana uno

de los momentos de mayor es-

plendor econémico: tras la fase de
conquista en época republicana, que duré
practicamente dos siglos, el emperador
Augusto se dedicb, como sucede tras las
grandes guerras, a la explotacién intensi-
va de los territorios ganados al enemigo.

Ademas de la agricultura y la ganade-
ria, sustento de la poblacién, en la Bética
florecieron especialmente dos alimentos:
el aceite producido en las tierras del inte-
rior (Guadalquivir y sus afluentes), contro-
lado por el estado romano (a través del ser-
vicio oficial llamado Annona) y envasado en
las famosas anforas Dressel 20; y los pro-
ductos derivados del mar en el litoral, tan-
to pescado en salazén (salsamentum) como
salsas liquidas o semisélidas derivadas de
la fermentacién del pescado en sal, y que
genéricamente denominamos bajo la eti-
queta del garum. Unos productos que hoy,
para el paladar de los andaluces, remiten
a momentos de celebracién y a cuidadas
cenas festivas, pero que, por el contrario,
en la Antigiiedad fueron consumidos por
doquier en todo el Imperio.

Esta es la primera gran diferencia res-
pecto a época fenicio-ptinica, momentos
en los cuales el atiin salado gaditano ain
estaba reservado al consumo aristocrati-
co, alcanzando precios desorbitados en los
mercados atlantico-mediterraneos. La de-
mocratizacién social del consumo de garum
con Roma fue resultado de un incremento
exponencial de las pesquerias y de las fac-
torias salazoneras, llamadas cetariae.

Por un lado, se multiplicaron los cen-
tros de produccién, que a partir de época
tardorrepublicana o augustea constituye-
ron una sena de iden-

JOSE ANGEL EXPOSITO ALVAREZ
UNIVERSIDAD DE CADIZ

tidad del litoral andaluz, donde no fal-
taron las factorias pesquero-conserveras
romanas, desde Onoba (Huelva) hasta Sexi
(Almurfiécar), de las cuales se han conser-
vado testimonios de unas trescientas en
todo el Mediterraneo Occidental (desde Si-
cilia a la costa atlantica portuguesa y a la
Bretaiia francesa).

Por otro, se detecta arqueolégicamente
que la capacidad productiva de las fabri-
cas salazoneras creci6é exponencialmente,
como sabemos analizando las piletas de
salazones, una especie de bafieras cua-
dradas o rectangulares excavadas en el
suelo donde se maceraba el atin en sal:
estos saladeros multiplican su tamano en
época romana, pues si en época punica
o tardo-punica tenian unos 2 m ctibicos
de capacidad (2 x 1 m de lado), durante
el Alto Imperio el estdndar cuadruplica
dicho tamaino (2 m de lado y otros 2 m de
profundidad); y ademads, sien una fabrica
prerromana lo normal era contar con una
pareja de piletas (como sucede en la bahia
de Cadiz), en época romana una unica fa-
brica podia llegar a tener hasta 30 cubetas
salazoneras y producir mas de 170 m? de
garum, como sucede en algunas de Iulia Tra-
ducta (Algeciras).

CINCO FASES. Estudiar en época romana
la produccién conservera requiere conocer
bien las cinco fases consecutivas del lla-
mado “ciclo haliéutico” (adjetivo equiva-
lente a “pesquero”), teniendo en cuenta
que las tres primeras se relacionan con la
produccién y las dos tultimas con la faceta
comercial.

En primer lugar, conocer los recursos
marinos explotados en Roma, cuya va-
riedad era practicamente infinita, ya que
ademas de los productos estrella o mas afa-
mados (el atin o “rey del mar” y las caba-
1las), se usaron para la confeccién del garum
todo tipo de ingredientes, desde los erizos
a las ostras, estas ultimas cultivadas en
cautividad en Andalucia, las primeras evi-

Realizamos un viaje
hacia una de las
principales actividades
comerciales de la
Antigiiedad, en la

que los hispanos, y en
especial los habitantes
del area del estrecho
de Gibraltar, (entonces
Fretum Gaditanum),
jugaron un destacado
protagonismo reconocido

en todos los rincones del
Mediterraneo. A través de los
ejemplos gaditanos de Baelo
Claudia (Tarifa) y Carteia (San
Roque) nos acercaremos a los
detalles de las pesquerias y de
las producciones conserveras,
sus instalaciones fabriles,
elaboraciones y técnicas,

que no distan demasiado

de las que hemos visto
desarrollarse en nuestro litoral
en tiempos mas recientes.
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Anfora salazonera romana de

época stoimperial (Univrsidad de Cadi). |

dencias de acuicultura conocidas en nues-
tra regién; también se aprovechaba todo
aquello que se pescaba en las grandes redes
de cerco, desde las sardinas o boquerones
a las ballenas, especialmente en las aguas
del estrecho de Gibraltar. Basta repasar los
coloridos mosaicos tunecinos o la prolifica
pintura pompeyana para percatarnos de la
variedad de recursos, algunos de los cuales
dejan pocas huellas en el registro arqueo-
16gico, como los cefalépodos (pulpos) o las
langostas.

Es importante en los yacimientos es-
tudiar los huesos de peces (ictiofaunas ar-
queoldgicas) y las conchas de los bivalvos y
gasterépodos marinos (restos malacolégi-
cos) para determinar en cada caso concreto
los ingredientes utilizados y la especifici-
dad local del garum, de la muria o del liqua-
men, variantes terminolégicas de las salsas
de pescado manufacturadas en cada ciu-
dad del Imperio.

En segundo término, el estudio de los
aparejos para poder responder a la pregun-
ta de cémo se pescaba. Las primeras alma-
drabas se usaron en época romana, con
seguridad las de “tiro y vista”, y con dudas

Gordos y voluminosos

M “Dicen que en Carteia se encuen-
tran buccinas y parpuras de diez c6-
tilas, y que en puntos mas alla de las
Columnas, la murena y el congrio
pesan hasta mas de ochenta minas,
el pulpo un talento, y que los cala-
mares y especies afines miden dos
codos. Se retinen también en esta
zona muchos atunes que vienen de
otras partes de la costa exterior, gor-
dos y voluminosos”.

Estraboén, Geografia (I11,2-7).

otras artes estaticas. De
ellas encontramos en los
yacimientos especial-
mente anzuelos y pesas
de red, ya que la ma-
teria orgdnica rara-
mente se conserva
salvo en circuns-
tancias excepcio-
nales, como pasa

en Egipto o en las
ciudades sepul-
tadas por el Ve-
subio. No es facil
trascender del
instrumental de
pesca aparecido

en los yacimien-

tos a las técnicas
pesqueras utili-
zadas debido a

la equifinalidad:

un mismo ele-
mento puede te-

ner usos diversos,
como por ejemplo
un anzuelo simple,
que puede ser usado
para la pesca con cafia
o con sedal, bien desde
la costa o desde embar-
caciones, y a veces incluso
son usados como elementos
de palangres (lineas multiples de
las cuales pendian decenas de an-
zuelos).

La tercera fase de la cadena operativa
pesquero-conservera es de la que tenemos
mas evidencias: la salazén propiamente
dicha en las fabricas conserveras o cetariae,
que al ser grandes edificios sdlidamen-
te construidos presentan un excepcional
estado de conservacién, como pasa en la
gaditana Baelo Claudia. Ademas del pescado
era fundamental disponer de sal en abun-
dancia, de toneladas de “oro blanco”, cuya
produccién a gran escala, por evaporaciéon,

Universidad de Cadiz. Grupo de Investigacion HUM-440.
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Anfora salazonera tardorromana.

también se intensificé en época

romana (los llamados campi
salinarum).

En las cetariae abun-

daban los almacenes

(para las artes de

pesca, el acopio de

sal y almacenar el

producto y las anfo-

ras), y siempre ha-

bia habitaciones

para la limpieza

y el despiece de

pescado  pa-

vimentadas

con hor-

v

il migoén

o hidréfu-

' go (la-

mado

opus sig-

ninum), y

una ba-

teria de

las ya co-

mentadas

“piletas”

para la

maceraciéon

y envejeci-

miento de

los productos

elaborados. En

ocasiones las

fabricas conser-

veras

disponian de to-

ITes para el avista-

miento de los atu-

nes (thynnoskopeia),

e incluso de instala-
ciones balnearias.

Una vez producida

la afamada salsa garum,

cuyas mejores calidades

alcanzaban en el merca-

do precios desorbitados,

equiparables a los del per-

fume de mayor calidad, se

procedia a su comercializa-

cién, sobre todo en anforas.

Es por ello que la produccién

anfédrica constituye un necesario

romanas

Universidad de Cadiz. Grupo de Investigacion HUM-440.

complemento de los estudios pesquero-
conserveros: en todas las regiones piscico-
las hay evidencias de talleres alfareros que
producian estos contenedores ceramicos
biansados, comercializados en grandes
barcos por todo el Imperio.

De ahi que el estudio de las mercancias
en transito, sobre todo en los barcos hun-
didos (pecios) por todo el Mediterraneo
permite trazar las rutas comerciales; y los
hallazgos de anforas béticas producidas
en diversas microrregiones (especialmen-
te en las costas gaditanas y malacitanas,
pero también en Huelva, en Granada o en
Almeria) en yacimientos europeos o ma-
grebies permiten conocer los mercados de
destino: desde la capital, Roma, donde las
anforas béticas alcanzaban el 10 % de las
importaciones a los campamentos milita-
res en las fronteras, en los cuales los legio-
narios consumian cotidianamente pesca-
do gaditano en salazén.

Las inscripciones pintadas que porta-
ban las anforas (llamadas tituli picti) nos
informan de los productos transportados,
de su calidad y anada: como por ejemplo
la “flor de garum de escémbrido, de calidad,
con 4 anos de solera” (Gari flos scombri/exce-
llens/annorum quattuor). En Roma el garum era
como el vino actualmente, un producto
con una distribucién amplisima, y con ca-
lidades aptas para todos los bolsillos.

El consumo de pescado salado y salsas
piscicolas fermentadas en el Mediterraneo
y en las costas atlanticas caracteriz6 a las
sociedades antiguas durante mas de mil
anos, entre época punica (o griega clasica),
es decir desde el siglo V a. C. hasta finales
de la llamada Antigiiedad Tardia (siglos VI
yVIILd. C.), siendo la iltima etapa, a partir
de mediados del s. V d. C. (épocas bizan-
tina y visigoda) la peor conocida, posible-
mente debido al cambio en el tipo de ins-
talaciones productivas y en los envases de
comercializacién, que dejaron muy poca
huella en el registro arqueolégico.

A los gaditanos y malacitanos se les
conocia en Roma como los grandes comer-
ciantes del atin y de la salsa garum, cuya
produccién y comercio gener6 grandes for-
tunas y mejoré ostensiblemente el nivel de
vida de las comunidades implicadas en su
gestién. De hecho, las ciudades del litoral

La democratizacion social del consumo de garum con Roma fue
resultado de un incremento exponencial de las pesquerias 'y
también de las factorias salazoneras, llamadas cetariae




Un pulpo que acostumbraba a entrar desde el mar

M “En unas factorias de Carteia, un pul-
po que acostumbraba a entrar desde el
mar a los estanques abiertos y saquear
las salazones atrajo hacia si la ira de los
guardianes por la frecuencia de sus rapi-
nas sin limite. Se le tendieron barreras,
pero las atravesaba subiendo a un arbol,
y no hubiera podido ser capturado de no
ser por el olfato de los perros. Estos lo
rodearon cuando volvia una noche y los
guardianes que acudieron quedaron ate-
rrados ante lo nunca visto. En primer lu-

gar, era de un tamario inaudito, después
el color, impregnado en salmuera, el
olor terrible. ;Quién iba a esperar alli un
pulpo, quién iba a reconocerlo?, creye-
ron que luchaban contra un monstruo.
También mantenia a raya a los perros
con su aliento terrible, azotandolos con
los tentaculos mas finos o golpeandolos
con los brazos mas gruesos, a modo de
bastones, y apenas pudieron acabar con
él con muchos tridentes. Mostraron a
Liculo su cabeza, del tamarfio de un to-

nel, con capacidad para quince anforas,
y empleando las mismas palabras de
Trebio, las barbas, que apenas podian
abarcarse con los brazos, musculosas
como clavas, de treinta pies de largo, las
ventosas o copas de media anfora, como
barrenos, y los dientes del tamafo co-
rrespondiente. Los restos, que se conser-
varon para asombro de la gente, pesaron
setecientas libras”.

Plinio, Hist. Nat. (IX, 89-93).

hispanorromano, dotadas de un exquisito
urbanismo y de las mayores comodidades
de la época, debieron su poderio y pres-
tancia en buena parte a las plusvalias de-
rivadas de los negocios haliéuticos. Baelo
Claudia en las costas de Tarifa y Carteia en
la Bahia de Algeciras son dos ejemplos que
ilustran magistralmente esta cuestién,
como veremos a continuacién.

salazén que rodeaban total o parcialmente
al patio principal, sin embargo, una de las
mas singulares disponia de un conjunto de
amplios saladeros donde macerar el pesca-
do que tenian una atipica planta circular y
tendencia cilindrica abocinada, una mor-
fologia solo documentada aqui para esos
momentos histéricos.

En lo relativo a las producciones de es-
tas fabricas, gracias a los resultados de
la excavacién de las dos ultimas cetariae
descubiertas (las enumeradas como XI y
XII) hemos podido constatar que en Baelo
Claudia se elaboraron, al menos, tres tipos

de garum, realizado con sardinas, con bo-
querones y con pequenos besugos; pero
también se han podido recuperar trazas
quimicas y testimonios déseos del uso de
ostras y erizos como base o condimento de
algunas de estas salsas piscicolas. Las evi-
dencias del troceado y despiece de atunes
dentro de estas fabricas no han sido me-
nos protagonistas, documentandose am-
plios vertederos con restos del “ronqueo”
de estos “reyes del mar”, colecciones de
vértebras, aletas o colas que preservaban
en muchos casos huellas del corte de la
extraccién de sus carnes, las cuales han
servido para el estudio de los procesos de
despiece de cara a su salazén, pero tam-
bién como base para innovadores estu-
dios sobre genética de estas grandes
especies marinas.

BAELO CLAUDIA. Representa en la actua-
lidad uno de los mejores ejemplos de ur-
banismo romano, al permitir observar la
manera en que el foro y sus principales edi-
ficios publicos se encuentran tan bien arti-
culados en su trama de calles ortogonales.
Pero si por algo es conocida Baelo es por-
que nos permite apreciar en la actuali-
dad uno de los barrios productivos de
caracter urbano mejor conocidos en
todo el mundo romano, con un total
de nueve fabricas conserveras exca-
vadas, que han sido protagonis-
tas de muchos de los principales
estudios en esta materia.

Las estimaciones en torno a
su capacidad productiva elevan
a una cuarentena el nuimero
de cetariage que debieron existir
al abrigo de sus murallas, pero
su principal valor no es este dato
cuantificativo sino el caricter
cualitativo de las fabricas descu-
biertas, ya que su variedad y la ex-
cepcionalidad de hallazgos mate-
riales procedentes de las recientes
excavaciones han permitido acer-
carnos, con un nivel de detalle no
logrado hasta ahora, a las especies
piscicolas que procesaban.

En lo que respecta a la fisiono-
mia de las fabricas, la mayoria pre-
sentaba la tradicional disposicién
de cubetas cuadrangulares para la

CARTEIA. La Colonia Latina Libertinorum

Carteia, por otra parte, es amplia-

mente conocida por sus contem-

poraneos por tratarse de la pri-

mera colonia latina situada por

los romanos fuera de territorio

itdlico, concretamente en el

eje del estrecho de Gibraltar y

de la bahia de Algeciras, ocu-

pando un lugar estratégico de
primer nivel.

Situada dentro de los limi-
tes del actual municipio de San
Roque es, por otra parte, un

interesante ejemplo de ciudad
comercial volcada al mar y a la
produccién de salsas y salazones de
pescado que conocemos tradicional-
mente gracias a las referencias que
hicieron de ella los autores clasicos,
pero que ahora también podemos ras-
trear a través de los interesantes tes-
timonios arqueolégicos recuperados
en el propio yacimiento.

Universidad de Cadiz. Grupo de Investigacion HUM-440.

Anfora bética con titulus pictus.
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M. E. Garcia Pantoja. Universidad de Cadiz. Grupo de Investigacion HUM-440.

Fabricas conserveras de Carteia.

Al aproximarnos a Carteia todo nos trans-
mite su cercania con el mar, en especial su
iconografia, con monedas que representan
delfines, tridentes, proas de navios, alusio-
nes al dios Neptuno, y hasta un singular
pescador con cafia. Pero como comenta-
mos, la mayoria de los parrafos dedicados
por los autores latinos al estrecho de Gibral-
tary a la riqueza de sus pesquerias, e inclu-
so a sus producciones salazoneras, estin
intimamente ligados a Carteia.

Autores como Estrabén o Plinio rea-
lizan alabanzas con respecto a la talla y
abundancia de los peces existentes en sus
aguas, sin duda ampliadas y acrecentadas
por la localizacién de Carteia en uno de los
extremos del mundo conocido, lugares
siempre dados a la ubicacién de pasajes
miticos y fantésticos, como el atribuido al
gigantesco pulpo ladrén de salazones que
el mismo Plinio situé en esta ciudad del
Estrecho.

Como complemento de ello, en los ulti-
mos anos se han producido varios hallaz-
gos arqueolégicos que han permitido iden-
tificar hasta una docena de estas fibricas
salazoneras que, a diferencia del caso an-
terior, se situaban mayoritariamente fue-
ra de las murallas de la ciudad, formando
un auténtico suburbium o barrio manufactu-
rero centrado en la produccién de salsas y

salazones de pescado, en el cual se integra-
ban numerosas fabricas conserveras bien
articuladas entre si.

Tanto en Carteia como en Baelo Claudia
estas instalaciones productivas eran abun-
dantes, si bien sus dimensiones eran gene-
ralmente pequenas o medianas, para poder
adaptarse mejor a las limitaciones urba-
nisticas de estos barrios, siendo escasos los
ejemplos de grandes fabricas integradas en
la trama urbana, como si seria el caso de las
que estan siendo estudiadas en la vecina
ciudad de Iulia Traducta (Algeciras).

Posiblemente, los hallazgos mas repre-
sentativos y recientes de Carteia sean las
cinco fabricas localizadas al oeste de las
murallas de la ciudad, que se localizaron
integradas en una misma manzana, y en
la que se identificaron al menos una vein-
tena de piletas de salazdén. De los contextos
recuperados en su excavacién, ademas de
multitud de anforas y otros objetos asocia-
dos a la pesca, como anzuelos o agujas de
red, destaca la localizacién de un juego de
pesas utilizadas para lastrar redes arroja-
dizas, como las tradicionales atarrayas,
conocidas formalmente como esparaveles,
que todavia siguen estando presentes en
muchos contextos pesqueros tradiciona-
les, y que no dejan de estrechar lazos en-
tre nuestras tradiciones mas recientes y

aquellas emanadas de la Antigiiedad Cla-
sica, especialmente en actividades, con un
componente tradicional tan importante,
como son las asociadas al mar y sus manu-
facturas.

Estos dos ejemplos de Baelo Claudia y Car-
teia tan solo representan un pequeno testi-
monio, aunque muy representativo, de la
tupida trama de establecimientos produc-
tivos dedicados a la elaboracién de salsas y
salazones de pescado presentes en las cos-
tas hispanas y en el entorno del estrecho
de Gibraltar durante la Antigiiedad, y que
marcaron una sefla de identidad que toda-
via podemos ver reflejada en las gentes del
mar. B

Mas informacioén:

B Bernal-Casasola, Dario; Diaz
Rodriguez, José Juan; Expdsito
Alvarez, José Angel y Palacios
Macias, Victor
Baelo Claudia y los secretos del Garum.
Universidad de Cadiz, 2020.

B Expésito Alvarez, José Angel
Los talleres salazoneros de Carteia.
Universidad de Sevilla, 2021.
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Reconstruccién de la cetaria XII de Baelo Claudia.
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El felus del pez

¢Una reminiscencia punica en época arabe?

RUTH PLIEGO
UNIVERSIDAD DE SEVILLA

na de las evidencias numisma-
ticas mas destacadas de los nue-
vos conquistadores omeyas fue
la acufiacién y el uso masivo de monedas
de bronce. Esta abundante produccién de
fals es casi exclusivo de este momento, ya
que posteriormente rara vez se acuniaron,
prefiriéndose el troceado de las monedas
de plata, los dirhams, como moneda frac-
cionaria. Aunque se cuenta con hallazgos
de feltses por gran parte de la peninsula y
Narbona no se han registrado hasta la fe-
cha en el territorio que se extiende entre
el Pais Vasco hasta el norte de Portugal.
Por el contrario, el hallazgo de estos de-
nominados felises de conquista parecen
concentrarse en el mediodia peninsular,
algo que podria verse como la continuidad
de los usos monetarios en esta zona, habi-
tuada a la circulacién de bronce menudo o
minimi desde el periodo visigodo anterior.
Las primeras acunaciones arabe-ome-
yas peninsulares, los denominados dina-
res de indiccién, fueron realizadas por el
gobernador de Ifriquiya, Musa ibn Nusayr.
Aunque la reforma monetaria de ‘Abd al-
Malik (696-697) antecedié en dos décadas
la conquista de 92H/711CE, esas primeras
acunaciones, sin embargo, siguieron el
modelo propio del norte de Ifriquiya, es
decir, los s6lidos globulares bizantinos. Se
continuaria, de este modo, el sistema de
pagos al que habrian estado habituadas
sus tropas, si bien se respetaria en ellas el
aniconismo establecido por ‘Abd al-Malik.
No obstante, en la tipologia de los fals acu-
nados por los omeyas en los territorios
conquistados persiste una amplia gama de
imagenes humanas que evidenciaria que
dicho aniconismo no afectaria a la mone-
da fiduciaria de cobre.

TAWFIQ IBRAHIM
REAL ACADEMIA DE LA HISTORIA

Encontramos asimismo representaciones
de animales, e incluso de simbolos ajenos
a la religién islamica como la cruz cristia-
nay, en algun caso, la menorah judia.

Mientras los feltises acunados por Miisa
en Ifriquiya un afio antes del desembarco
en Hispania —tal como especifica la fecha
que incluyen sus leyendas arabes—- son
principalmente anicénicas, contamos, sin
embargo, con al menos una acuiiacién de
ese mismo periodo con representaciones
iconograficas. Entre ellas la mas destacada
es la conocida como emisién del “guerrero
con casco” que, tal como se ha planteado
recientemente, podria haberse inspirado
en algunas de las tipologias de los mini-
mi visigodos. Pero ademads en tiempos de
la conquista se acufié una serie de fals en
Tanger cuyos modelos, tal vez, debamos
retrotraer a momentos anteriores: nos re-
ferimos a la serie de feltises con la repre-
sentacién de peces.

Estas emisiones se produjeron proba-
blemente durante el periodo de formacién
de al-Andalus, cuando los primeros go-
bernadores omeyas afirmaban su control
sobre el nuevo territorio. El ataque del afio
92H/711 CE, junto con las incursiones a me-
nor escala que lo precedieron, se lanzaron
desde Tanger, que junto a Tlemcén, ambas
guarniciones acuarteladas del jund arabes y
auxiliares bereberes, eran los tinicos bas-
tiones firmemente mantenidos por estas
fuerzas en todo Al-Magreb al-Agsa (Ma-
rTuecos y Argelia). Precisamente en estas
ciudades, sobre todo en Tanger, se acuiia-
ron las primeras series de monedas fidu-
ciarias de cobre, lo que vendria a confirmar
la importancia politica y militar de ambas
como ciudades de guarnicién.

Laiconografia del pez para los feltises de
al-Andalus es conocida desde antiguo. No
obstante, recientemente han sido publica-
dos dos tipologias nuevas que traemos a es-
tas lineas. Una de ellas muestra claramen-
te el nombre de la ceca, Tanger, a-ila, en
una de las caras, debajo de la imagen de

Durante el periodo

de formacion de al-
Andalus, cuando los
primeros gobernadores
omeyas afirmaban su
control sobre el nuevo
territorio, se produjo
una emisién de monedas
—conocidas como fals/
feliises— que exhiben
representaciones de
peces. No es la primera ocasion
en la que las monedas muestran
esta simbélica iconografia,

ya que ésta ya aparece en

la numismatica de la época
punica. De este modo, el pez
fue especialmente frecuente

en los tipos de moneda
acunados en ambas orillas.
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un pez centrado por un gran punto. Aun-
que sin certeza, es posible plantear que los
trazos epigraficos alrededor del pez tal vez
aludieran a la la parte inicial de la leyenda
shahada (“No hay otra deidad que el Dios
nico”), ya que la segunda parte puede
leerse en el reverso (“Mahoma es el envia-
do de Dios”) (figura1).

Por su parte, el otro felts presenta en el
anverso una composicién muy diferente,
con el pez con un punto central prominen-
te encerrado en un cuadrado (figura 2). La
leyenda, que esta en gran parte borrada,
debe ser también la primera parte de la
shahada. Debajo del cuadrado aparece el
nombre de la ceca Tanger, a-ila, que se
anade a la lectura de al-Andalus en el bor-
de del reverso dando como resultado una
doble referencia geografica. Esta peculia-
ridad podria deberse a que tal vez en este
primer periodo toda la zona del estrecho de
las Columnas de Hércules, incluida Tan-
ger, fuera considerada por los conquista-
dores como parte de la nueva entidad geo-
grafica. Sabemos que esta fue designada
con el innovador y enigmatico apelativo
arabe de al-Andalus. En cualquier caso,
Tanger se consideraria sin duda la puerta
de entrada a al-Andalus.

Es dificil determinar el origen de esta
iconografia andalusi. Contamos con un

fals atribuido razonablemente al mismo
periodo que presentan una iconografia de
peces. Sin embargo, los ejemplares mejor
conservados muestran mas bien un estu-
rién, una especie bastante comun en el
rio Guadalquivir hasta mediados del siglo
XX.

Existe ademds un paralelismo que
queremos destacar. La importancia de la
iconografia de los peces, y su simbolis-
mo, parece ser un rasgo bastante caracte-
ristico del llamado “Circulo del Estrecho”
desde época puinica. Ademads de la estre-
1la —que también aparece en los dinares
de indiccién aludiendo a Hespérides—,
el pez es especialmente frecuente en los
tipos de moneda acunados en ambas ori-
llas antes de que las emisiones locales
fueran sustituidas por las romanas im-
periales.

Es probable que ejemplares de estas
monedas antiguas ain circulasen junto a
piezas contemporaneas cuando los drabes
iniciaron su conquista. O, simplemente,
que esa tipologia se hubiera mantenido
en la zona reeditandose en estos momen-
tos en los que el Estrecho volvia a tener
sus dos orillas bajo un tnico poder. Como
tantas diversas cuestiones en la Historia,
solamente futuros hallazgos arrojaran
mas luz sobre este asunto. ®

Mas informacion:

B Ibrahim, Tawfiq
“Two New Umayyad Fals with Fish
Iconography”,

Revue numismatique 178, 2021, pp. 335-

342.

H Pliego, Ruth

“El dinar epigrafico latino
acunado en al-Andalus. Una re-
interpretacion a la luz de nuevos
hallazgos”, Numisma 245, 2001,
PP. 139-154.
“Rethinking the minimi of the
Iberian Peninsula and Balearic
Islands in late antiquity”, Journal
of Medieval Iberian Studies, 12 (2),
2020, PP. 125-154.

B Pliego, Ruth e Ibrahim, Tawfiq
“Minimi visigodos y fals de conquis-
ta: evidencias materiales de un perio-
do de transicién”, Acta Numismatica 52,
2022, pp. 285-298.
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La eclosion de la pesca

Dos momentos clave: los siglos XIV y XVIII

DAVID FLORIDO DEL CORRAL
UNIVERSIDAD DE SEVILLA

a actividad militar en la frontera

cristiano-islamica y la pirateria re-

tardaron la reactivacién de la acti-
vidad extractiva, procesadora y comercial
en Andalucia hasta el siglo XIV. Un factor
decisivo para comprender el ejercicio de
estas actividades en riberas maritimas,
fluviales y maritimas era la presién fiscal
ejercida por diversos regimenes regulato-
rios mal avenidos entre si (sefiorial, muni-
cipaly de realengo).

Solo en alta mar se podia ejercer la ac-
tividad extractiva libremente, sin que hu-
biese una clara doctrina de delimitacién
del mar territorial. Corona, concejos y ca-
sas sefioriales, cada una en sus dominios,
definian ordenanzas que tasaban descar-
gas, compra-ventas, ahumados, portaz-
gos, ancoraje de barcos, derechos de pesca
para foraneos y relaciones de compra-ven-
ta, a no ser que se pudiese aplicar alguna
franquicia.

En Ayamonte, con senorio jurisdiccio-
nal, las cargas eran establecidas por las
“Ordenanzas de la Ribera” del marquesa-
do, pero a éstas se unieron en el siglo XVI
las municipales y otros derechos exigidos
por la Corona para infraestructuras de-
fensivas, a los que pescadores y arrieros
respondieron intentando zafarse de la pre-
sién operando en el mar o en otras playas.

Pero al mismo tiempo, monarcas y se-
nores de territorios costeros promulgaban
privilegios para promocionar la pesca y
lucrarse de las rentas obtenidas por su co-
mercio: valga el ejemplo de los Medinaceli
en El Puerto de Santa Maria o los Ponce de
Leén entre Cadiz y Chipiona entre finales
del siglo XIV y el XV.

Segiin Bello Leén, la monarquia caste-
llana concedié privi-

legios de pesca, extraccion de sal y tala de
maderas a los pescadores sevillanos por sus
servicios en el cerco de Tarifa y Algeciras
en el siglo XIV, que serian confirmados con
Felipe II. A cambio, habian de servir en ga-
leras reales y estaban eximidos de prestar
servicio militar en armadas y cabalgadas.
Referido a sus asuntos, tenian sus autori-
dades, jurisdiccién y carcel propia y goza-
ban de la proteccién real. Es decir, funcio-
naba una légica de reciprocidad jerarquica
que religaba a los distintos actores sociales
y politicos, garantizando el statvqvo y 1a je-
rarquia de relaciones.

Este modelo se refleja a la perfeccién en
el sistema de cesién de derechos de pesca
exclusivo a epigonos aristocraticos por par-
te de 1a Corona, por sus servicios militares
y de poblamiento, en pesquerias como las
almadrabas y los corrales gaditanos, que
podian cederse a terceros, particulares o
congregaciones religiosas, constituyendo
asi un circuito caracteristico de economia
moral para conseguir bienes simbdlicos de
caracter espiritual.

La actividad extractiva generaba, pues,
una légica patrimonializacién territorial
en costas, estuarios y rios. Despoblados
como la franja costera entre Conil y Zahara
o el Poniente Onubense se convirtieron en
centros econdémicos con una importancia
creciente gracias a las almadrabas de los
Guzman, que lograron poblarlas a pesar
de ser una zona lindante frente al reino de
Portugal y berberia, zona inestable y peli-
grosa. Igualmente, la cesién de los corra-
les de pesca acompand al poblamiento en
el entorno de la desembocadura del Gua-
dalquivir, durante el siglo XIV. El sistema
podia generar conflictos entre las casas se-
noriales, generando tensién y desabasteci-
mientos puntuales.

DIVERSIDAD. Entre los siglos XIV y XV se
consolidaron dos légicas pesqueras: de un
lado, almadrabas y expediciones de pesca
por el norte de Africa; de otro, actividades

El papel de los traficos
pesqueros ha sido

clave para comprender
socio-culturalmente
Andalucia, creando

una intensa actividad
comercial, impulsando
la economia de las
ciudades costeras y
fluviales y sosteniendo
instituciones concejiles,
senoriales y de la Corona,
ademas de gremios y sociedades
de armadores. En este articulo se
pone el acento en la importancia
de los factores politicos para
entender la eclosion de la pesca
en dos momentos clave, las
bisagras del Bajo Medievo y el
siglo XVIII. Sorprenderan la
decidida politica de seguridad
alimentaria, de fomento de

la Armada Real, las medidas
conservacionistas y la
complejidad organizativa de
algunas de las redes comerciales.
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Real Albéntola empleada por los

pescadores en el Guadalquivir.

de pequena escala que surtian mercados
locales.

La expansién africana de la Corona de
Castilla desde 1a segunda mitad del siglo XV
permitié un nuevo modelo de negocio, a
mayor escala y que nutrié mercados de am-
plio radio de pescado salado. Se constituia
una compaifiia entre socios, navieros y ma-
rineros, que organizaba la “armazén” de
carabelas artilladas para expediciones de
pesca, que también eran de corso y captura
de esclavos berberiscos y africanos negros.
Se obtenian rentas del pescado salado y
de la grasa (“sain”), sobre todo de las sar-
dinas. Las compaiiias se financiaban con
préstamos a riesgo y los socios inversores
se aseguraban un porcentaje o un precio
mas bajo que el establecido en el mercado.

Pero en las costas la actividad era mas
modesta y diversa en sus técnicas: palan-
gres, volantines y canas para el anzuelo;
nasas como trampas, enmalles como cazo-
nales, artes de pie, y la importante varie-
dad de artes playeros de arrastre: jabegas,
lavadas o chinchorros, adaptados segtin su
tamaio a distintas pesquerias, bien docu-
mentados desde el siglo XIV. Estos artes
playeros, al igual que las almadrabas de
tiro mediante grandes sedales para tani-
dos, proveian un género salado para un
mercado de mas alcance, por lo que sus
mayores embarcaciones y equipos de pesca
podrian exigir sociedades de mas capaci-
dad econdmica.

El panorama era un tanto diferente en
el Reino Nazari. Pequenas comunidades
pesqueras y agro-ganaderas asentadas en
la zona litoral, de forma temporal o perma-
nente, realizaban funciones pesqueras y de
salazén en verano y agrarias también en
invierno y portuarias, como previamente
en el entorno del estuario del Guadalquivir,
donde se instalaron los corrales de pesca
que han perdurado hasta hoy. La arqueo-
logia ha constatado este modelo de asenta-
miento ya atestiguado en las descripciones
de gebgrafos como Al-Idrisi (siglo XII), en

los principales asentamientos de las cos-
tas de las contemporaneas Granada y Ma-
laga, donde se dispersaban anchoverias y
percheles, pértigas para secar el pescado.
Hemos de pensar en pesca de pequefia es-
cala incluso en el caso de los tiinidos, como
la almadrabeta de Bizmiliana, junto a Vé-
lez Malaga. Tras la dominacién cristiana,
contintian los testimonios de actividad
pesquera (Castell de Ferro) y almadrabas
(Cautor). Se ha podido constatar una varie-
dad de especies capturadas a principios del
siglo XVI en las costas de Mélaga, gracias a
la imposicién fiscal del Concejo, asi como el
uso de embarcaciones como la zambra o el
jabeque, que hace presuponer la presencia
de jabegas (“red” en arabe).

EL TRAFICO COMERCIAL. La comercia-
lizacién estaba estrictamente controlada
politicamente por objetivos de aprovisio-
namiento, si bien en momentos de efer-
vescencia de la actividad econémica, apa-
recen en la Baja Edad Media instituciones
y comportamientos mas préximos a una
economia mercantil entendida al modo
moderno, enredadas a veces con camparias
de pirateria.

Laactividad comercial y, cuando era ne-
cesario, de financiacién de las companias
de pesca, eran especialidad de patrones y
socios de companias comerciales, gene-
rando relaciones de deuda con pescado-
res empobrecidos, por medio de créditos,
ventas por anticipado, intermediaciones,

La intensa actividad militar en la frontera cristiano-isldmica y
la pirateria retardaron la reactivacion de la actividad extractiva,
procesadora y comercial en Andalucia hasta entrado el siglo XIV

Diccionario de las Artes de Pesca Nacional (1791-1795) de Antonio Sanez Reguart.
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Antonio Safnez Reguart, comisario de
Marina, elabor el Diccionario de las Artes de

Pesca Nacional (cinco vols.) (1791-1795), donde

define a los hombres de mar como

pescadores, comerciantes, artesanos y
soldados.

arrendamientos de barcos, participacién
en las sociedades... En consonancia con las
légicas organizativas de la extraccién exis-
tian dos grandes circuitos:

1. El de suministros locales, atendido en
la Sevilla bajomedieval, por “regateras”
—hijas y mujeres de pescadores inscri-
tas en un censo—. Distribuian el géne-
10 por pescaderias urbanas consignadas
por el Concejo, o vendian en fritura.
Bello Leén explica las Ordenanzas mu-
nicipales hispalenses de los siglos XV y
XVI que definian lugares de venta, ho-
rarios, control de pesos y medidas, con-
diciones higiénicas, precios maximos,
prohibiciones de abastecimientos no
regulados, limitacién de procesos es-
peculativos..., a pesar del deseo de una
mayor libertad comercial por parte de
pescadores y comerciantes.

2. Al mismo tiempo se fue constituyendo
una red comercial mas amplia. Sevilla
constituia un nodo de distribucién de
las pesquerias del Golfo de Cadiz, Ga-
licia y Portugal, de modo que entra-
ba y salia pescado de distintas clases
(sardina, atun, cazén, pulpo, sabalo,
congrio, lamprea, camarones, ostras
y otro “pescado marisco”) y en grandes
cantidades, que se distribuian por Cas-
tilla. En el negocio de la sardina inter-
venian barqueros, lavadores y lavande-
ros, hacedores, corredores de sardinas
y recueros.

Agentes gallegos estaban instalados
para la comercializacién de pulpo y sardi-
na en este mercado. De allende los mares
también llegaba bacalao, arenque, sar-
dina, congrio y merluza, preparados en
grandes cantidades y distribuidos a gran
escala, gracias a su beneficio con sal.

También esta documentada la exporta-
cién desde Andalucia hacia el Mediterra-

DICCIONARIO HISTORICO

DE LOS ARTES
D E

LA PESCA NACIONAL

POR EL COMISARIO REAL DE GUERRA DE MARINA

DON ANTONIO §SANEZ REGUART,

Socio de Merito de la Real Sociedad de Amigos
del Pais de Madrid , y de San Lucar
de Barrameda.

TOMO PRIMERO

iy

MADRID MDCCLXXXXE.
M LA IMPKENTA DE LA VIUDA DE DON JOAQUIN IBARAA.
| €ON SUPERIOR PERMISO.

neo durante la Baja Edad Media, de atin,
congrio, merluza, distintos pescados en
salazén, entre los que destacaba la an-
choa de Malaga a finales del siglo XV. Por
supuesto, uno de los traficos mas destaca-
dos era el del atiin, en distintas formas y
calidades, hacia ciudades mediterraneas
ibéricas e italianas desde las almadra-
bas del Duque de Medina Sidonia. A me-
diados del siglo XVI existian mercaderes
“especiales”, que trabajan a cuenta en la
casa, con el apoyo financiero de banque-

ros establecidos en Sevilla y que eran, en
su mayoria, catalanes, valencianos y ge-
noveses. Los mercaderes catalanes trasla-
daban los recipientes a los puertos de des-
carga en el Sur peninsular, para llenarlos
de pescado salado y sardinas en su viaje
de vuelta, perfilando asi una de las co-
rrientes econémicas mas importantes de
la Modernidad en la economia de 1a pesca,
COIMoO veremos.

En este flujo comercial no eran infre-
cuentes los apresamientos piraticos cru-

Sistema de aprovisionamiento: “seguridad alimentaria”

M Para garantizar el aprovisionamiento,
determinadas cargas eran decomisadas
por los concejos, que, como en Sevilla,
prohibian ademas que taberneros ven-
diesen carne y pescado junto a las bebi-

das (1402). Por cada salida de pescado,
habria de garantizarse una entrada de
volumen similar de trigo. Asi mismo,
querian asegurar los bastimentos de mo-
nasterios (que se alimentaban preferen-

temente de pescado) y casas sefioriales.
Uno de los resultados de esta politica era
la estabilidad en los precios.

Bello Ledn, 2008.
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zados en aguas mediterraneas y africanas
entre castellanos, portugueses y catalano-
aragoneses, que se hacian con cargamen-
tos de pescado salado para venderlos por
cuenta propia, o por cuenta de sus propie-
tarios bajo coaccién, para pagar sus res-
cates. Todo este trafico de pescado seco se
reactivaba en el periodo cuaresmal, entre

febrero y abril, y continuaba hasta el ve-
rano con el paso de los tinidos capturados
por las almadrabas.

En Andalucia también se constata la
existencia de organizaciones de pescado-
res, representadas por alcaldes o alamines
en la arena politica, quienes median en
pleitos o definen ordenanzas para regular

Regulacion conservacionista en el siglo XVI

M Por las Ordenanzas de cordeleros co-
nocemos los tipos de fibras vegetales
que se obtenian del cafiamo riberefio
y el claro de malla adecuado para cada
arte, asi como la prohibicién expresa
de calar artes “ciegos” (muy tupidos),

para asi salvaguardar la cria y alevina-
je. El comisario de la Marina Antonio
Safiez Reguart, a finales del siglo XVIII,
reproduce, por estar ain vigente, par-
te del articulado de la ordenanza de
1512 que prohibe la “albéntola” para la

la actividad, aprobadas en cabildos. Sin
llegar a disfrutar dela capacidad politica de
sus contemporaneas vascas y los gremios
de mareantes gallegos, fueron capaces de
establecer ordenanzas de pesca mediante
las que se regulaban artes, relaciones entre
artes e interacciones socio-laborales. Asi,
a principios del siglo XVI hubo conflicto
con las nasas, que fueron prohibidas.

En las postrimerias del Medioevo se
constatd una destacada movilidad de pes-
cadores entre distintas areas geograficas:
vascos, cantabros, gallegos y portugueses
—e incluso irlandeses y britinicos— des-
cendian al Golfo de Cadiz instigados por
privilegios y franquicias y, junto con an-
daluces, descendian a costas africanas, lo
que nos da una idea de complejidad orga-
nizativa, avances en el procesamiento del
pescado y capacidad técnica para la nave-
gacién, previniendo ya el salto a las In-
dias. Partian en septiembre hacia Africa,
tras avituallarse en Andalucia, regresaban
a vender a Sevilla o El Puerto de Santa Ma-
ria en Navidad, y volvian por abril a San
Vicente de La Barquera.

LA REVOLUCION DEL XVIII, El siglo XVII
es mas bien silencioso en fuentes e in-
vestigaciones en el mundo de la pesca.
La sucesiéon de guerras internacionales
(Flandes, Inglaterra, Sicilia, Portugal),
el incremento de la presién fiscal (de los
concejos a la Corona) y la orientacién
hacia los traficos con América no favore-
cieron el desarrollo de la extraccién-pro-
cesamiento-comercializacién pesqueras,
como se demuestra claramente en el caso
de las almadrabas.

Pero la situacién cambié radicalmente
en el siglo XVIII, como pone de manifies-
to la diversidad de fuentes: ordenanzas
locales, archivos generales histéricos (Si-
mancas) y de la Marina (el Alvaro de Ba-
zan, sobre todo), conjuntos documentales
con vocacién estadistica como el Catastro
de Ensenada (1749) y la labor de cronistas
y viajeros, cada vez més comunes. Igual-
mente, los “informes” y “memorias” de
politicos y tratadistas ilustrados (Jeréni-

pesca de camarones en Sevilla, por ser
arte “han fecho y facen mucho dano al
matar, como matan toda la crianza de
pescado menudo” [...] por lo que traen
“mucho perjuicio a4 la Republica de la
Cibdad”.
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El avance imparable del bou mediterraneo

M Las parejas aparecieron en las costas
granadinas en 1740, en las gaditanas en
torno a 1755 y, desde ahi, se extendie-
ron a las onubenses, donde generaron
los mas conocidos conflictos y alter-
cados. En Malaga los pescadores y el
ayuntamiento tuvieron como leit motiv
evitar su presencia (lo que consiguieron
hasta 1888). Los expedicionarios, cata-
lanes y valencianos, llegaban en mayo
y regresaban en septiembre, pero en
algunos puertos los bous fueron arma-
dos por empresarios locales (Sanlicar
de Barrameda, El Puerto de Santa Ma-

Diccionario de las Artes de Pesca Nacional (1791-1795) de Antonio Sanez Reguart.
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Parejas de latuides arrastrando artes de bou.

ria o Cadiz). La politica de Marina fue
erratica, con Reales Ordenes y Decretos
que los prohibieron (1761, 1772, 1777,
1782, 1817, 1828) o las autorizaron (1726,
1765, 1787, 1820, 1829), con restricciones
territoriales y de veda. Al poco tiempo,
la sobreexplotacién de las poblaciones
costeras y la desaparicién de artes tam-
bién costeros fue un hecho. A pesar de
ello, los artes tradicionales de tiro pla-
yero subsistieron y se regularon, como
queda de manifiesto la Ordenanza de
jabegas auspiciada por Safiez Reguart
en Mélaga.

mo de Ustariz, 1724, o Bernardo de Ulloa,
1740) se redactaban para afrontar proble-
mas y conflictos particulares, siendo las
almadrabas las que generaron una mayor
atencién. El modelo de Francia sirvié para
que Antonio Safiez Reguart, comisario de
Marina, elaborara el Diccionario de las Artes de
Pesca Nacional (cinco vols.) (1791-1795), donde
define a los hombres de mar como pescado-
Tes, comerciantes, artesanos y soldados que
han de lograr 1a labranza en nuestros campos ma-
ritimos y fortalecer 1a Armada Real.

Se produjeron tres grandes procesos in-
terconectados: una politica fisiocratica de
fomento desde la Corona; el impulso de la
Matricula General de Mar para garantizar
brazos para la Armada Real y la aparicién
de dindmicas de innovacién pesquera. Se
empieza a cuestionar los privilegios se-
noriales —aunque la desamortizaciéon de
las practicas de pesca no se lograra hasta
el siglo XIX—, y se apuesta por el man-
tenimiento de gremios de pescadores y
mareantes y por intentar eludir importa-

En el siglo XVIII irrumpieron sistemas mds intensivos en capital
con una orientacion mercantilista, vinculados a cadenas de
procesamiento del pescado y comercializacion de largo alcance

ciones de bacalao, merluza o arenque “ex-
tranjeros”. Con el conde de Floridablanca
se aprobaron las Ordenanzas de Montes y
Plantios para la Marina y para las Reales
Fabricas de Betin para sostener la cons-
truccién naval. Ademads, puso gran em-
peno en la constitucién de compaiiias de
pesca especializadas, participadas por ca-
pital privado, con escasos resultados. La
Matricula de Mar (1717-1873) cred un censo
diferenciado para las gentes del mar, con
una serie de privilegios a cambio del com-
promiso de incorporarse a las levas de la
Armada y cuya inscripcién era obligatoria
para poder pescar.

La situacién de las industrias pesqueras
en el siglo XVIII tenia el aspecto de un Jano
de dos caras: se mantenia el modelo de
subsistencia en territorios riberefios, abas-
teciendo mercados locales y apuntalando
a grupos domeésticos y gremios, en el que
marineros y los armadores organizaban las
compainias de pesca y que aun tributaban
derechos seforiales, eclesidsticos y mu-
nicipales. Persistian los artes de tiro tra-
dicionales, aparejos de anzuelo (cordeles,
palangres, espineles, cafias...); o los en-
malles, tanto fijos (cazonales o corvineras,
de amplia malla), como correderos (sardi-
nales), ademas de las nasas. Ademas, per-
vivian los artes de esteros y rios (atajos) o
los corrales marinos. La combinacién de
estas artes garantizaba el sostenimiento
econdmico a lo largo de afio y facilitaba el
suministro de pescado, tanto fresco como
salado, en los municipios litorales: ade-
mas de las especies pelagicas, merluzas,
congrios, peces de roca diversos, cazones
y bastinas...

Pero al mismo tiempo irrumpieron
sistemas madas intensivos en capital con
una orientacién claramente mercantilis-
ta de reproduccién de capital, vinculados
a cadenas de procesamiento del pescado y
comercializacién de largo alcance y estra-
tegias de reproduccién del capital. A esta
dinamica pertenece la transformacién de
la técnica de almadraba mediante inge-
nios fijos de buche, enormes trampas que
requerian de técnicos valencianos y portu-
gueses con mas experiencia, mas amplias
coberturas de capital fijo y menos trabaja-
dores. Estos armazones, que seguian en
manos de la Casa Ducal de Medina Sido-
nia, se instalaron en la costa onubense a
mediados del siglo XVIII, pues en Cadiz la
oposicién de los gremios que pescaban con
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Apuntes de una almadraba en Zahara realizados por el dibujante flamenco Anton van den Wyngaerde en el siglo XVI.
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sedales y jabegones al modo tradicional de
tiro se prolongara hasta el siglo XIX.

Pero también representan esta dindmi-
ca los fomentadores catalanes que introdu-
jeron un nuevo arte, las parejas de bous de
arrastre y un nuevo modelo de negocio or-
ganizado laboralmente mediante salarios
y otros incentivos, vinculados a la salazén
(en la que se empleaban las mujeres) y co-
mercio y que solo habian de pagar a la Co-
rona por el trafico de sus productos, al ser
“extranjeros” en esas aguas. Las parejas
de bous seran objeto de un conflicto de gran
envergadura. Los responsables del gobier-
no se posicionaron de modo ambivalente,
bien a favor de los sistemas tradicionales
—gremios y concejos municipales— para
evitar tensiones y nutrir la Matricula de
Mar; bien a favor de los grandes empresa-
rios que estaban detras de un modelo con
grandes posibilidades de negocio.

La bajada de precios, los efectos sobre
la regeneracién de caladeros, la reduc-
cién de marineros para la matricula, la
alteracién de los fondos y la competencia
por el territorio marino con los artes tradi-
cionales fueron los principales problemas
discutidos. La oposicién anticatalana se
ird enfriando conforme sus actores se va-
yan asentando en las costas visitadas. La
intensificacién pesquera en aguas propias
hizo que se abandonaran las companias

para las pesquerias a distancia en el Norte
de Africa, que persisti6 residualmente.

Los fomentadores catalanes reanuda-
ron un circuito socio-econémico antiguo,
mediante campanas que eran comerciales
y pesqueras: traian hasta puertos como
Cadiz manufacturas y productos agricolas
y regresaban con pescado salado —sardi-
nas y otros pelagicos capturados inicial-
mente por artes tradicionales— mediante
las nuevas técnicas de salpresado que ellos
mismos realizaban en tinglados y chancas
provisionales. con dos fechas de distribu-
cién por el Mediterraneo (Espana, Francia
e Italia): febrero para la sardina y fines de
verano para los tanidos. La disponibilidad
de sal favoreci6 el asentamiento temprano
de estas familias levantinas en las costas
andaluzas.

El sistema de calamento de almadrabas
mediante privilegio senorial tuvo su can-
to de cisne en esta centuria: la Casa Ducal
de Medina Sidonia consiguidé en 1743 la
consolidacién y ampliacién de su privile-
gio hasta las costas de Almeria, a cambio
de mantenerlas todas activas. Los malos
resultados en el levante propiciaron la so-
licitud de renuncia (1773) a cambio de una
compensacién, que no fue atendida. Se
abria la puerta para la liberalizacién de los
puestos de pesca, con las tensiones y con-
flictos subsiguientes. ®

Los gobernantes se posicionaron de un modo ambivalente, bien
a favor de los sistemas tradicionales, bien a favor de los grandes
empresarios que estaban tras un modelo con buenas perspectivas
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La industrializacion

de un sector

Pesca, conservas y salazones en los siglos XIX y XX

JUAN JOSE GARCIA DEL HOYO
UNIVERSIDAD DE HUELVA

urante las tltimas décadas del si-

glo XIX la actividad pesquera y sa-

lazonera en las costas andaluzas,
sobre todo las del golfo de Cadiz, alcan-
zaron una dimensién desconocida desde
la primera mitad del XVII. Se trata de la
consolidacién de la actividad almadrabe-
ra, detentada por la Casa Ducal de Medina
Sidonia, que desde 1725 comenz6 a intro-
ducir almadrabas de buche, primero en
El Terrén (Lepe) y después, ya en los afos
finales del XVIII, en Conil, sustituyendo
parcialmente a las menos eficientes alma-
drabas de tiro. Pero también de la expan-
sién de las salazones que se sustentd en la
introduccién, a principios del XVIII, de la
técnica del salpresado de sardinas, que fa-
cilitaba una conservacién mas duradera,
abriendo, ademas, nuevos mercados. Las
capturas oscilaban entre 3.000 y 5.000 Tm
que, una vez prensadas y estibadas, se co-
mercializaban sobre todo en los mercados
del Mediterraneoy, en menor medida, sal-
presadas, hacia grandes ciudades (Sevilla,
Cadiz o Malaga) o por arrieros hacia la sie-
rra y Extremadura.

Pero desde finales del siglo XVIII la ac-
tividad pesquera y, como consecuencia,
el fomento y la produccién de salazones
se encontraba lastrada por dos factores re-
lacionados. Por un lado, por la Matricula
de Mar, y por otro, por el incremento del
precio de la sal.

Desde 1740, la Matricula de Mar habia
favorecido el desarrollo de las actividades
pesqueras, dado que reservaba a los ma-
triculados el acceso exclusivo a las profe-
siones maritimas a cambio de servir en la
Real Armada un ano de cada cuatro. Sin
embargo, este sistema habia colapsado en
el periodo de guerras

constantes comprendido entre 1793 y 1825,
dado que en caso de guerra el servicio de los
matriculados podia ser permanente, por lo
que las deserciones, ocultamientos y frau-
des fueron constantes por la resistencia a
ser reclutado. Solo en el Departamento de
Marina de Cadiz, entre 1786 y 1799, el nu-
mero de matriculados descendié un 20 %,
habiéndose incrementado la cifra de los
que estaban en campana casi un 250 %, y
mientras que la suma de los activos (tan-
to los que estaban en campana o presentes
en las poblaciones) cayé un 38 %. Eviden-
temente, los no matriculados no podian
acceder a las profesiones maritimas, por lo
que la dindmica bélica frustré en gran me-
dida el desarrollo de la actividad pesquera.

Pero hubo otro factor que retrasé la re-
cuperacién de la actividad pesquera. Desde
finales de la Edad Media la sal constituia
un producto estancado cuyo monopolio lo
detentaba la propia Corona, que aprove-
chaba esta situacién para la obtencién de
fondos extraordinarios en épocas de espe-
ciales necesidades mediante la imposicién
de recargos sobre el precio basico, finan-
ciando asi diferentes obras publicas, el
mantenimiento del Cuerpo de Milicias, asi
como los gastos ocasionados por diferentes
conflictos bélicos. Desde 1782, para favore-
cer a los matriculados, se habia estableci-
do un “precio de gracia” a pie de fabrica de
10 18. vn.(reales de vellén) por fanega para
la sal consumida por pescadores y fomen-
tadores. La situacién cambia drasticamen-
te a partir de 1823 cuando se fija un precio
general de 42 rs. vn. para todos los consu-
midores, elevandose ain mas en 1834, de
forma que entre dicho ano y 1854 el precio
a pagar por la sal se mantiene en 52 1s. vn.
por fanega consumida, solo para las sala-
zones y excluyendo el salpresado, siempre
y cuando su produccién fuese remitida por
barco a una distancia superior a las 20 le-
guas, provocando una redistribucién espa-
cial de las actividades salazoneras. De esta
forma, entre 1824 y 1835 el incremento del

La ubicacién geografica
de Andalucia, a caballo
entre dos mares, ha
sido desde siempre

un lugar ideal para

el desarrollo de las
actividades pesquerasy
de su transformacion.
Durante la segunda
mitad del siglo XIXy a lo
largo de todo el siglo XX
se fueron produciendo cambios
que explican la situacion actual
del sector y, sobre todo, su
contribucién a lo que conforma
en la actualidad nuestro
patrimonio cultural comun.

En este trabajo se desarrollan
las pautas principales de esa
evolucidn, tanto espacial

como temporalmente,
tratando de facilitar una visién
genérica de lo que la pesca ha
representado en Andalucia.
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precio de la sal suponia pasar de un coste
del 19,5 % sobre el valor de cada bota de sar-
dina prensada al 50,6 %, desincentivando
asi no solo la produccién de salazones sino
también la del ejercicio de la pesca que
competia en el mercado nacional con las
importaciones de bacalao y arenque.

Con los datos que elaboraba la Real Ar-
mada sobre la situacién de la Matricula
de Mar, la produccién pesquera en 1829 en
Andalucia se situaba en 5.488 Tm, de las
que el 33 % se destinaba a la produccién de
salazones de sardina (Huelva), atin (Huel-
va y Cadiz) o boquerén (Malaga). Estos
bajos niveles de capturas se mantendran
hasta labajada del coste de la sal, de forma
que, a partir de 1836, tanto la produccién
pesquera como la proporcién destinada
a salazones se incrementa notablemente
por el precio bonificado, de manera que,
frente a un promedio de 4.480 Tm de cap-
turas en la década de 1830, durante la cual
se destinaban a salazén el 23,6 % de éstas,
en la de 1840 las capturas medias se elevan
a 7.632 Tm, destinando a salazén el 49 %,
tendencia que se mantiene durante las si-
guientes décadas.

La flota pesquera, integrada por unas
650 embarcaciones en la década de 1830,
crecid lentamente, situandose en la década
de 1860 en unas1.271 embarcaciones, mien-
tras que el namero de matriculados dedica-
dos a las actividades pesqueras no mantuvo

la misma tendencia, con 4.553 matricula-
dos en la década de 1830, 3.221en la de 1840,
3.858 en la de 1850 y mas de 5.600 en la de
1860. Pero estos datos no deben ocultar el
hecho de que en la pesca no solo operaban
matriculados, sino que los armadores de
jabegas, sedales, almadrabas de tiro o bo-
liches podian contratar a “terrestres” para
todas aquellas tareas en las que no tuviesen
que embarcarse, como tirar del arte, por
lo que el empleo en estas artes se repartia
aproximadamente a partes iguales entre
matriculados y “terrestres”.

CAMBIO DE TENDENCIA. En 1873 se su-
prime la Matricula de Mar, declarandose
libre el ejercicio de la pesca y poco antes,
ademas, en 1869 se habia derogado el Es-
tanco de la Sal, liberalizdndose su produc-
cién y comercializacién. Ademas, la renta
de los espanoles habia crecido de manera
significativa, permitiendo la expansién de
los mercados tradicionales, lo que, junto
a la apertura de mercados exteriores (Ita-
lia, Francia) para las salazones y conser-
vas, facilité la expansién del sector. Todo
ello redundara en la atraccién de capitales
al sector y su crecimiento, de forma que,
frente a las 1.668 embarcaciones existen-
tes en 1868, diez afios después ya eran 1.977
buques, manteniéndose a niveles pareci-
dos hasta finales del XIX. Los pescadores,
ahora ya sin las rigideces del sistema de

la matricula, se situaban para el conjun-
to de Andalucia en 8.646 en 1883 y 12.959
en 1892, un incremento del 50 %, pero que
fue mucho mayor en Huelva (de 863 a1.782
pescadores) o en Almeria (de 1.546 a 3.173
pescadores) en el mismo periodo.

Se produce, ademas, una concentracion
de la produccién de salazones, escabeches
y, desde 1882, conservas, de forma que, en
estos ultimos anos del siglo XIX, la provin-
cia de Huelva concentraba ya el 8o % de la
produccién andaluza, con cerca de 5.000
Tm en 1892, habiendo multiplicado por
tres su producciéon desde 1866, debido a la
expansién almadrabera y, sobre todo, a la
introduccién de nuevas técnicas de pesca
para la sardina.

En el Mediterraneo se desarrollé asi-
mismo una importante industria de sala-
zén en Malaga, sustentada en las capturas
de boquerdn y de sardina, que habia llega-
do a representar el 60 % de la produccién
andaluza en la década de 1860, pero la re-
duccién de las capturas provoco su descen-
so paulatino.

En 1881 existian 37 fabricas de salazén
en la costa andaluza, de las que 34 estaban
ubicadas en Huelva y solo 3 en Malaga,
empleando las primeras 1.260 operarios y
las segundas 30. La materia prima, la sar-
dina y otros pequenos pelagicos, era cap-
turada por la flota pesquera —en su mayor
parte jabegas y boliches con la excepcién
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de Huelva, donde se habian introducido
galeones a remo y artes de cerco real— de
forma que del total de capturas de Anda-
lucia —unas 37.665 Tm— el 58,4 % lo cons-
tituian las capturas de la flota onubense,
donde los rendimientos medios eran de
458 Tm por arte de pesca, frente a las ape-
nas 77 Tm en promedio de Andalucia.

SECTOR ALMADRABERO. Las almadrabas
suponian el otro gran subsector pesquero y
salazonero de la época. En 1819 se habian
suprimido los privilegios sefioriales sobre
las almadrabas andaluzas. Las consecuen-
cias eran las previsibles; la libre entrada al
negocio almadrabero provocé la prolifera-
cién de artes por todo el litoral de Cadiz y,
en menor medida, de Huelva. El coste era
muy elevado, pero las capturas obtenidas
no compensaron las expectativas de los
nuevos empresarios. Ademas, los gremios
de mar, a los que se asigné en principio la
explotacién de las almadrabas gaditanas,
eran reacios a cambiar las tradicionales al-
madrabas de tiro por las de buche, por lo
que a mediados del XIX solo la de La Tuta,

Mujeres andaluzas y portuguesas ’

trabajando en las bancas de

una conservera de Isla Cristina.

en Huelva, heredera de la de El Terrén,
operaba con arte de buche, siendo la mas
productiva, a la que se uniran posterior-
mente otras almadrabas, mientras que en
Conil, por ejemplo, aun se calaban alma-
drabas de tiro en la década de 1870.

La captura media de una almadraba de
buche se situaba en torno a 190 Tm/anuales
de atiin rojo y otras especies (melva, bonito,
corvina, etc.) mientras que las obsoletas de
tiro tenian unas capturas medias de apenas
50 tm. El 90 % de las producciones se salaba
en las chancas, con destino en mayor me-
dida al mercado nacional, pero ya en la dé-
cada de 1870, justo antes de la introduccién
de las conservas esterilizadas, el 20 % se ex-
portaba a Italia, tanto en salmuera, como
mojamas o en escabeches. Su importancia
econémica era elevada, de forma que, por
ejemplo, en 1847 la produccién almadrabe-
ra representaba el 30 % de la del sector pes-
quero andaluz —el 40 % del de las provincias
de Huelva y Cadiz, donde se ubicaban— con
la excepcién de la almadraba de Almeria,
que operé de forma esporadica durante el
periodo analizado.

La produccion de salazones en el siglo XIX

M La actividad salazonera se concen-
traba en las provincias occidenta-
les de Andalucia, donde se calaban
la mayoria de las almadrabas y se
concentraba el negocio sardinero.
La provincia de Huelva, que apenas
alcanzé a producir el 27 % de las sa-
lazones andaluzas en la década de

1830, en la siguiente se situaba en el
52 %, destinando a la fabricacién de
salazones mas del 9o % de las captu-
ras, mientras que, en otros distritos
maritimos, como Cadiz, Sanltacar o
Malaga, préoximos a grandes centros
de consumo, la proporcién destinada
a salazén era mucho mas reducida.

Las rigideces del sistema del plazo de
concesiéon de las almadrabas (dos afios en
el Reglamento de 1828 y cuatro desde 1833),
la actitud de los gremios de mar ante las
innovaciones técnicas y el incremento
constante de los canones comprometidos
por los empresarios, que se explotaban en
régimen de concesién, mantuvo a duras
penas la actividad hasta la década de 1840,
con un promedio de tres almadrabas ope-
rativas en las aguas atlanticas y en el Es-
trecho.

La modificacién de las condiciones
—desde 1855 la concesién podria ser por
ocho anos— junto al abaratamiento del
coste de la sal y el levantamiento de las de
buche entre Tarifa y Cadiz desde 1844, per-
mitié recuperar la actividad, de forma que
en algunos afios de las décadas de 1850 y
1860 se llegaron a calar ocho almadrabas,
con un promedio de seis anuales entre 1844
y 1866, cuando se promulgé un nuevo re-
glamento, que ampliaba la duracién de la
temporada, ratificaba la autorizacién de
buches y permitia nuevas ubicaciones, y
que tuvo como resultado la expansiéon de
la actividad, alcanzando un méaximo de 13
almadrabas en 1887 y un promedio de ocho
anuales entre 1866 y 1888. Pero en ese Ul-
timo afio se aprobd una nueva regulacién
que introducia el concepto de “almadraba
de ensayo” con tipos fijos para la concesién
muy reducidos, creciendo desde dicho afio
el nimero de almadrabas exponencial-
mente, situdndose entre 14 y 16 almadra-
bas caladas hasta 1920. Pero el control de
las almadrabas estaba en manos de muy
pocas familias, en su mayoria de origen
ayamontino e isleflo, que habian tejido




una relevante red comercial que integraba
el negocio almadrabero con la produccién
de conservas y salazones, y que al caer los
rendimientos impulsaron la creacién del
Consorcio Nacional Almadrabero, entidad
semipiblica, que operd en régimen mo-
nopolista las almadrabas atlanticas desde
1928 a 1972, cuando se liquida la empresa.
El negocio almadrabero posterior no se
sustent6 en la produccién de conservas de
atan rojo, sino en su venta en fresco con
destino al mercado japonés.

Las salazones tradicionales, el atin en
salmuera, las mojamas de atan, los bu-
ches y huevas de atiin, el bonito o melva
salados, el pescado seco (tollos, merluzas,
congrios y pulpos) y, sobre todo, las sardi-
nas prensadas, con sus técnicas milenarias
de conservacién, se mantienen durante
todo el siglo XIX y el siglo XX, conviviendo
desde la década de 1860 con la produccién
de escabeches de atin con destino al mer-
cado italiano.

Ademas, en 1879 se instalan las prime-
ras conserveras en Cadiz, para la trans-
formacién del atin de almadraba con
capital italiano, y pronto los empresarios
y fomentadores onubenses se unen al ne-
gocio, iniciando la produccién de conser-
vas en 1884 en Ayamonte y en 1892 en Isla
Cristina, un sector que mantuvo un creci-
miento casi exponencial hasta la década
de 1930. En 1900 ya estaban instaladas
siete fabricas de conservas en la provincia
de Huelva —tres en Isla Cristina y cuatro
en Ayamonte— con una produccién anual
total, estimada a través de las exportacio-
nes y movimiento de trafico de cabotaje,
de unas 500 Tm.

La expansién de las almadrabas y la
extension de la fabricacién de conservas a
la sardina impulsé el desarrollo del sector,
de forma que en 1910 son ya 15 fabricas
con unas 4.60o0 Tm de produccién, man-
teniendo la expansién hasta mediados de
la década de 1920, cuando operaban unas
45 fabricas que llegaban a producir unas
6.000 Tm de conservas.

Pero este negocio no hubiese sido po-
sible sin la introduccién progresiva de
innovaciones tecnolégicas en la actividad
pesquera. La primera de ellas es la susti-
tucién en el sector sardinero de las jabe-
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Actividad de una almadraba en Isla Cristina.

gas tradicionales por artes de cerco sin
jareta que se comienzan a usar en 1874 en
la costa occidental de Huelva, manejadas
por grandes “galeones” a remo, con unos
60 tripulantes, y que permitian a los pes-
cadores alejarse de la costa en persecucion
de los cardimenes, de manera que en 1877
operaban seis artes y veintinueve en 188s5.
Esta expansién supuso graves problemas
con Portugal, que en 1885 suprime el ac-
ceso libre a sus aguas territoriales de los
pescadores espanoles, crisis que supuso
un revulsivo para los pescadores, impor-
tandose en 1888 desde Boston los primeros
artes de cerco con jareta —Tarrafas— que
comienzan a ser utilizados por los galeo-
nes a remo.

La verdadera revolucién se produce
cuando se conjugan estos artes con las

Atun en salmuera

M La preparacién del atiin en salmuera
a mediados del siglo XIX no diferia de
la manera en la que llevaba realizando-
se desde antes de nuestra era: “se be-
neficia, destrozandolo en cuartos, de
los que se separan las espinas, cabeza
y buchada, y hecho trozos menores, se
le hacen lanas o hendiduras para que
les penetre bien la sal y, asi, salados,
se colocan en lagares o chancas, en los
que estan de ocho a diecinueve dias,
purgandose de toda la sangre con la
salmuera. En seguida se retiran de las
expresadas, se le resala, se empipa y
en salmuera de nuevo para su conser-
vacién”. Lo usual era dejar abierta la

primeras embarcaciones de vapor, que se
inicia en 1909, cuando salen los dos prime-
ros vapores tarraferos, siendo 20 barcos en
1913 y 60 en 1926, de forma que las captu-
ras de sardina se expanden en proporciéon
parecida (de 3.400 Tm de sardina de 1908 a
21.800 Tm en 1911, y superando las 10.000
Tm en el periodo 1922-1923), asistiéndose
a la concentracién del sector pesquero y
transformador de manera que en 1918 se
constituy6 la primera asociacién pesquera
andaluza, la Asociacién de Armadores de
Buques Pesqueros y Fabricantes de Conser-
vas de la Provincia de Huelva, que extende-
ra su actividad hasta la Guerra Civil.

Este tipo de explotacién pesquera en-
tré en crisis a medida que se reducian las
capturas en las aguas del Golfo de Cadiz
y se requeria alejarse a aguas del norte de

pipa por un orificio, en el que se ins-
talaba un brical de barro, dejandola al
sol durante algunos dias, extrayendo
las grasas diariamente por el brocal
y anadiéndole salmuera. Tras varios
dias, se extraia definitivamente el bro-
cal y se cerraba el orificio, estando ya
el producto listo para su comerciali-
zacién. Se distinguian las barricas de
ventresca —las mas apreciadas— de las
de barriga o toquilla, mientras que los
lomos se reservaban para las mojamas.
Este producto podia conservarse inclu-
so hasta cuatro afnos. Aun se sigue ela-
borando asi en algunas fabricas de Isla
Cristina.
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Figura 1. Evolucién de los desembarcos
pesqueros (Tm) en Andalucia (1821-2020).
Medias decenales.

Figura 2. Evolucidn de la produccién
conservera y salazonera y del nimero de

establecimientos en la provincia de Huelva
(1846-2020).

Figura 3. Evolucién del niimero de almadra-
bas operativas (1800-2021) para la captura

de atuin en el golfo de Cadiz y el estrecho de
Gibraltar.

Figura 4. Distribucion de la pesca fresca
desembarcada en Andalucia segiin provin-

cias maritimas (en promedios decenales).

Marruecos, primero, o a la zona de Agadir,
despusés, por lo que fueron siendo sustitui-
das desde 1949 por traifias de gran dimen-
sién que salaban a bordo las capturasy ya,
enladécada de 1960, por modernos buques
congeladores.

Por su parte, la pesca de bous (arrastre)
desde dos embarcaciones a vela, habia sido
introducida en Andalucia en el siglo XVIII
por pescadores valencianos, radicandose
en el Puerto de Santa Maria y en Sanlicar
de Barrameda, desde donde expandian su
actividad por todo el litoral andaluz, mo-
tivando multiples conflictos con los pesca-
dores locales, que obtenian las capturas de
merluzas y otros peces de fondo con apa-
rejos de mano —foneleros— y veian como
sus exiguas capturas diarias no alcanzaban
una cotizacién adecuada en las lotas al con-
currir en éstas con las grandes capturas de
los barcos de arrastre. Era por tanto un pro-
blema de mercado, aunque los argumentos
contrarios a los bous enfatizaran la sobre-
explotacién causada por los mismos. Ello
impidié la expansién de estas artes hasta
1895, cuando se liberaliza su ejercicio, co-
menzando a armarse parejas de bous a vela
tanto en Milaga, Almeria y Granada como
en las poblaciones del golfo de Cadiz.

Pero no es hasta 1902 cuando se cons-
tituye la primera empresa andaluza que
pretendia explotar los ricos caladeros su-
ratlanticos y del norte de Marruecos con
grandes buques de vapor. Se trataba de “La
Atlantica, Sociedad Andénima Pesquera”,
que adquirié dos grandes trawlers en Alema-
nia, equipados con puertas deflectoras, un
instrumento que permitia operar el arte de
arrastre desde un dnico buque, y conser-
vando las capturas a bordo con hielo. Este
ejemplo fue seguido muy poco después por




Rederos cosiendo las artes de pesca en Isla Cristina (afios 70).

otros empresarios onubenses, a los que se
uniran en poco tiempo otros armadores de
Cadiz y Mélaga.

En Malaga, en noviembre de 1903 se
constituye la empresa “La Pesquera Ma-
laguenia”, con dos pequenos trawlers: el
“Villamil” y el “Lazaga”. Fue la segunda
empresa pesquera moderna andaluza, y
conocié una rapida expansién hasta 1927,
cuando se liquidé. Sus quince buques, los
“Punta” —de gran porte, dado que supera-
ban las 160 TRB individualmente— fueron
adquiridos en su mayor parte por empresa-
rios gaditanos y onubenses.

La expansién gaditana del arrastre vino
de la mano de dos empresarios onubenses,
que constituyeron en 1920 la firma “Rodri-
guez y Monis, SRC”, que pronto trasladé
parte de su flota al puerto de Cadiz, lle-
gando a tener en 1925 ocho vapores de pes-
ca que desplazaban un total de 648 TRB.
Tras su disolucién, José Monis Garcia, que
se mantuvo en Cadiz, fue elegido primer
presidente en 1925 de la recién constituida
Asociaciéon de Armadores de Cadiz, man-
teniendo asi su actividad en ese puerto.
Pronto, sobre todo en los puertos de Huel-

va, la flota arrastrera, integrada por dece-
nas de vapores, comenzaron a explotar los
ricos caladeros de crustaceos, generalizan-
dose su consumo en Espafia en la década
de 1920 y originando un segmento de flota
que ain mantiene su actividad, mientras
que, en Cadiz, la flota de arrastre fue es-
pecializandose en la captura de merluza
negra en Senegal y Marruecos.

La historia posterior de la pesca anda-
luza se sustenta en la generalizacién de
las artes de cerco y arrastre en pequenas
embarcaciones impulsadas con motores
de gasoil, que comenzaron a sustituir a
los barcos de vela y remo durante las dé-
cadas de 1950 y 1960. La introducciéon de
los haladores hidraulicos en los cerqueros
permitieron reducir el concurso de mano
de obra, incrementando el poder de pesca
individual.

Los grandes arrastreros comienzan a ser
sustituidos por modernos congeladores a
partir de 1964, extendiendo su radio de ac-
cién por todo el litoral africano desde Ma-
rruecos a Mozambique, limitando su acti-
vidad desde 1978 por la extensiéon de las ZEE
(Zonas Econdémicas Especiales), de forma

que, de los mas de 250 buques congeladores
de gran dimensién existentes en 1978, en la
actualidad apenas existen 29 buques, que
operan en aquellos paises que mantienen
convenios de pesca con la UE. &

Mas informacioén:

H Burgos Madronero, Manuel
Hombres de Mar. Pesca y embarcaciones en
Andalucia.

Junta de Andalucia, Sevilla, 2003.

W Florido del Corral, David (coord.)
Las Almadrabas suratldnticas andaluzas.
Historia, tradicién y patrimonio (siglos XVIII-
XXI).

Servicio de Publicaciones de la Uni-
versidad de Sevilla, 2018.

H Garcia del Hoyo, Juan José
Liberalizacién y Sobreexplotacion Pesquera en
la Andalucia Atldntica dela primera mitad
del XIX.

Servicio de Publicaciones de la Uni-
versidad de Huelva, 2002.

Archivo de Francisco Gonzalez Salgado (Isla Cristina).
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Haciendo garum

Diez anos de arqueologia experimental

ALVARO RODRIGUEZ ALCANTARA
VICTOR MANUEL PALACIOS MACIAS
ANA MARIA ROLDAN GOMEZ
UNIVERSIDAD DE CADIZ

acilmente podemos deducir que los

arquedlogos son pieza fundamental

para la tarea que se propone. Pero
también fueron necesarios arqueozod-
logos, quimicos, bidlogos, expertos en
cromatografia, historiadores, lingiiistas,
incluso el trabajo paciente, silencioso y
obstinado de los bibliotecarios de una aba-
dia de los Alpes suizos. Todo ello para traer
hasta el siglo XXI una salsa de pescado, la
auténtica salsa garum de los romanos, sin
caer en aproximaciones, interpretaciones
u otros caprichos de los investigadores. EL
objetivo era obtener la original, para que
fuera juzgada, bajo una perspectiva ac-
tual, tal como la consumieron nuestros
ancestros latinos. Y para tal empresa, la
ciencia debia dar una respuesta con extre-
mado rigor cientifico y lejos de especula-
ciones diversas.

Para desarrollar una investigacién hay
que aplicar un método cientifico, elabo-
rando una serie de preguntas a las que
podamos dar respuestas coherentes y con-
trastables segiin la hipétesis de partida.
;Qué era exactamente el garum?, ;c6mo po-
diamos reproducirlo?, ;era posible elabo-
rarlo de nuevo? Necesitibamos contar con
la intervencién de profesionales de distin-
tas ramas de conocimiento para contestar
estas premisas. Los arquedlogos e historia-
dores de la actualidad conocian desde ha-
cia décadas qué era el garum romano, qué
materias (pescados) se usaban y qué espe-
cias; también el nombre de algunos de los
productores y comerciantes de la salsa. In-
cluso tenian datos acerca de sus finanzas
y los rendimientos que en la Antigiiedad
proporcionaba la venta y elaboracién.

Por su parte, la reproduccién era un
tema mas complica-

do, porque, a pesar de poseer todos estos
datosy de contar, incluso, con testimonios
sobre la existencia de diferentes calidades
(flor de garum, primum, liquamen,...) no ha-
biamos conservado mas que legajos poco
especificos sobre la forma de elaboracién,
algo que no resultaba extrafio si tenemos
en cuenta que el producto tenia gran fama
y mayor precio, por lo que los fabricantes
mantenian muy en secreto su elaboracién.
A esto habria que afiadirle que la época
tampoco se prestaba a registrar con detalle
estas elaboraciones (cantidades precisas,
temperatura, tiempos, procedencia o esta-
do de las materias primas, por mencionar
algunos elementos).

Por todos estos motivos fue el campo de
la tecnologia de los alimentos el que vino
a dar respuesta, aunque solo en parte, en
2012, a estas cuestiones. Fue este campo el
que determind, a partir de restos del ali-
mento, el contenido, las proporciones y
esas posibles formas de elaboracién. Esta
disciplina, utilizando restos localizados
y catalogados arqueolégicamente como
garum, observa, analiza y extrae sus con-
clusiones, tratando el producto como lo
que fue, un alimento, y aplica técnicas
actuales que nos desvelan su contenido en
grasas, proteinas, acidos grasos y resto de
elementos.

Sin embargo, los alimentos actuales no
han pasado casi dos mil afios sepultados en
un anfora a la espera de ser desenterrados.
Durante su reposo histérico se ha perdido
informacién sobre sus elementos, sustan-
cias volatiles o solubles, descomposicién...
dando como resultado un resto del que
es posible extraer informacién, pero solo
parcial. Entonces ;cémo completar la re-
ceta? La abadia de San Galo, cerca del lago
Constanza, en Suiza, posee una bibliote-
ca medieval estéticamente preciosa, muy
bien conservada y surtida de textos latinos
recopilados y transcritos por monjes duran-
te siglos. En uno de ellos, concretamente
del siglo III, pudimos encontrar, guiados

Elaborar garum romano
es un concepto sencillo:
reproducir una receta
de la Antigiiedad para
recuperar en nuestros
dias una popular salsa
de pescado de sabor y
propiedades miticas.
Sin embargo, reunir

e integrar todos los
elementos que implican
ejecutar esta tarea, a priori
sencilla, supusieron un notable
esfuerzo e inversién de tiempo
por parte de un gran nimero
de investigadores de diversos
campos de conocimiento. Aqui
os contamos estos diez anos de
arqueologia experimental.

(2]
W
Z
Q
3
<
7]
S
2
g
J
<
J
&
>




por nuestros historiadores, una forma de
elaboracién de liqguamen o garum. El texto re-
producia practicamente al pie de la letra la
receta que habiamos logrado en el laborato-
rio y aportaba aiin mds: cantidades, tiem-
pos y métodos de elaboracién y recipientes.
Informacién que no es posible obtener del
andlisis fisico-quimico de unos restos. De
esta forma, fuimos capaces de completar el
cémo de tan ansiada elaboracién.

Los ingredientes conocidos por los ar-
quedlogos, arqueozodlogos e historiadores
(pescados, especias, sal marina) el proce-
dimiento inferido por los investigadores
en tecnologia de alimentos (estado de las
materias primas, proporciones, condicio-
nes de elaboracién) corroborado y comple-
tado por los textos latinos, dieron paso a
la reconstruccién de la salsa garum segin
la premisa inicial: obtener el producto de
la época, el mas fiel al original de toda la
época actual.

Los resultados, obtenidos entre 2013 y
2014, fueron satisfactorios, a afectos de
la investigacién; el sabor de la salsa re-
sultante no era importante. El hito con-
seguido y la metodologia empleada ya su-
ponian un éxito desde el punto de vista de
la arqueologia experimental (tal y como se
denominan este tipo de investigaciones,
normalmente, como es el caso, interdis-
ciplinares). La salsa obtenida era similar
a las descripciones conocidas y su sabor y
olor eran excelentes. Y es que dos mil afios
de evolucién en el paladar no son suficien-
tes para cambiar nuestra percepcién de los
sabores agradables o los aromas sugeren-
tes. Como ejemplo, cabria pensar que la
carne de caza asada por un habitante de
Atapuerca era igual de apetecible para él
como podria serlo
hoy para cualquie-
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ra de nosotros. Pero IN——

volviendo anuestra  Argyedlogos, arqueozodlogos, quimicos, bidlogos, expertos
en cromatografia, historiadores, lingiiistas y bibliotecarios
ramente cocinado, colaboraron para traer hasta el siglo XXI la célebre salsa garum

salsa garum, su aro-
ma a pescado lige-

)
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especiado y marino, se complementaba en
boca con un fuerte sabor salado, y carnico,
similar a las anchoas en semiconserva; un
retrogusto largo y envolvente muy apro-
piado para potenciar otros sabores, tanto
de pescado como de carnes o mariscos.

La salsa garum ya estaba reproducida.
Desde el punto de vista académico ya era
una experiencia exitosa y publicable (y pu-
blicada) en revistas y congresos especiali-
zados. Ahora bien, ;qué podiamos hacer
con el producto desarrollado y testeado (se
realiz6 analisis nutricional y microbiolégi-
corutinario al alimento una vez obtenido)?

El siguiente paso en el proceso conoci-
do como I+D fue el desarrollo del producto.
Las primeras experiencias en laboratorio
dieron lugar a elaboraciones de mas canti-
dad, con diferentes materias primas, ajus-
tando las cantidades de cada ingrediente
(1a primera elaboracién se realizé con una
cantidad de sal mds elevada de lo normal
para evitar contaminaciones), buscando
optimizar el proceso, mejorar rendimien-
tos y todo lo que se podia implementar
para aumentar el conocimiento de la ya no
tan misteriosa salsa garum. Los resultados
fueron, de nuevo, satisfactorios y publica-
dos en los foros pertinentes.

En el afo 2015 ya conociamos tanto la
elaboracién, los productos resultantes y sus
usos como para dar el salto a elaboraciones
a mayor escala. Habiamos convertido la
recuperaciéon del garum como experiencia
de laboratorio en una industria de fabrica-
cién, en cuanto a cantidad de materias pri-
mas usadas, contenedores para elaboracién
y envasado de los productos. Asi, se dio el
paso a elaboraciones, primero en la planta
piloto de la Universidad de Cadiz y luego a
nivel  industrial,
de lotes cada vez
mayores de salsa,
pasando de unos
pocos litros a dece-
nas y centenares
como resultado del
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escalado del proceso. Hacia el afno 2017 se
habia conseguido en la provincia de Cadiz
producciones del garum romano original,
destinado a su exportaciéon y venta, algo
que llevaba sin ocurrir, muy probablemen-
te desde finales el siglo IV de nuestra era.
La investigacién vy el torrente de datos
recopilados de todas estas elaboraciones
a gran escala llevaron también a impor-
tantes trabajos cientificos. Por una par-
te, pudo determinarse la capacidad que
tendria una factoria romana de salazones
que se dedicara a la elaboracién y venta de
garum. El método fue sencillo; los arquedlo-
gos excavaron catalogaron, midieron y de-
cretaron los lugares de elaboracién, obte-
niendo el volumen que podria dedicarse a
la elaboracién de salsas. Los tecndlogos de
alimentos revelaron las cantidades reque-
ridas en la factoria en cuestién y, median-
te el histérico de datos acumulados, pudie-
ron establecer el potencial de produccién
que alcanzaria la fabrica en su momento.
En resumen, y obviando la multitud de
pasos matematicos intermedios, todo esto
nos permitié interesantes descubrimien-
tos sobre la industria haliéutica de 1a Anti-
gliedad que son valiosos y publicables.
Para terminar esta historia sobre la
ciencia y la produccién del garum es bueno
centrarse en los res-
tos, no arqueoldgi-
cos, dejados por el
proceso de arqueo-
logia experimental
emprendido hace
ya una década. Las

investigaciones cientificas siempre per-
siguen un objetivo final: aportar alguna
nueva informacién relevante acerca de un
tema o problema existente en la comuni-
dad cientifica. En el caso que nos ocupa,
se trataba de afiadir algo de informacién
acerca de un alimento tremendamente po-
pular en su época, perdido con el cambio
de las civilizaciones y el paso de los siglos
pero que permanece en la historia como
un alimento de los poderosos, rodeado
de una atractiva mitica. Por tanto y para
nuestra fortuna, las investigaciones rea-
lizadas entre las universidades de Cadiz y
Sevilla gozaron de una gran popularidad
desde sus inicios, primero en el campo
académico (historiadores y arquedlogos) y,
maés tarde, en un ambito de transferencia
empresarial. Hay que pensar que se esta-
ba haciendo la salsa garum en la actualidad
con una base histérica y cientifica inédita
hasta entonces y el resultado era algo que
se podia probar, paladear y oler (se nos vie-
nen a la memoria los primeros “catadores”
del garum en la época moderna).

Sin duda, la consecucién de un hito
que enseguida suscité el interés de los
medios de comunicacién generalistas y
especializados de todo el mundo (Euro-
pa, Estados Unidos o Japén) en forma de

I
Guiados por los historiadores se pudo encontrar en la abadia suiza de
San Galo, como un simple apartado dentro de un texto del siglo III,
una forma detallada de elaboracion de liquamen o garum

entrevistas, documentales, reportajes,
prensa, radio, blogs y podcast. La produc-
cién cientifica tampoco se quedé atras y
provocd innumerables tesis doctorales,
articulos cientificos, capitulos de libros,
seminarios, cursos y congresos interna-
cionales, desde los ambitos mas inter-
disciplinares. El interés general por un
alimento histdrico recuperado llevé a sus
promotores a intervenir en multitud de
eventos de divulgacién para dar a conocer
el proceso de recuperacién y los avances
realizados en la investigacién, provocan-
do que el garum fuera conocido y recono-
cido por un publico en general y no solo
aquel que es especialista o aficionado a la
historia o a la gastronomia.

En conclusién, el interés genera de-
manda, la demanda llama a la empresa y
la empresa necesita de la I+D para intro-
ducir nuevos productos en el mercado.
Desde 2018 hasta nuestros dias considera-
mos terminado el trabajo de desarrollo del
producto. Y el grupo de investigacién in-
terdisciplinar que llevé a cabo todas las in-
vestigaciones en 2012 ha promocionado la
marca Flor de Garum y un disefio de produc-
tos (salsa garum y derivados) que actual-
mente se encuentra a la venta en multitud
de mercados nacionales e internacionales.
Elaborado en Ca-
diz, como hace dos
mil afios, pero en
2022, una década
de ciencia, investi-
gacién, desarrollo e
innovacién. m




" ANDALUCIA
ﬂ EN LA HISTORIA

ST ¥

ANDALUCIA

EN LA HISTORIA

La revista de
LA HISTORIA
DE ANDALUCIA

Suscripcion anual por soélo 13,50€*

Cuatro numeros ol afio para disfrutar de los episodios,
los protagonistas y los lugares que han marcado

la historia andaluza

*[gastos Incluidos para Espaltal

(+34) 955 055 210

www.centrodeestudiosandaluces.es

CON SU SUSCRIPCION RECIBIRA
DE REGALO:

Gotas de sangre jacobina.
Antonio Machado y la politica.
Paul Aubert

Poul Aubert

Golas _.
de sangre )
jacobina INEND

'S
S

¥ |

Consejeria de la Presidencia, Centro de Estudios

Administracion Publica e Interior Andaluces




AH
Jutlo

2022

52

De asentamiento prehlstonco
a Republica Murgitana

Las termas de una ciudad fronteriza de la Baetica

Conocida desde el siglo XIX gracias a las inscripciones, la ciudad de Murgi se alzaba como una ciudad

de frontera entre dos provincias del extremo occidental del Imperio Romano. Las nuevas excavaciones
realizadas en el enclave almeriense han permitido exhumar un complejo termal de esta importante ciudad
situada en uno de los confines de la Baetica. Su abandono premeditado se produjo en época tardorromana lo
que pondria fin a tres milenios de ocupacién humana continuada.

CARMEN ANA PARDO BARRIONUEVO

UNIVERSIDAD DE ALMERIA

Caldarium o tepidarium.

n el actual municipio de El Ejido (Al-

meria) se ubica Ciavieja, uno de los

yacimientos arqueolégicos con ma-
yor recorrido histérico de Andalucia: desde
el Neolitico hasta el sigloIlI d. C. Sin embar-
g0, poseemos muy poca informacién sobre
las fases precedentes, ya que la mayoria de
los restos corresponden a época romana, du-
rante la cual alcanzé su maxima expansién
urbanistica. Su importancia econémica y

territorial fue tal que se convirti6 uno de los
limites orientales de las provincias romanas
de Hispania, primero de la Hispania Ulterior y
después de la Baetica. E1 nombre por el que
era conocida, Murgi, probablemente deba
relacionarse con su pasado prerromano y del
que se conocen tan solo algunas viviendas
incompletas.

Al no disponer de excavaciones arqueo-
légicas en el resto de la actual urbe que nos

aporten informacién sobre el trazado urba-
no de la ciudad ignoramos su extensién.
Sin embargo, como los romanos situaban
sus monumentos funerarios a lo largo de
las vias de acceso principales y han sido
localizadas dos agrupaciones de tumbas al
oeste y al este de la ciudad podemos hacer-
nos una idea de su envergadura.

Las primeras tumbas se encuentran
flanqueando por el Sur de la N-340, que




Un yacimiento de tres milenios de ocupacion continuada

M La ocupaciéon de la pequenia elevacion
denominada Ciavieja se remonta al Neo-
litico Final. De este primer momento y
hasta la fecha, solo conocemos una fosa
excavada en la roca geoldgica con escasos
restos ceramicos en la que destacaba la
ausencia de artefactos metalicos. Su po-
blacién continué en el Calcolitico y, al
igual que en otros yacimientos contem-
poraneos de la provincia de Almeria tan
importantes como Millares, las vivien-
das serian circulares con un zdcalo de
piedra y algunos hoyos de poste para la
techumbre vegetal.

Mejor conocida es la etapa argarica don-
de incluso se pudieron recuperar varios
enterramientos en cista en las propias

fosiliza el trazado de la antigua via He-
raklea o Augusta en su trazado exterior.
Alli encontramos tres tumbas de camara
individuales cubiertas con béveda en opus
caementicium.

El segundo conjunto funerario se co-
rresponde con un mausoleo familiar si-
tuado al noroeste de la ciudad, conocido
localmente como Daymun. Este edificio de
planta casi cuadrangular dividia el espacio
en su interior en tres arcosolios donde fue-
ron enterradas tres personas. En el exte-
rior del mausoleo, pero en conexién con él,
se han documentado hasta 19 sepulturas
de las cuales ocho eran tumbas de cAmara
con mortero de cal. La distancia en linea
recta entre ambos grupos funerarios es de
unos 2,5 km por lo que la ciudad debi6 te-
ner una envergadura considerable.

De la zona de habitat se identificé una do-
mus en la que destacaba un mosaico baquico
parcialmente destruido y varias estancias de
otro edificio que se recrecieron en el siglo XX
y se transformaron en viviendas rurales con-
temporaneas. Gracias a ello se han preserva-
do varios pavimentos, muros, una cisterna
romana auin en uso, dos estancias subterra-
neasy dos cloacas que nos marcan el trazado
urbano ortogonal de la Murgi romana hacia
elsigloId. C.

TERMAS. Actualmente, estamos excavan-
do una superficie superior a 700 m?, lo que
nos ha permitido localizar un gran com-
plejo constructivo que se corresponde con
unas termas.

Las termas eran uno de los edificios
publicos por excelencia de las ciudades

casas y ajuares ceramicos completos.
Esta etapa tendria continuidad durante
los primeros afios de colonizacién fenicia
en la costa andaluza. Seria durante estos
siglos del I milenio a. C. cuando se inte-
graron autéctonos y orientales y confor-
maron un importante nicleo econémico
que asento las bases de la futura ciudad
romana. De esta fase datan edificios de
planta rectangular con suelos de tierra
batida o empedrados, y enterramientos
infantiles en las propias viviendas.

Tras estos contactos iniciales, la vida en
la ciudad continuaria siglo tras siglo, sin
interrupciones, con la llegada de importa-
ciones de todas partes del Mediterraneo,
desde las vecinas ciudades fenicias occi-

romanas. La propia Roma lleg6 a tener en
funcionamiento mas de ochocientas en el
siglo IV. No solo tenian una funcién higié-
nica, sino que conformaban el epicentro
de la vida social y econémica de la ciudad.
Séneca lo describe asi en su corresponden-
cia privada: “Vivo precisamente arriba de
unas termas, imaginate ahora toda clase
de sonidos capaces de provocar la irrita-
cién de los oidos. Cuando los més fornidos
atletas se ejercitan moviendo las manos
con pesas de plomo, cuando se fatigan o
dan la impresién de fatigarse, escucho sus
gemidos; cuantas veces exhalan el aliento
contenido, oigo sus chiflidos y sus jadean-
tes respiraciones. Siempre que se trata de
algtn baiiista indolente al que le basta la
friccién ordinaria, oigo el chasquido de
la mano al sacudir la espalda, de un tono
diferente conforme se aplique a superfi-
cies planas o céncavas. Mas, si llega de
repente el jugador de pelota y empieza a
contar los tantos uno esta perdido. Afiade
el camorrista, al ladrén atrapado y a aquel
otro que se complace en escuchar su voz en
el bafio; asi mismo a quienes saltan a la

SU IMPORTANCIA
ECONOMICA Y
TERRITORIAL FUE TAL QUE
SE CONVIRTIO EN UNO DE
LOS LIMITES ORIENTALES
DE LAS PROVINCIAS
ROMANAS DE HISPANIA

dentales y los oppida iberos, hasta produc-
tos procedentes de Cartago, Grecia o inclu-
so el Mediterraneo Extremo Oriental. Tras
la Segunda Guerra Romano-Cartaginesa,
a partir del 207 a. C., Ciavieja se incorpord
a los territorios conquistados por Roma y
formaria parte de la Hispania Ulterior, Tras
las nuevas divisiones administrativas de
Augusto, quedaria en los territorios del
Conventus Gaditanus de la provincia de 1a Bae-
tica. La ciudad aproveché la vinculacién
con Roma para expandirse y monumenta-
lizarse. Sin embargo, en el siglo III d. C.,
de manera abrupta, fue abandonada de
manera ordenada, premeditada pero no
violenta o traumatica, poniendo asi fin a
mas de tres milenios de existencia. ®

piscina produciendo gran estrépito en sus
zambullidas. Aparte de éstos, cuyas voces,
a falta de otro mérito, son normales, pien-
sa en el depilador que, de cuando en cuan-
do, emite una voz aguda y estridente para
hacerse mas de notar y que no calla nunca
sino cuando depila los sobacos y fuerza a
otro a dar gritos en su lugar. Luego, el ven-
dedor de bebidas con sus matizados sones,
al salchichero, al pastelero y a todos los
vendedores ambulantes que en las taber-
nas pregonan su mercancia con una pecu-
liar y caracteristica modulacién” (Séneca,
Epistolas, VI, 56).

De este resentido texto de Séneca se
desprende que, mas alla del bafo, las ter-
mas eran de hecho un multi centro (casi
un centro comercial de la época) en el que
habia cabida a actividades deportivas (tan-
to de entrenamiento como competitivas),
estéticas (como depilacién), relax (como
masajes) y de restauracién (vendedores de
comida y bebida ambulantes) y en el que
habia que estar precavido a determinadas
actividades delictivas (peleas y robos).

La habitacién que nos permitié su iden-
tificacién como termas en Murgi esta carac-
terizada por disponer de muros térmicos
o huecos, de doble paramento, y una pe-
quenia piscina central decorada en rojo que
desaguaba en la propia habitacién, quea su
vez conectaba con una atarjea interior des-
tinada a la evacuacién de las aguas residua-
les. Sabemos, por Vitrubio, que este tipo de
muros térmicos servia para redistribuir el
calor proporcionado por una zona de com-
bustién. Este Gltimo propdsito, junto a la
pequeiia piscina, los pavimentos hidrauli-
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1. Canalizacién interior de aguas residua-
les.

2, Estancia con el posible pedestal de una
estatua.

3. Estancia destinada al culto en las termas.

4. Altar y capilla de la estancia de culto en
las termas.

5. Columna de fuste mixto de la palestra.

6. Pared policromada junto a la entrada de
la gran sala decorada.

7. Fragmento de cornisa interior policroma-

da con bajorrelieves vegetales.
I———— 8 Apilamiento de marmoles tras ser arran-

cados de las paredes y suelos.

cos que la componen y la canalizacién, nos
hace pensar que estariamos ante una de las

1 lient t ladas del lej A
::ri:laja lentes o templadas del complejo SE ESTA EXCAVANDO 9. Muros completamente desmantelados
: de las estancias centrales de los que solo
Frente a esta habitacién, se localizan UNA SUPERFICIE DE se conserva el enlucido interior :rllas
dos habitaciones casi idénticas en tamafio, IMAS DE 700 M?Y SE HA

improntas de los sillarejos.

aunque no en funcionalidad. La primera de LOCALIZADO UN GRAN
ellas tenia las paredes decoradas con estu- co MPLE] O CONSTRUCTIVO

cos policromados distribuidos en patios rec-

tangulares alternando motivos vegetalessy DE UNAS TERMAS




Planta croquis de las termas.

geométricos. En su extremo meridional,
presentaba una estructura que fue desman-
telada en el momento de abandono de la
ciudad. Creemos que podria ser una especie
de pedestal donde se erigiria una estatua de
bronce de la que hemos documentado Gni-
camente un dedo indice algo mas grande
que la escala humana.

La segunda estancia tendria una funcio-
nalidad ritual, ya que dispone de una cons-
truccién adosada al muro norte y una pe-
quena basa escalonada frente a ella, ambas
sin ningtn tipo de cimentacién. Su compa-
racion con otros ejemplos mejor conserva-
dos nos ha permitido asociarla, respectiva-
mente, con una capilla y un pequefio altar
que en su momento pudo estar revestido de
placas de marmol de las que hemos recupe-
rado algunos fragmentos.

Tras estas estancias encontramos una
habitacién de la que se han conservado dos
escalones que darian acceso a un piso supe-
rior. La anchura de los muros, capaces de
soportar el peso de una segunda plantayla
presencia de suelos entre los derrumbes nos
hablarian de unas termas de varias alturas
de las que, desafortunadamente, solo con-
servariamos la planta baja.

En la zona Este también hemos docu-
mentado el inicio de una nueva estancia
con tres columnas cuyos fustes alternaban
tambores de ladrillos y mampuestos o cali-
zas talladas. Se trataria de un espacio porti-
cado al aire libre dentro del recinto termal,
ya que contaba con estancias del edificio
monumental al norte y al sur, pero al estar
excavado parcialmente atiin desconocemos
su funcionalidad exacta. Aunque la hip6-
tesis mas plausible, hasta el momento,
seria que formara parte de la palestra, no
podemos descartar todavia que fuera parte
de un acceso o patio interior. Las palestras
en las termas serian patios porticados con
suelos de tierra batida donde los usuarios
habituales realizarian ejercicios, juegos de
pelota, juegos con aros, luchas, carreras...

Al noroeste del sondeo intervenido ar-
queolégicamente encontramos una sala
de 8,75 metros de longitud y al menos 4,75

Dedo de bronce de una escultura algo

mas grande del tamaio natural.

metros de anchura,
si el vano de entrada

estd en una posiciéon cen-

tral. Lo mas destacado de esta estancia es
su profusa decoracién en colores vibran-
tes. En efecto, los restos de pintura conser-
vados in situ parecen representar puertas
entornadas, a las que se accederia por es-
calones de entrada separadas entre si por
medallones circulares en distintos colores
(bermelldn, verde, etc.).

Entre los derrumbes, recuperamos
también molduras de seccién triangular
escalonadas realizadas con mortero de cal,
policromadas en turquesa y rojo, y bajo-
rrelieves equidistantes de hojas lanceola-
das. Estas molduras se encontrarian en el
angulo que conformarian las paredes y el
techo. Finalmente, la puerta contaria con
dos hojas que se abririan desde el centro
de las que quedan las improntas en dos
trancos de piedra caliza. También estaban
decoradas las jambas con angulos romos
conformando motivos geométricos de di-
ferentes colores.

EXPOLIO. Paralelas a esta gran sala encon-
tramos dos pequenias habitaciones, una de
planta irregular y otra rectangular, cuya
funcionalidad ain se nos escapa. A partir
de esta zona los muros fueron desmante-
lados casi por completo y, aunque hemos
documentado pavimentos de mortero hi-
draulico, el expolio, hasta los cimientos en
algunos casos, nos impide conocer el uso
que se les daria a estas zonas.

Este expolio ha sido fechado en la pri-
mera mitad del siglo III d. C. cuando la
ciudad de Murgi se abandonaria tras tres
milenios de ocupacién. Las nuevas exca-
vaciones han permitido saber que fue un
acto premeditado y sistematico donde la
poblacién recogié todos sus enseres y per-
tenencias de valor para, presumiblemen-
te, trasladarse a otro enclave cercano (o
varios). Salvo algin objeto pequefio com-
pleto como punzones de hueso, agujas o
anzuelos, el resto de los objetos aparecen
muy fragmentados. Asimismo, los obje-

tos de valor (de plata o marfil)
son muy escasos y de tamano muy redu-
cido, posiblemente perdidos y olvidados
mucho antes del abandono de la ciudad.
Ademas, algunos edificios fueron des-
provistos de gran parte del material sus-
ceptible de ser reutilizado en otras cons-
trucciones antes de su colapso definitivo
(sillares, sillarejos e incluso ladrillos). Te-
nemos varias evidencias de este desman-
telamiento sistematico y organizado,
como una pila de placas de marmol que
fue arrancada de paredes y suelos para
su posterior uso (aunque desechada en el
ultimo momento). Los muebles que con-
formaban las estancias fueron arranca-
dos y transportados fuera y solo nos han
quedado las improntas de sus faltas en los
suelos de mortero de cal. También conta-
mos con varios muros desmontados de los
que solo se han mantenido los enlucidos
exteriores y las trazas de los mampuestos
en su cara interna. Las causas que moti-
varon esta emigracién atun las desconoce-
mos, aunque pudo estar relacionada con
la crisis politica del Imperio derivada de
la caida de los Severos, nuevas estrategias
econémicas, o, incluso, adaptaciones a
amenazas naturales o humanas. ®

Mas informacioén:

H Cara Barrionuevo, Lorenzo y
Aguilera, Angel (eds.)

Mirando al tiempo. Fragmentos para una
historia de El Ejido en Homenaje a Angel
Aguilera.

El Ejido, 2007.

H Suarez Marquez, A.; Carrillero
Millan, M., Lopez Medina, M. J. y
Egea Gonzailez, J. J.

Patrimonio histdrico de El Ejido.
El Ejido, 1998.
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Los juguetes de
figuritas nazaries

Reflejo de la vida de los adultos

En el Museo de la Alhambra, hasta hace poco tiempo, la coleccién de juguetes de figuras nazaries ocupaba
un lugar muy secundario en la investigacién general de 1a coleccién de cerdmica conservada, material

generalmente usado para estas piezas. Pero, poco a poco, fueron siendo reunidas y analizadas sus formas,
decoraciones y variada tipologia, descubriendo que estas pequenas piezas aportan interesantes datos de la
vida cotidiana de las familias nazaries.

PURIFICACION MARINETTO SANCHEZ

MUSEO DE LA ALHAMBRA

ace afnos, en la ordenacién de los

almacenes del Museo de la Al-

hambra, esta coleccién, producto
de excavaciones muy antiguas proceden-
tes del recinto de la Ciudad Palatina de la
Alhambra, se encontraba desordenada en
diferentes contenedores. Ciertamente,
frente a las ricas piezas de la corte, estas
pasaban a un segundo lugar. Poco a poco
fui reuniéndolas y analizando sus formas,
decoraciones y variada tipologia.

La reorganizacién y puesta en valor de
los juguetes de figuras nazaries ceramicos
hallados en diversas excavaciones nos ha
permitido acercarnos a interesantes da-
tos de la vida en el entorno familiar de la
ciudad. Este tipo de piezas son el ejemplo
material de la vida cotidiana en la ciudad
palatina de la Alhambra y en el entorno del
sultan que nos muestran que, en paralelo
a la administracién del sultanato y los ac-
tos oficiales y protocolarios, se desarrolla

una interesante vida fami-
liar de los miembros de

la corte.
Los juguetes de los
ninos reflejan el dia

a dia de los adultos
en objetos realiza-

dos en miniatura,
presentes en la
vida cotidiana.
Pero también
la de aquellas
mascotas y ani-
males que se en-
contraban en su en-
torno, como iremos viendo
en el desarrollo de este traba-
jo. Entre los juguetes con-
servados de época nazari,
en este articulo daremos
un paseo por figuras
humanas y de ani-
males.
El uso de estas
piezas de juego
estaria, con
seguridad,

presente todo el afio. Sin embargo, es im-
portante destacar que, de forma puntual,
se fabricaban de forma tradicional con mo-
tivo de algunas festividades concretas.

Esta documentado que fueron varias
las festividades en las que era tradiciéon
hacer regalos, aunque atn no sabemos de
qué tipo, ya que cuando hay alguna refe-
rencia esta siempre alude exclusivamente
a dulces.

En cualquier caso, la aparicién de este
tipo de figuritas viene a relacionarse con
fiestas populares del calendario musul-
man, como la llamada nayriiz o nawriiz. Esta
fiesta de origen persa, que se celebraba el
primer dia de marzo, en el calendario de
Cérdoba parece haber pasado al primer dia
del afo o incluso se hacia coincidir con la
fiesta cristiana de la Epifania y con la cos-
tumbre de hacer regalos y de hacer figuri-
tas de juguetes. Incluso de hacer dulces,
muy en relacién a lo que conocemos en la
actualidad como roscén de reyes.

También, con motivo de esta festi-
vidad se hacian regalos. Se sabe que el
abuelo de Averroes, el gadi de Cérdoba Ibn
Rusd, junto con el jurista Ibn al-Munasif
(1169-1233), condenaron la costumbre de
hacer animales de juguete, quiza porque,
posiblemente, fueran estas piezas de ani-
males las que se hacian con motivo de esta
festividad.

La variedad de figuritas halladas refleja
aquellos animales que se encontraban en
el entorno familiar. Pero también aquellos
otros animales fantasticos que aparecian
reiteradamente representados, como dra-
gones 0 Monstruos.

Figurita nazari que representa a un caballo con su jinete.




Figurita nazari que representa un pez.

ANIMALES. Uno de los animales que mas
encontramos en estas figuritas es el ca-
ballo, fundamental para el trasporte, en
la guerra y también para el disfrute. Las
figuritas que representan caballos se rea-
lizan modelados desde una pequena pella
de barro clara ala que dan forma. Modelan
un tipo de caballo de raza arabe, pequeno
de tamano, con las crines destacadas cor-
tadas, orejas puntiagudas, cabeza recogi-
da, anadiéndoles elementos decorativos
en relieve para destacar partes de la figura,
como los ojos. Las figuras de caballos apa-
recen con acabados sin vidriar, o ya vidria-
dos en blanco, melado o verde y con crines
u otras identificaciones del animal pinta-
dos en azul o manganeso. A veces tienen
en la culata la prolongacién de un silbato.

También se presentan en otros casos
los caballos totalmente enjaezados y con
montura, elementos aplicados y con deco-
racién, pero sin jinete, quizas como figura
independiente perdida o también con el
jinete montado con pies en estribos, suje-
tandose a las bridas o portando adarga, se-
rones o algin elemento de guerra o juegos
de guerra. Estas figuras documentan los
enseres conservados de cuero y decoracién
de los correajes, conteras, etc.

También se conservan figuritas de ga-
llos de porte erguido y muy cuidados en el
detalle, realizados con diferentes moldes
que hacen cambiar el modelo del animal
y las diferentes formas de representar su
plumaje. Aparecen representados sobre
un silbato. El gallo estd muy en relacién
a la simbologia de la llamada a la oracién
al amanecer, como recoge Henri Pérés en
este poema: “...cuando €l canta, presta oidos a
su propio canto como a la llamada a la oracién y se
apresura a batirse las axilas con las grandes plumas
[de sus alas]. / Se diria que AniiSirvan le ha cubierto
la cabeza con su corona y que Maria [la Copta] con
sus manos, le ha puesto sus grandes pendientes./Al

pavo real le ha quitado su manto, que le servia del
mds hermoso de los vestidos, y, no contento con esto,
ha tomado al pato su modo de andar”.

Peces, tortugasy gallipatos aparecen en
estas figuritas modeladas como habitan-
tes de las albercas de palacio y siguen en
la actualidad presentes, pero también di-
bujados en ceramica doméstica y fuentes
de agua, posiblemente como contenedoras
de estos animales presentes en el ambito
doméstico.

Figuras de serpientes como animales de
formas sinuosas como el agua que discurre
en los canales, albercas, en los jardines y
en la propia acequia real, que estarian pre-
sentes junto con lagartos o salamandras,
representados con collar como simbolo de
domesticidad, al considerarse animales

Muiieca para nifas que posiblemente
se vestiria.

presentes y utiles en las casas, ya que se
comen los insectos y reptiles no queridos
en los hogares. La serpiente en poesia se
relaciona con el movimiento del agua. En
la Alhambra, el uso constante de canalillos
y juego de agua como entrada o desagiie de
fuentes y albercas, simulara el movimien-
to serpenteante de estos animales.

Se conoce la admiracién por los cervatos
que se encuentran posiblemente sueltos
y domesticados, préximos a las areas de
los palacios. La representacién de estos
animales aparece también en ceramica.
El delicado cuerpo de la gacela también es
reproducido en figuritas, al igual que pin-
tado en ceramica, centrando y dando nom-
bre en el Jarrén de las Gacelas.

Estan documentadas las luchas en épo-
ca nazari con toros y perros alanos, junto a
caballeros similares a los picadores, como
precedente de las corridas. Asi, se conser-
van figuritas de toros representadas en dos
actitudes diferentes: la mas comdn es un
animal enfurecido en actitud de lucha,
con el cuerpo avanzado, la cabeza plegada
y adelantando los cuernos. Tiene los ras-
gos muy marcados con la boca abierta, ojos
redondos aplicados, orejas de puntay cres-
ta. También puede aparecer con nariz apli-
cada. La otra versién es de un toro manso
de rasgos y forma redondeadas en acabado
vidriado en blanco y verde.

Como animal conocido préximo a la ciu-
dad palatina de la Alhambra, como indica
Eduardo Molina Fajardo en su estudio so-
bre 1a “Caza en el recinto de la Alhambra”,
se conservan figuritas de osos. Son mode-
los de forma muy sencilla, estirando la ar-
cilla clara y no presentan acabado vitreo.
Las figuras para su ejecucién parten de un
cilindro que se abre para formar la peana
y en el opuesto se divide en dos para for-
mar los brazos. La cabeza se adosa al cuer-
po junto con el silbato en la parte trasera

AH

JuLIo
2022

o7



AH

JuLIo
2022

a8




AH

JuLIo
2022

29

. Figura de serpiente.

. Representacion de animal fantastico o monstruoso.

. Representacién masculina en una pieza de madera.
Caballo nazari.

Toro de frente y de perfil.

. Figurita de un oso.

. Cabeza y cuello de un dragén vidriados en blanco y azul.
. El ciervo era un animal muy admirado.

. Caballo nazari.

10. Figura de mujer.
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desde la base y en forma ascendente. Los
brazos se cruzan por delante o se extien-
den. Los dedos estan cortados en el barro
para su identificacién. A veces presentan
aplicaciones para los ojos y en algtin caso
simulando pelo a los lados de 1a cara o con
una diadema con borde recortado como co-
rona o puntiagudo.

La representaciéon de dragones como
animal de poder y quizés protector no sera
extrafa en el periodo nazari. La represen-
tacién mas clara la encontramos en dos
dragones que protegen el escudo nazari
en un azulejo de soleria, posiblemente
del Alcazar al-Disar (los Alijares) contem-
poraneo a Muhammad V, hacia 1380-90,
entre otros ejemplos. También fue repre-
sentado, como no podia ser de otro modo,
en figuritas de juguete. De una figurita de
dragén se conserva el cuello con escamas a
contrapelo y cabeza. Estd modelado en ce-
ramica y vidriado en blanco y azul.

Junto a los dragones, otras represen-
taciones de animales fantasticos o mons-
truosos aparecen en figuritas, con rostros
amenazantes y que curiosamente son
también objeto de inspiracién en grafitis
realizados tras las piezas geométricas de
cubiertas ataujeradas en el Palacio del
Riyad (Leones).

FIGURAS HUMANAS, La representacién
en estos juguetes de la figura humana esta
presente en diferentes soluciones. Se con-
serva la parte inferior, desde la cintura,
de una figurita que muestra de forma mas
cercana, la forma de una murfieca para ni-
nas. Representada de modo naturalista,
con las piernas redondeadas unidas, bien
modeladas las rodillas y pies, dispuesta
en pie y casi desnuda, con unas braguitas
decoradas y modelado del ombligo. Posi-
blemente para vestirla con posterioridad.
Se conserva también representaciones
masculinas. Una de ellas es una cabeza
muy cuidada en detalles con aplicaciones
e incisiones en el barro sin vidriar y de co-
lor claro. Muestra un tocado apuntado con
molduras escalonadas. Las cejas con barro
aplicado se representan en amplia curva
unida a la nariz que perfora los agujeros
con un punzén. Los ojos se aplican con
finos cilindros de ba-
IT0 que cierran

dando forma almendrada y sobre ellos dos
botones con agujero de punzén en el cen-
tro. También tiene agujero alargado para
representar la boca. Muestra barba proyec-
tada como perilla con los mechones sefia-
lados por medio de un fino punzén y tam-
bién tiene largo bigote unido a las patillas,
representadas como palmas vegetales con
una hoja enrollada y otra explayada y su
interior, igualmente realizado con fino
punzén, se decora con toques formando
puntitos o rayas en diagonal que cubren
toda su superficie. Esta pieza en la parte
trasera deja arranque de un asa y teniendo
en cuenta la abertura, aunque muy peque-
na, de la boca podria usarse como jarrita
mas de adorno que funcional, ya que la
abertura es muy pequefa. Su fisonomia
estd en relacién directa a las representa-
ciones masculinas conservadas en grafi-
tis nazaries conservados tras las piezas de
armaduras en el Palacio del Riyad (Leones)
fundamentalmente.
Otro tipo de figuritas apa-
recen con faldas acampana-
das, cuerpo ligeramente en
forma de uso, cuello muy
estilizado y pequenia cabe-
za femenina, aunque de
caracteristicas ya cristia-
nas en su primera época.
Aparecen en este grupo al
ser la evolucién directa de
formas nazaries al perio-
do mudéjar. La cabecita
recuerda a otras de rostro
masculino usadas en sil-
batos de agua. La cabeza
es redondeada y la cara
aparece unida a ella ya con
el rostro marcado por una
plantilla que hace modelar
laboca, nariz; ojos y un enmar-
que de toca cuadrado. Los brazos se ponen
en jarras o solo uno de ellos y el otro va al
pecho. Lo que mas destaca es su falda que
recuerda una campana, pero no ha queda-
do en ningun caso restos de lo que pudiera
ser unién del badajo. Todas ellas aparecen
en bizcocho y de pasta clara. Estas figuras
fueron ejemplos de otras que se siguieron
modelando en siglos posteriores, como
también quedan huellas, aunque la deco-
racién de sus trajes es muy elaborada y su
acabado vitreo.

SILBATOS. El resultado de silbatos que re-
producen el canto de un pajaro es algo que
de tradicién es admirado por la poblacién

Figurita nazari que representa un caballo.




hispanomusulmana. Los pijaros estaban
presentes en la vida cotidiana y se conoce
la existencia de jaulas para pajaros para
el goce de su canto que también traspasa
ala poesia.

Estas piezas, muy populares y de las
que se conserva un numero destacado,
presentan un pequeio depdsito de agua
unido a un silbato que, al entrar el aire,
produce un burbujeo, similar al canto de
un pajaro. Existen algunos que se pueden
identificar como reclamos usados en la
caza. Los silbatos de agua han sido siem-
pre populares y su uso se mantiene hasta
nuestros dias como juego de nifos. Suelen
realizarse con una forma muy repetida.
Sobre una base cénica maciza, se desarro-
11a el cuerpo de pera y gollete alto, algo am-
pliado en su extremo y asa incluso como si
fuera una jarrita.

La entrada de aire se proyecta desde la
panza como si fuera un pitorro. Miran-
do el silbato se aplica sobre la superficie
del borde, realizada a molde, la carita de
un hombre
con bar-

ba con pobladas cejas, ojos aplicados con
la pupila incisa y nariz prominente. Esta
cara masculina estara presente de forma
continuada y a pesar de cambiar el tama-
1o de los objetos o su diferente acabado en
bizcocho o vidriado en verde. Los rasgos
siempre son los mismos y el modo de re-
presentacién préxima a la forma masculi-
na antes indicada.

Hay otra pieza similar, pero con alguna
diferencia notable y de aspecto mas feme-
nino. El gollete no aparece abierto y hace
de cabeza redondeada a la carita aplicada.
También muestra un acabado sin vidriar,
pero con lunares en manganeso como de-
coracién.

De forma maés sencilla hay otro silbato
de agua que recuerda una paloma. Esta
forma estd mas préxima a los reclamos.

En resumen, nos encontramos con un
grupo de piezas muy populares y variadas
en su representaciéon, realizadas funda-
mentalmente con motivo de una festivi-
dad en la que se hacian regalos a los ninos

al inicio del afio y reproducian los
animales que se encuentran en el

Silbato de agua.

ambiente habitado en jardines e imitaban
el sonido de pajaros cantando.

Formas tan populares que se han man-
tenido y llegado hasta nuestros dias su fa-
bricacién en puntos de la Peninsula Ibérica
y Portugal, como figuritas tipicas de estos
lugares, como los conocidos siurell de Ma-
llorca, el torito de Teruel o Guadix (Grana-
da), los silbatos de agua de Agost (Alicante)
o Salvatierra de los Barros (Badajoz), entre
otros, en los que permanece la tradicién
hispanomusulmana, o las figuritas de
Andujar (Jaén) o Estremoz y Barcelos, en
Portugal. m

Mas informacioén;

W Arié, Rachel
Espafia musulmana (siglos VIII-XV),
Historia de Espafia dirigida por
Manuel Tunén de Lara. Labor,
vol. III, Barcelona, 1982.
L’Espagne musulmane au temps des
nasrides (1232-1492). De Boccard,
Paris, 1990.

B Marinetto Sinchez, Purificacién
“Juego y esparcimiento”, Vivir
en al-Andalus. Exposicién de
cerdmica (s. IX-XV). Instituto de
Estudios Almerienses, Almedi-
terranea, Almeria, 1993.
“Juguetes de época nazari. La
vajilla en miniatura”, Vida Co-
tidiana en la Espafia Medieval, Actas
del VI Curso de Cultura Medieval ,
Aguilar de Campoo, 1994.
“Juguetes y silbatos infantiles
de época nazari”, en Misceldnea
de Estudios Arabes y Hebraicos, Seccién
Arabe-Islam, vol 46, Granada,
1997.

La Representacion Figurativa en el
Mundo Musulmdn. Granada, 2020.
B Molina Fajardo, Eduardo
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Cuadernos del Alhambra, 3, Granada,
1967.
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Esplendor de al-Andalus.
Libros Hiperion, Madrid, 1983.

B Rossell6 Bordoy, Guillermo

Decoracion zoomorfica en las islas
orientales de al-Andalus.
Palma de Mallorca, 1978.
Elajuar delas casas andalusies.
Malaga, 2002.

B Torres Balbas, Leopoldo

“Animales de juguete”, Al-Andalus,
XXI, Madrid-Cranada, 1956.
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La revuelta de
las Alpujarras de 1568-1571

Una guerra civil en el interior de 1a Monarquia Hispanica

En la Navidad de 1568 estallaba la rebelién de los moriscos del Reino de Granada. La guerra, largay
cruenta, era la primera de esas caracteristicas que se producia en la Peninsula desde conflictos como las
Germanias de Valencia (1519-1523) y las Comunidades de Castilla (1520-1522). La contienda se prolongé mas
de lo previsto, hasta marzo de 1571, y tendria consecuencias devastadoras sobre un territorio que tardaria
demasiado tiempo en recuperarse del impacto social y econémico de la que fue una auténtica guerra civil
en el interior de la Monarquia Catélica.

ANTONIO JIMENEZ ESTRELLA
UNIVERSIDAD DE GRANADA

ara entender el

estallido de la re-

vuelta  morisca
debemos retrotraernos
a los decretos de la Junta
de Teblogos de Madrid
de 1566, publicados el
1 de enero de 1567 en
una pragmadtica dirigi-
da a anular los signos
de identidad cultural y
tradicién de origen is-
lamico: ritos, danzas,
banos, vestidos, utiliza-
cién del arabe vy el resto
de tradiciones de raiz
islamica. No obstante,
mas alla de los decretos
de aculturacién de 1567,
la guerra se debid a cau-
sas religiosas, sociales y
econdémicas fraguadas
desde hacia muchos
anos atras.

A raiz de la primera rebelién mudéjar
de 1499 se habia iniciado en el Reino de
Granada un periodo nuevo, en el que las
instituciones, la fiscalidad, la realidad
juridica y religiosa islamica desaparecian
para inaugurar una nueva etapa presidida
por la conversién forzosa al Cristianismo
de todos los mudéjares granadinos a par-
tir de 1502 y el desarrollo de un estado de
conflictividad latente, caracterizado por
una presién constante de las autoridades
civiles, militares y religiosas sobre los na-
turales.

El primer intento de borrar toda huella
del pasado islamico de los granadinos se
produjo con los decretos de aculturaciéon

Moriscos cerca de Granada. Detalle de 1a
obra Civitates Orbis Terrarum, Lib. I, de Georg
Braun y Franz Hohenberg.

de la Junta de Teblogos de 1526, con motivo
de la estancia de Carlos V en Granada. No
obstante, fueron postergados durante 4o
anos —precisamente hasta 1566— gracias
a la intermediacién del capitin general
del Reino, don Luis Hurtado de Mendo-
za, que negocid a cambio de la prérroga la
concesién de un servicio extraordinario de
90.000 ducados, pagadero en ocho anos,
convertido en 1533 en un servicio ordinario
de 10.000 ducados anuales, destinado a fi-
nanciar las obras de construccién del pala-

cio del emperador en la
Alhambra. Este ultimo
aspecto es fundamen-
tal, pues los moriscos
soportaban una carga
fiscal tres veces mas ele-
vada que la de los cris-
tianos viejos. Un dato:
justo antes del estallido
de la rebelién, pagaban
mas de 40.000 ducados
en concepto de servicios
especiales.

A estos factores hay
que anadir otros que
contribuyeron a incre-
mentar la conflictivi-
dad en la antesala de la
revuelta: la progresiva
implantacién desde
1554, con los decretos
del Sinodo de Guadix,
de las disposiciones del
Concilio de Trento, que
abririan la puerta a los decretos de 1566; el
importante aumento de las persecuciones
y confiscaciones de bienes del Santo Ofi-
cio; y la crisis de 1a sericultura granadina,
fundamental para la economia. O medi-
das mas selectivas, dirigidas contra los
representantes de los viejos linajes moris-
cos, como la prohibicién de tener esclavos
negros y las licencias de armas, privilegios
que las familias moriscas mas importan-
tes del Reino habian obtenido y que, jun-
to con el ejercicio de oficios en el sistema
hacendistico y administrativo granadino,
sostenian el pacto establecido con las elites
colaboracionistas moriscas, y cuya ruptu-
ra, denunciada por Nufiez Muley, en su fa-
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Principales enclaves del Reino de Granada donde hubo enfrentamientos durante la guerra de rebelién.

moso memorial de quejas a Felipe II, ponia
en serio peligro la paz del Reino.

Todos estos factores, que culminaban
con la pragmatica de 1567, fueron decisivos
para provocar la aparicién de bandas de
monfies, ocultos en las montanas, y el es-
tallido de una revuelta que se iniciaria en
el Albaicin para extenderse rapidamente a
las Alpujarras.

LA GUERRA. La primera parte de la guerra
se desarrolld en las Alpujarras, comarca
montafiosa poblada por una mayoria de
moriscos, liderados por don Hernando de
Coérdoba y Valor, que adoptaria el sobre-
nombre de Aben Humeya.

El autoproclamado rey de los moriscos
encabezd una rebelién con divisiones in-
ternas desde el principio. Por un lado, los
moriscos mas moderados del Albaicin y los
representantes de los viejos linajes naza-
ries en la capital, dispuestos a negociar.
Por otro, los habitantes de las Alpujarras y
las cuadrillas de monfies, encabezadas por
Faraz Aben Farax, partidarios de llevar la
guerra a sus ultimas consecuencias y con-
seguir un estado islamico sujeto al vasalla-
je del Imperio Otomano.

Las tropas reales, compuestas esencial-
mente de milicianos sin experiencia en la
guerra, estaban capitaneadas por don Ifii-
go Lopez de Mendoza, marqués de Mondé-
jar y capitan general del Reino, encargado

de sofocar la revuelta en las Alpujarras, y
don Luis Fajardo, marqués de los Vélez, de-
dicado a controlar el sector oriental y evitar
la extensidén de la rebelién a Almeria.

Las fuerzas cristianas tuvieron que
afrontar un grave problema: los moriscos
contaban con la ventaja del terreno y el
factor sorpresa, lo que les permitié practi-
car una guerra de emboscadas y escaramu-
zas contra las tropas reales.

Mientras que en tierras almerienses el
marqués de los Vélez reprimié con dure-
za la revuelta, en la Alpujarra granadina
Mondéjar aplicé mano dura contra los li-
deres mas radicales y una politica de pac-
tos y negociacién con los no rebelados, con
el fin de explotar las divisiones internas
entre los moriscos.

Sin embargo, Aben Humeya consiguid
reorganizar sus fuerzas y el conflicto, que
parecia estar controlado, se volvié a reacti-

MAS ALLA DE LOS
DECRETOS DE
ACULTURACION DE 1567,
LA GUERRA SE DEBIO

A CAUSAS RELIGIOSAS,
SOCIALES Y ECONOMICAS
FRAGUADAS ANOS ATRAS

var en la primavera de 1569, debido, entre
otras razones, a las diferencias entre Mon-
déjar y los Vélez, las medidas represivas
del presidente de la Chancilleria contra
los habitantes del Albaicin y, sobre todo,
la indisciplina, el desorden, el pillaje y la
violencia practicada por las companias de
milicias sobre la poblacién morisca.

En abril de 1569, ante las divisiones en-
tre el generalato cristiano, la escasa efica-
cia demostrada por las tropas concejiles y
el peligro de que la revuelta se descontro-
lase atin mas, Felipe II decidié enviar al
Reino de Granada a don Juan de Austria
como general en jefe del ejército, acompa-
nado por el duque de Sessa y don Luis de
Quijada.

Se dispuso también el traslado de tro-
pas del tercio desde Italia al mando de don
Luis de Requesens, que lograron evitar la
extension de la revuelta desde la Axarquia
al resto de tierras malaguefias. Durante
el verano de 1569 la guerra se intensifico.
Aben Humeya consiguié algunas victorias
y reforzé su ejército con oficiales otoma-
nos. Sin embargo, no consiguié extender
la guerra a la costa almeriense, y cuando
intenté negociar su rendicién con don
Juan de Austria, fue acusado de traicién
por sus opositores y asesinado a fines de
septiembre en Laujar de Andarax.

Le sucedi6 su primo, Diego Lopez, con
el sobrenombre de Aben Aboo, quien era

Wikipedia Commons.
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“Profecia” de un conflicto anunciado

M “La costa de Berberia estd tan cer-
ca, que pueden atravesar della a ésta
en menos de una noche y un dia, y en
algunas partes en tres o quatro oras.
La mayor poblac¢ién deste reyno es de
nuevamente conbertidos de moros,
es gente muy escogida porque tienen
muy buen animo, y son para mucho
por estar muy exercitados. Son de su
natural ynclinacién libianos y amigos
de nobedades, estan muy descontentos
de lo que el Santo Oficio de la Ynquisi-
cién los aprieta sobre las cosas de la
fe, y a lo que se puede dellos juzgar, ay
muy pocos que Nno tengan a gran riesgo
la persona y la hazienda y tienen gran
cantidad de armas. Prosupuesto esto
puédese muy bien presumir que con

partidario de conceder mas poder a los
oficiales turcos que Selim II habia enviado
para adiestrar al ejército morisco.

Laultima fase del conflicto se inicia con
la llegada de don Juan de Austria a Galera,
donde apart6 del mando al marqués de los
Vélez, con quien mantenia diferencias.
La conquista de Galera, a fines de enero
de 1570, fue especialmente cruenta y des-
pués de ella se encadenaron una serie de
victorias, contestadas por nuevos focos de
rebelados en las sierras malaguenas y la
llegada de nuevos refuerzos otomanos que
permitieron algunas victorias aisladas de
los moriscos.

Cualquier salida negociada al conflic-
to terminé cuando Hernando el Habaqui,
partidario de concertar una rendicién paci-
fica con don Juan de Austria, fue asesinado
por los mas exaltados. El final de 1a campa-
fla se caracterizé por el rastreo y persecu-
cién en las Alpujarras de los tiltimos restos
del debilitado ejército morisco a manos de
cuadrillas de soldados que practicaron una
violencia indiscriminada.

Con el licenciamiento de las tropas rea-
les en noviembre de 1570 y la salida de don
Juan de Austria y don Luis de Requesens
para dirigir 1a flota de la Santa Liga, que
venceria en Lepanto al Turco, se producia
el final del conflicto, culminado con el ase-
sinato de un acorralado Aben Aboo el 13 de
marzo de 1571, a manos de sus correligio-
narios.

UN CONFLICTO COMPLE]JO. La guerra fue
especialmente compleja por las caracte-
risticas orograficas del territorio donde se

pequefia ocasién avria algin levanta-
miento como algunas vezes lo a avido,
quanto mas sy viniese a la costa deste
reyno o a la de Africa alguna armada
gruesa que les hiziese espaldas, y esto
se debe, a mi pareger, temer tanto en
este reyno como el dano que pueden
hazer los enemigos porque aunque los
que se levantasen no fuesen parte para
defenderse, el allanar qualquiera alte-
racién que viniese costaria a Su Majes-
tad muchos dineros...”.

Fragmento de una carta remitida a la
corte el 7 de agosto de 1555 por don Ifi-
go Lépez de Mendoza, capitan general
del Reino de Granada, AGS, GA, leg. 60,
fol. 41.

desarroll6 y mucho mas costosa y larga de
lo previsto. La zona era un territorio mon-
tafioso que los moriscos conocian a la per-
feccién, propicio para el desarrollo de una
guerra de escaramuzas y emboscadas para
las que las tropas reales no estaban prepa-
radas al inicio de la contienda.

Un aspecto importante fue la interna-
cionalizacién del conflicto, especialmente
por la participacién de fuerzas berberis-
cas y otomanas en la contienda, sobre
todo desde mediados de 1569, con cerca de
4.000 hombres, armas y provisiones para
apoyar la revuelta.

La rebelién no puede entenderse des-
contextualizada de la politica norteafrica-
na de Felipe II y del sistema de equilibrios
establecido en el Mediterraneo occidental.
Todas las cancillerias europeas, incluida
la corte pontificia, se hicieron eco de un
conflicto que convenia al Imperio Otoma-
no para debilitar ain mas a la Monarquia
Catolica.

Sin embargo, algunos autores coinci-
den en sefialar que Selim II estaba mucho
mas preocupado por la presién persa en la
frontera oriental del Imperio, y minimi-
zan la importancia real que tuvo la ayuda

LOS MORISCOS
SOPORTABAN UNA CARCA
FISCAL TRES VECES MAS
ELEVADA QUE LA DE LOS
CRISTIANOS VIEJOS
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Portada de Historia del rebelion y castigo de los

moriscos del reyno de Granada, ed. de 1600. Sin

duda, la cronica mas detallada de la guerra,
de Luis del Marmol Carvajal.

otomana y norteafricana a los rebelados,
convenientemente exagerada por los pro-
pios cabecillas de la revuelta.

Otra caracteristica fue la composicién
heterogénea de las tropas: compaiiias de
milicias, integradas por civiles sin sueldo,
cuyo principal incentivo era el botin y el
saqueo, y tropas profesionales pagadas por
la Corona, en su mayoria tercios proceden-
tes de Italia, mucho mas disciplinados,
mejor armados y més eficaces.

Al final del conflicto participaron tam-
bién cuadrillas de soldados, dedicadas a
perseguir y reducir los escasos focos de
insurgencia morisca que quedaban en
las sierras, compuestas muchas de ellas
por familiares de cristianos que habian
sido asesinados. Por ello, no es de extra-
nar que, llevados por su sed de venganza,
practicasen una violenta campana de ase-
sinatos y saqueos indiscriminados contra
los moriscos.

Este, junto a otros factores, demues-
tran que la rebelién morisca del Reino de
Cranada fue una auténtica guerra civil
y religiosa en el corazén de la Monarquia
Hispanica. En la contienda se radicaliza-
ron los odios acumulados durante mas de
sesenta afios hacia los cristianos viejos por
parte de una poblacién mayoritaria pero
explotada durante mucho tiempo y que
nunca llegé a ser asimilada por las auto-
ridades cristianas. Y los de la poblacién
cristiano vieja contra los moriscos, acusa-




Principales ciudades a las que fueron

deportados los moriscos del Reino de
Granada.

dos de practicar el Islam y ser una “quinta
columna” que informaba a los corsarios
turco-berberiscos en sus saqueos y secues-
tros de cristianos viejos de las localidades
costeras.

Muy pronto, la Monarquia perdié el
control de la violencia legitimada. El 21 de
enero de 1569 Felipe II, después de un breve
debate sobre la justificacién legal y moral
de la esclavitud de los moriscos, que eran
de iure catdlicos, decidié legalizarla. Otro
paso decisivo fue cuando en octubre de
1569 se decret6 “guerra a fuego y a sangre”
contra los rebelados y se concedié campo
franco a todos los cristianos que luchasen
en el ejército real, a cambio de eximirles
de pagar la quinta parte del botin que co-
rrespondia al rey. Estas medidas dejaban
la puerta abierta a una auténtica guerra de
saqueo y a la utilizacién del botin material
y humano como incentivo para las tropas
cristianas.

Las autoridades trataron de limitar es-
tos desmanes con castigos ejemplares a
desertores e indisciplinados. Sin embargo,
no fue suficiente y se produjo una elevada
participacién de los civiles, tanto moriscos
como cristianos viejos, en el ascenso in-
controlado de la violencia.

Las matanzas de los cristianos viejos de
Ugijar y de Andarax tuvieron su respuesta
en las perpetradas por las milicias y el ejér-
cito real en la conquista de Felix, la toma
del pefién de Inox o la conquista de Galera,
muy importante por la cantidad de muer-
tos y de mujeres y nifios vendidos como es-
clavos. Las matanzas fueron la maxima ex-
presién de la radicalizacién de unos odios y
resentimientos acumulados durante anos
y revelan la importante componente ideo-
l6gica en la aplicacién de la violencia, con
un elevado contenido fisico y simbélico.

Como muestra de esta violencia extre-
ma, incluimos a continuacién dos testi-
monios sobre las masacres en uno y otro
lado del conflicto. Asi, Luis del Marmol
Carvajal, en su Historia del rebelién y castigo
de los moriscos del reyno de Granada (edicién de
1600), sin duda, la crénica mas detallada
de la guerra, recogia esta descripcién sobre
las matanzas de cristianos viejos en Ugi-
jar: “Viendo, pues, el abad mayor sacar a
matar aquellos cristianos, y consideran-
do que lo mismo harian de él y de todas
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las mujeres que alli estaban, anduvo de
unas en otras exhortandolas a que osasen
morir por Jesucristo, diciéndoles que fue-
sen constantes en su santa fe catélica, que
huyesen de las tentaciones del demonio y
que confiasen en la bondad de Dios, que les
habia de dar vida eterna. Y andando derra-
mando muchas lagrimas con estas y otras
palabras dignas de su buena vida y doctri-
na, llegd a él un moro gandul y le dio una
pufiada en el rostro con tanta fuerza que
le hizo saltar un ojo. Y acudiendo otro con
una espada le matd; y abriéndole el pecho
con un punal le sacé el corazén y llevando-
lo alto en la mano comenzd a dar grandes
voces diciendo: Cracias doy a Mahoma,
que me dejé ver en mis manos el corazén
de este perro cristianazo”.

En esa misma obra, el célebre cronista
reflejaba la masacre de moriscos ordenada
por don Juan de Austria en el asalto a Gale-
ra: “Y todas las calles, casas y plazas esta-
ban llenas de cuerpos de moros muertos,

LOS MORISCOS CONTABAN
CON LA VENTAJA DEL
TERRENO Y EL FACTOR
SORPRESA, LO QUE LES
PERMITIO PRACTICAR UNA
GUERRA DE EMBOSCADAS
Y ESCARAMUZAS

que pasaron de dos mil cuatrocientos hom-
bres de pelea los que perecieron a cuchillo
en este dia. Mientras se peleaba dentro en
lavilla andaba don Juan de Austria rodean-
dola por defuera con la caballeria y como
algunos soldados, dejando peleando a sus
companeros, saliesen a poner cobro en las
moras que habian cautivado, mandaba a
los escuderos que se las matasen; los cua-
les mataron mas de cuatrocientas mujeres
y ninos. Y no pararan hasta acabarlas a to-
das silas quejas de los soldados, a quien se
quitaba el premio de la victoria, no le mo-
viera; mas esto fue cuando se entendi6 que
la villa estaba ya por nosotros. Y no quiso
que se perdonase a varén que pasase de
doce anos”.

Este aspecto del incremento incontro-
lado de la violencia enlaza con otro rasgo
importante que nos puede ayudar a enten-
der las claves del conflicto morisco: la im-
portancia de la propaganda y de la guerra
ideolégica. Desde ambos bandos se explotd
el elemento ideolégico y religioso, a fin de
aunar voluntades y radicalizar atin mas el
odio contra el otro.

Sobre todo, desde el lado cristiano,
donde masacres como las de Ugijar y otros
enclaves de la Alpujarra granadina fueron
convenientemente amplificadas, dando lu-
gar a una importante literatura martirial,
bien estudiada por Manuel Barrios, que
exagerd el nimero de cristianos viejos tor-
turados y muertos a manos de los moriscos.
Dos claros ejemplos de ello son las Actas de
Ugijar y los grabados de Heylan para la His-

Elaboracion del autor.
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Critica a las milicias concejiles por su rapacidad y codicia en la guerra

W “Ninguno mas armado, mas disci-
plinado, mas cumplido en todas sus
partes, mas platico, abundado de di-
nero, de vitualla, de artilleria, de mu-
nicién, de soldados particulares, de
gente aventurera de corte, de cabezas,
capitanes y oficiales, me parece haber
visto ni oido decir, que el ejército que
don Felipe II, rey de Espana [...] Como
por el contrario, ninguno he visto he-
cho tan a remiendos, tan desordena-
do, tan cortamente proveido, y con
tanto desperdiciamiento y pérdida de
tiempo y dinero; los soldados iguales
en miedo, en codicia, en poca perseve-
rancia y ninguna disciplina. Las cau-

toria Eclesidstica de Granada de Justino Antolinez
de Burgos (1623), parte muy importante de la
propaganda catdlica contrarreformista.

BALANCE DE LA GUERRA, La rebelién de
las Alpujarras marc6 un antes y un después
y sus consecuencias fueron catastréficas so-
bre la sociedad, la economia y la poblacién
de un territorio que quedd practicamente
asolado. A ello se uni6 la cuestién de la es-
clavitud. Dado que la revuelta fue conside-
rada por Felipe Il un delito de lesa majestad
divina y humana, se legitimaba la esclavi-
tud legal de los rebelados, a excepcién de los
ninos menores de 10 afios y medio y las ni-
nas de menos de 9 afnos y medio, que serian
dados en administracién hasta cumplir los
20 anos, aunque sabemos que en muchos
casos no se respetd la norma.

Estas medidas represivas no solo afec-
taron a los levantiscos, también al resto de
los moriscos que no apoyaron la revuelta.
El fenémeno de la esclavitud como botin
de guerra es fundamental para entender
las dimensiones del conflicto, pues afectd
a unos 30.000 moriscos —posiblemente
mas—, y el modo en que, como han demos-
trado numerosos autores, su legalizacién
cambid por completo la situacién del mer-
cado esclavista, permitiendo altos niveles
de especulacién y una oportunidad de ne-
gocio y enriquecimiento para los militares
y las oligarquias locales del Reino.

La consecuencia mas importante de la
guerra, sin duda, fue la expulsién de los

sas pienso haber sido, comenzarse la
guerra en tiempo del marqués de Mon-
déjar con gente concejil aventurera, a
quien la codicia, el robo, la flaqueza y
las pocas armas que se persuadieron
de los enemigos al principio, convidé
a salir de sus casas cuasi sin orden de
cabezas o banderas: tenian sus lugares
cerca, con cualquier presa tornaban a
ellos; salian nuevos a la guerra, esta-
ban nuevos, y volvian nuevos. Mas el
tiempo que el marqués de Mondéjar
hombre de animo y diligencia, que co-
nocia las condiciones de los amigos y
enemigos, anduvo pegado con ellos, a
las manos, en toda hora, en todo lu-

Diego Hurtado de Mendoza, diplomatico,
humanista, literato y autor de la otra gran

cronica de la guerra, en la que refleja sus
vinculos familiares con el marqués de
Mondéjar. Retrato anénimo.

moriscos del Reino de Granada. Desde no-
viembre de 1570 a febrero de 1571 se orga-
nizé una deportacién en masa, salpicada
de episodios de extrema dureza, narrados
por los propios oficiales de la Corona. La
diseminacién por el resto de Castilla se de-
sarrollaria hasta finales del XVI y en tres
oleadas de expulsién, con la salida de en-
tre 70.000 y 80.000 moriscos del Reino,
cifra que, sumada a los que pudieron mo-
rir durante el conflicto, se elevaria a unas
130.000 personas.

La mayoria de los deportados se concen-
traron en Sevilla, Cérdoba y Jaén, asi como
Toledo y Ciudad Real, Albacete y Murcia,
Extremadura y algunas ciudades de Cas-
tilla la Vieja. El proceso no fue definitivo,
ya que muchos permanecieron e incluso
retornaron ilegalmente y, como ha de-
mostrado Enrique Soria, algunos lograron
quedarse usando todo tipo de recursos para
ocultar su pasado.

Los bienes confiscados a los moriscos
expulsos fueron posteriormente repartidos
entre repobladores castellanos que debian
poblar las zonas que habian quedado va-
ciadas. Esta deportacién fue el paso previo
a la expulsién de todos los moriscos de Es-
pafia, que Felipe III decretaria en 1609. La
medida, traumatica para el Reino de Cra-
nada, dej6 practicamente despobladas co-
marcas donde habia mayoria de poblacién
morisca y marcé el inicio de una larga eta-
pa de crisis que no se superaria hasta bien
avanzado el siglo XVII. ®

gar, por medio de los hombres particu-
lares que le seguian, estuvieron estas
faltas encubiertas. Pero después que
los enemigos se repartieron, aconte-
cieron desgracias por donde quedaron
desarmados los nuestros y armados
ellos; comunicabase el miedo de unos
en otros; que como sea el vicio mas
perjudicial en la guerra, asi es el mas
contagioso: no se repartian las presas
en comun, era de cada uno lo que to-
maba, como tal lo guardaba; huian
con ello sin unién...”.

Fragmento de Diego Hurtado de Mendo-
za, Guerra de Granada, 1ib. III.

informacion:
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Cristino Martos

El Guadiana de la democracia

Cristino Martos fue uno de los grandes politicos del XIX espaiiol. Su figura ha sido despreciada por la
historiografia espafiola a pesar de que participd en dos revoluciones —1854 y 1868—, en dos golpes de Estado
—1873 y 1874—, marcho al exilio en dos ocasiones —1866 y 1873—, e incluso estuvo en varias conspiraciones
republicanas con Ruiz Zorrilla en la Restauracién, para luego quedar integrado en el sistema. Junto a

Rios Rosas ided la monarquia democratica en 1869, que encarné Amadeo de Saboya, al que luego ayud6 a

derribar.

JORGE VILCHES
UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

1 caracter pudiente de su familia
permitié que Cristino Martos, na-
cido el 13 de septiembre de 1830, es-

tudiara en Granada, en el colegio de Luis
Carcia Sanz, luego Filosofia en Toledo, y fi-
nalmente abogacia en la Universidad Cen-

Cristino Martos pintado por Suarez Llanos en 1874.

tral de Madrid en 1846, entonces la mas
prestigiosa del pais. En esta ciudad, con
tan solo 19 anos, se sumo al nucleo funda-
dor del Partido Demdcrata, desgajado del
Progresista, en 1849, bajo las 6rdenes de
Nicolas Maria Rivero y José Ordax Avecilla.

En 1851 participd en la protesta de estu-
diantes del Colegio de San Carlos contra la
reforma del plan de instruccién publica del
gobierno de Bravo Murillo. Las autoridades
acordaron su expulsién, pero luego no se
llevé a efecto. Escribié en el periédico ma-
drilefio El Tribunol en 1853, que fue suspen-
dido en julio del afo siguiente, en cuanto
estalld la revolucién.

Particip6 en los movimientos insurrec-
cionales de 1854, aunque en segunda fila.
La Junta de Madrid le comisioné para es-
tar en la batalla de Vicalvaro, en el cuartel
general de O’Donnell. En septiembre, tres
meses después del triunfo, publicé un li-
bro titulado La revolucién de julio en 1854, que
constituye una crénica del momento desde
la perspectiva demécrata.

No estuvo en ninguna candidatura
electoral, pero fue nombrado auxiliar del
Ministerio de la Gobernacién, y luego
abogado fiscal del Tribunal Supremo Con-
tencioso Administrativo, cargo que ocupd
hasta 1856. También frecuentd el Circulo
de la Unién, espacio politico de progresis-
tas y demdcratas, presidido primero por el
conde de las Navas y luego por José Maria
Orense. Alli se dio a conocer como orador,
sin dar el paso a la politica.

Progresistas y demdcratas se levantaron
en armas en julio de 1856 contra el cambio
de gobierno decretado por Isabel II, por el
que sustituyé a Espartero por O’Donnell.
Martos estuvo en la barricada que se levan-
t6 en la puerta de la redaccién de La Discu-
sién, el peridédico demécrata mas influyen-
te, situado en la Carrera de San Jerénimo,




La libertad soplo6 en el corazon del cadaver

M “Hemos tenido, pues, un largo inte-
rregno durante el cual ha enmudecido
la verdad, ha sido hollada la razén,
mofada la libertad y escarnecida la
decencia, y se han levantado tronos a
la iniquidad, a la fuerza, a la corrup-
cién, a las liviandades y al saqueo. (...)
niun solo paso ha dado Espafia en todo
este tiempo por el camino de la vida,
ni un principio se ha mantenido, ni
una ley se ha respetado, ni se ha crea-
do un sistema de gobernar, sino es el
de vivir hoy y no pensar en mafana,
mandar, mandar siempre y a toda cos-

ta, desmoralizando primero el ejérci-
to, intentando luego corromper el pais
y comprometiendo después el trono.
(...). Asi habian trabajado al pueblo
espanol sus funestos gobernantes, de
tal suerte le habian oprimido y sacrifi-
cado, tanto habian hecho por matarle,
que ya le miraban cadaver; pero vino la
libertad y sopl6 en el corazon de aquel
cadaver, y le dijo como Jesus a Lazaro,

19

'levantate'”,

Cristino Martos, La revolucién de julio en
1854, Madrid, 1854, pp. LII-IV.

junto a otros politicos y periodistas. Lo
mas probable es que no tomara un arma y
que se limitara a arengar a los milicianos.

Tras el fracaso de la insurreccién, Mar-
tos dimiti6 de su cargo de abogado fiscal, a
pesar de que Rios Rosas, ministro enton-
ces de Gobernacién, le pidié que se que-
dara. Se dedicé entonces a la abogacia sin
sufrir represién alguna. De hecho, fue ele-
gido miembro de la Junta de Gobierno del
Colegio de Abogados de Madrid, y luego
vicepresidente primero de la Academia de
Jurisprudencia.

A mediados de los sesenta el sistema
de partidos de la monarquia isabelina es-
taba agotado. La incapacidad de las élites
para ponerse de acuerdo en unas normas
de convivencia, en respetar al adversario,
llevé a muchos a la conspiracién para ob-
tener el poder.

Martos empez6 su actividad conspirati-
va participando en los planes para la suble-
vacién del cuartel de San Gil, el 22 de junio
de 1866, orquestado por el general Prim.
Junto a Castelar y otros demdcratas reco-
11i6 las barricadas del madrilefio barrio de
San Ildefonso. Fue un fiasco y se refugié en
casa de Giménez Agius, y posteriormente
en la de Carolina Coronado, con Becerra,
Carlos Rubio y Castelar. Alli estuvieron
escondidos hasta que el 9 de julio huyeron
a Francia acompanados por varios unio-
nistas que los custodiaron, como Lépez de
Ayala, y Navarro y Rodrigo.

En septiembre de 1866 fue condenado
a muerte por sublevacién, por lo que per-
maneci6 en el exilio durante el resto del
reinado de Isabel II. Estuvo en Ginebra seis
meses, un afo en Paris y algtin tiempo en
Lisboa. Una vez iniciada la revolucién de
septiembre se embarcé en Lisboa rumbo
a Gibraltar, junto a Roque Barcia, federal
que en 1873 protagonizé el cantén de Car-

EN MADRID, CON SOLO

19 ANOS, CRISTINO
MARTOS SE SUMO AL
NUCLEO FUNDADOR DEL
PARTIDO DEMOCRATA
|

tagena. Llegb a Cadiz el 27 del mes, con-
ferenci6 con Sagasta y Topete, y marché a
Madrid junto al general Nouvilas, a donde
arribé el 30 de septiembre.

CIMBRIOS. Ya en Madrid fue elegido para
la Junta Revolucionaria de la ciudad, y
presidente de la Diputacién Provincial. En
las reuniones del Partido Demécrata en oc-
tubre y noviembre de 1868 se decant por
mantener la coalicién revolucionaria en
torno a una monarquia democratica. Esto
dividié a su partido. Martos formé entre
los llamados “cimbrios” junto a Rivero y
Becerra, llamados asi por una frase del
Manifiesto del Gobierno Provisional del 12
de noviembre de 1868 en la que se decia que
estarian “abrazados a los principios politi-
cos como aquellos antiguos cimbrios que
combatian encadenados para mejor defen-
der sus mujeres, sus hijos y su hacienda”.
Martos sostuvo la teoria de la accidenta-
lidad delas formas de gobierno, consistente
en que lo importante de un régimen es que
asegure los derechos individuales con in-
dependencia de si es una monarquia o una
republica. Esa accidentalidad le situé en la
coalicién gubernamental liderada por Prim
y Serrano y, por tanto, entre la mayoria.
Martos no creia que estuviera el pais
preparado para la republica, y tampoco los
partidos Progresista y Unionista. Esta idea
le acompaiié toda la vida: la defensa del
caracter ilegislable de los derechos indi-

viduales, basado en la responsabilidad de
la persona, y solo castigados por el Cédigo
Penal. El sentido era evitar la arbitrariedad
del poder, la tirania, y propiciar el progre-
so libre del hombre.

Ningan cimbrio acepté un cargo en el
Gobierno Provisional. Era una actitud cau-
ta porque eso les dejaba actuar con mayor
libertad vy, al tiempo, no enemistarse con
sus antiguos amigos demdcratas por haber
pactado con la Unién Liberal. Sin embar-
g0, Rivero aceptd ser alcalde de Madrid y
presidente de las Cortes, lo que le conferia
mucho poder en la situacién. Martos fue
nombrado vicepresidente de las Cortes. El
conjunto permitia a los cimbrios el control
del Parlamento.

Fue elegido diputado por Toledo en las
elecciones de enero de 1869, en la lista de
la candidatura monarquico-democratica.
Formé parte de la comisién constituyen-
te, yjunto a Rios Rosas elabord el proyecto
en una de sus partes mas complicadas y
novedosas: la combinacién de los princi-
pios monarquico y demécrata. La forma
era inédita: un sistema con una institu-
cién hereditaria rodeada de instituciones
elegidas por la nacién soberana, como las
Cortes, en el que la Corona mantenia las
facultades de un monarca constitucional
para designar y cesar al Gobierno.

El 1 de noviembre de 1869 Prim lo in-
corporé como ministro de Estado. Martos
tuvo en ese ministerio una tarea complica-
da: ayudar a Prim en la tarea de encontrar
un rey para la Revolucién. Su candidato
predilecto fue un principe de la Casa de Sa-
boya, que tenia la imagen de progresista,
y con buenas relaciones en Europa. Voté a
Amadeo de Saboya en noviembre de 1870,
y mantuvo el cargo de ministro de Estado
en el primer Gobierno del general Serrano
al ano siguiente.
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La libertad exige responsabilidad

M “jOh! Su seforia conoce muy bien la
Constitucion de 1869, porque asistio a
los debates que tuvieron Iugar acerca
de ella y tomé parte en esos mismos
debates, y debe recordar la capital dife-
rencia que en punto al ejercicio de los
derechos individuales existe entre di-
cha Constitution y 1a de 1876. La Cons-
tituciéon de 1876 limita estos derechos
a lo que dispongan las leyes, mientras
que la de 1869 al reconocer estos gran-

Durante su mandato tuvo que afron-
tar el episodio de la Comuna de Paris, que
supuso la prohibicién de la Internacional
en algunos paises, y la persecucién de los
comuneros, que salieron del pais. Algunos
de estos se refugiaron en Espafia gracias a
que Martos les concedio el estatuto de refu-
giados politicos.

Volvid a ocuparse de la cartera de Estado
durante el gobierno radical de Ruiz Zorri-
1la, entre julio de 1872 y febrero de 1873. El
asunto mas importante fue la situaciéon de
Cuba, en guerra desde octubre de 1868, y la
negociacién con Estados Unidos.

Forjé entonces amistad con Sickles,
embajador norteamericano en Espana. Esa
relaciéon depar6 beneficios a ambas partes.
El americano consiguié que se escucharan
los intereses de su administracién en el
Gobierno de Espafia, y el radical tuvo a su
lado a un consejero valioso.

Fue Sickles quien aconsejé a Martos la
manera de provocar el choque de las Cortes
con el rey. Utiliz para ello la cuestién del
Cuerpo de Artilleria, amenazado de reor-
ganizacién. Los artilleros pidieron a Ama-
deo I, como jefe de las Fuerzas Armadas,
que no se reformara el cuerpo.

El rey solicit6 al Gobierno que consul-
tara con él cualquier proyecto relativo a
este asunto, pero Martos lo llevd al Con-
greso de los Diputados, donde se votd tal y
como querian los radicales y deshaciendo
el cuerpo de artilleria. La idea era mostrar
que el rey no podia imponerse a la deci-
sién de las Cortes, y que en caso de estar
en desacuerdo no pudiera sustituir al Go-
bierno porque seria oponerse a la decisién

des derechos no les pone limites, no
pone ley alguna que esté por encima
de esos derechos. Al lado de la libertad
estd la responsabilidad de los hombres
reunidos, para los que por la palabra,
como por la voz, como por la mano,
pueden cometer delitos y pueden in-
currir en responsabilidad criminal; y
asi, al lado de la libertad de reunirse
los hombres, que la Constituciéon de
1869 decreta, esta la responsabilidad;

Biblioteca Digital Hispanica de la Biblioteca Nacional.

de los representantes de la soberania na-
cional.

Martos también convencié a Ruiz Zo-
rilla y a otros ministros de que dijeran al
rey que elegir a los conservadores para que
formaran Gobierno provocaria una guerra
civil. Amadeo I dijo siempre que no que-
ria sostenerse por las bayonetas, y dada la
ignorancia del saboyano sobre la circuns-
tancia espafiola, Martos y los suyos mane-
jaron al rey a su antojo. Quisieron conver-
tirlo en un monarca a su servicio hasta que
la Repuiblica estuviera madura.

FORJO UNA AMISTAD
BENEFICIOSA PARA
AMBAS PARTES CON
SICKLES, EMBAJADOR
NORTEAMERICANO
EN ESPANA

y para esto no hemos tenido nosotros
mas que el art. 189 del Cédigo penal
que trajo a las Cortes Revolucionarias
mi ilustre amigo D. Eugenio Montero
Rios (...). Esta es la ley donde dejando
pleno y entero al derecho y su ejerci-
cio, exige al que delinque la necesaria
responsabilidad”.

Cristino Martos, Diario de sesiones de Cortes,
7 de febrero de 1881, p. 360.

Retrato de Cristino Martos y Balbi.

Litografia de J. Donon.

Martos tuvo un papel destacado en los
primeros meses de la Primera Republi-
ca. Puso al Partido Radical contra Nicolds
Maria Rivero para que abandonara la pre-
sidencia de las Cortes y ocuparla él. Como
presidente de la Asamblea Nacional cedidé a
las presiones de los federales, y no supo ar-
ticular un centro de poder. Se creyo la pri-
mera autoridad politica de Espafia como
representante de la soberania nacional,
pero no se impuso jamas.

Lo intent6 el 8 de marzo y el 23 de abril,
usando su poder legal para sustituir al go-
bierno federal por otro unitario, de orden,
que impidiera el caos en provincias. La
legalidad lo acompafiaba aunque le falté
decisién y valor. Pi y Margall, ministro de
la Gobernacién, movié a la tropa, intimi-
dé a la Comisién Permanente de la Asam-
blea, ala que disolvié a la fuerza, y asumi6
el poder. Martos se exili6, y se reunié en
Francia con Serrano, Sagasta y otros, que
urdieron el golpe de Estado del 3 de enero
de 1874. Asumid entonces la cartera de Gra-
cia y Justicia hasta mayo de ese afo.

En los primeros afnos de la Restauracién
sigui6 en el entorno de Ruiz Zorrilla y Se-
rrano, dificil maridaje pero acorde con los
tiempos complicados para los republica-
nos. Fue elegido en las elecciones de 1879 y
1881 por Valencia como republicano.

En abril de 1880 creé el Partido Progre-
sista Demécrata, como recuerdo del que
existié en el Sexenio, y se unié brevemente
al republicanismo conservador de Emilio
Castelar. Luego estuvo en la Izquierda Di-
nastica del general Serrano. En 1885 este
grupo se unié al Partido Liberal-Fusionis-




Proclamacién de la Republica

M E1 St. MARTOS (D. Cristino): “Sefiores
Representantes de la Nacién espanola,
voy a hablar con la templanza que la gra-
vedad del caso reclama, y con la mesura
y respeto que piden de mi las considera-
ciones que me merece el que tengo yo a
la Asamblea a que me dirijo. Empiezo
por declarar que he asistido con dolor
a este incidente, que no he provocado,
del cual no tengo la menor responsabi-
lidad, porque yo solamente he pretendi-
do usar de mi derecho de Diputado, del

FieeT
0

Multitud frente al Palacio de las Cortes mientras se gestaba la Repiiblica en el i

cual estoy usando al fin, después de una
resistencia indebida, que hubiera valido
mas que no se mostrase, porque no esta
bien, Sres. Representantes de la Nacién
espanola, que contra la voluntad de na-
die parezca que empiezan las formas de
la tirania, el dia que la Monarquia acaba
(Aplausos) (...)

Yo digo dos cosas; primera, que la Asam-
blea es soberana, y que toda soberania as
autoridad, y que toda autoridad as res-
ponsabilidad y as obligacién; y las obli-

nterior del edificio.

gaciones todas que nacen de esta situa-
cién, pesan de derecho sobre la Mesa de
estas Cortes ; y luego hay una obligaciéon
moral que pesa sobre todos y cada uno de
nosotros; yo la acepto por mi parte, que
es la de concurrir al lado del Presidente
de esta Asamblea, al lado de la Mesa de
esta Asamblea, para adoptar cuantas
disposiciones crea convenientes a la sal-
vacién del orden”.

Diario de sesiones de Cortes, 10 -02-1873.

La llustracion Espafiola y Americana.

ta, dando lugar al Partido Liberal liderado
por Sagasta, donde Martos desarrollé su
ultima actividad politica.

En 1886 fue elegido presidente del Con-
greso, y dos anos después presidente del
Ateneo donde dijo, en el discurso de toma
de posesién, que Espafia era una monar-
quia liberal y una democracia. Para ambos
puestos tuvo el apoyo, sino la complacen-
cia, de Sagasta y de su amigo Canovas,
quien también hizo que fuera elegido
miembro de la Academia Espanola.

Esto no impidié que en 1888 Martos en-
cabezara una disidencia dentro del Partido
Liberal. El motivo fue personal. Martos
habia presionado para que, en su lugar,

José Canalejas formara parte del Gobier-
no de Sagasta. Queria asi tener influencia
dentro del Ejecutivo sin asumir responsa-
bilidades. Al tiempo, Canalejas y Martos
rompieron por algo personal, y éste pi-
di6 a Sagasta que lo cesara. Al negarse el
presidente, Martos inicié una disidencia.
Esto no impidié la aprobacién del sufragio
universal masculino en 1890. Martos era la
cabeza visible de la democracia dentro de
dicho partido, y en su alianza con Sagas-
ta este se habia comprometido a la apro-
bacién del sufragio. No tuvo éxito cuando
quiso formar un partido rival al Liberal.
En enero de 1893, siempre en la politica, se
resfrié y murié el 17 de dicho mes. ®

Mas informacién:

W Vilches Garcia, Jorge
Progreso y libertad: el Partido Progresista enla
revolucion liberal espafiola.
Alianza, Madrid, 2001.

H Peyrou, Florencia
Tribunos del pueblo: Republicanos y demdcra-
tasen la Espafia isabelina.
CECP, Madrid, 2008.

B Eiras Role, Antonio
El partido demdcrata espafiol, 1849-1873: los
primeros demécratas.
Ediciones 19, Madrid, 2015.
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Gertrude Vanderbilt Whitney
y el monumento a Colon

Un proyecto colosal en Huelva (1929)

Gertrude Vanderbilt Whitney es conocida, a dia de hoy, por la creacién del Whitney Museum de Nueva
York, el primer museo dedicado al patrocinio de artistas norteamericanos. Sin embargo, resumir su vida en
tal accién supone obviar el devenir de quien fue, mas que una importante coleccionista, una gran mecenas
que utilizo su posicién social y su patrimonio para promocionar a multitud de jévenes norteamericanos.
Tal actitud revela la resolucién de una mujer que no tuvo reparos en hacer frente a la incomprensién de

sus contemporaneos rompiendo tépicos y criterios museisticos arcaicos como el de albergar solo aquellos
valores conocidos mundialmente.

ROSARIO MARQUEZ MACIAS
UNIVERSIDAD DE HUELVA

ertrude (1875-1942) nacié en Nueva

York el 9 de enero de 1875 en una

acaudalada familia (su abuelo era
el magnate del ferrocarril Cornelius Van-
derbilt). Sus padres Cornelius Vanderbilt II
y Alice, tuvieron siete hijos —uno de los
cuales falleceria a temprana edad—. Su
educacién se llevé a cabo tanto en el exclu-
sivo colegio Brearley School de Nueva York,
como con tutores privados.

En 1896, a los 21 afios, se casé con Ha-
1Ty Payne Whitney (1872-1930), otro rico
heredero ademas de banquero, abogado
e inversor y fruto de esta unién nacieron
tres hijos: Barbara, Cornelius y Flora.
Siempre se sinti6 atraida por el arte, pero
fue durante un viaje a Paris a comienzos
del siglo XX cuando entra en contacto con
la bohemia parisina y descubre su verda-
dera pasién: la escultura. Y asi comenz6 a
estudiar en el Arts Students League (liga de
estudiantes de arte) de Nueva York profun-
dizando en esta disciplina.

En 1914 instalé en una de sus posesio-
nes en Nueva York el “Whitney Studio
Club”, un lugar en el que pudieron exhi-
bir su obra los autores noveles, sentando
asi las bases del futuro Museo Whitney,
cuya fundacién se llevé a cabo en 1931 (al
parecer ante la negativa del Museo Metro-
politano de Arte de acoger como donacién
su coleccién de arte moderno). El museo
seria uno de los grandes legados de Whit-
ney, sumando entre sus fondos excelentes
representaciones de los principales movi-
mientos del arte estadounidense contem-
poraneo.

Entre sus obras, ademas del Colén de

Huelva tenemos: la Fuente Azteca (Wash-
Retrato de Gertrude Vanderbilt Whitney. ington, 1912), el Memorial al Titanic
b ,
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(Washington, 1914), la Fuente “El Dorado”
(San Francisco, 1915), el Monumento al
desembarco de las tropas estadounidenses
(Saint Nazaire, 1926) y, fuera de los Esta-
dos Unidos, “Las Tres Gracias”, en la Plaza
Washington de Lima en 1913.

Gertrude murid en 1942 y yace junto a
su esposo en el cementerio del Bronx en
Nueva York.

WILLIAM H PAGE. Pero comencemos por
el principio. La idea de dotar a Huelva de
un distintivo que conmemorarse la par-
ticipacién de ésta en la gesta colombina

surgié de la manera menos convencional.
Todo empez6 cuando en 1917 un estadouni-
dense se enamor6 de los lugares colombi-
nos en una visita que realizé a estos.

Willian Hussey Page, abogado estadou-
nidense, aunque nacido accidentalmente
en Paris durante un viaje de sus padres por
el viejo continente y presidente del New
York Athletic Club, se encontraba en Cadiz
para tomar un barco de regreso a Nueva
York.

Inicialmente su estancia en Cadiz esta-
ba prevista solo para unas horas. Este viaje
de negocios se habia iniciado el 7 de julio

El monumento a Colon de Huelva, en obras.

de 1917 cuando partié del puerto de Nueva
York en el vapor Montevideo de la Compaiia
Trasatlantica Espafiola. El objetivo ultimo
era la constitucién de una nueva compa-
fifa minera dedicada a la extraccién de dia-
mantes.

Es en este momento cuando el azar qui-
so jugar a favor de la historia. Page perdié
su barco viéndose obligado a esperar otros
diez dias hasta la toma del siguiente.

Y asi, en su discurso pronunciado en
el Club Atlético de Nueva York el 22 de di-
ciembre de 1917, afirmaba: “Entonces miré
alrededor para ver como podia aprovechar
mi estancia en Cadiz. Lo primero que se
me ocurrié es que Colén habia partido de
Huelva y Palos que esta a otras 8o millas de
Cadiz. Fui a Huelva y pregunté como llegar
al lugar desde donde parti6 Colén. Me di-
jeron que podria tardar 24 horas, pero pre-
guntando descubri que podia hacer ida y
vuelta en tres horas. Tomé un barco de vela
que hacia las funciones de transbordador y
me dirigi al lugar. Son solamente tres mi-
llas. El lugar desde Colén potencialmente
hizo su salida es la Rabida, un convento
que lleva este nombre. El puerto desde el
que realmente salid es Palos, que esta tres
millas mas lejos. Desembarqué en el mue-
lle de 1a Rabida desde donde subi al con-
vento. Pensé que, si habia un lugar en el
mundo donde los americanos tuvieran que
esforzarse para homenajear a un hombre
que aceleré la civilizacién de América, el
lugar deberia ser este...”.

William H. Page, en su visita a estos
parajes, quedd perplejo al contemplar la
columna que conmemoraba el IV Cente-
nario del Descubrimiento de América, por
el estado de dejadez y abandono de la mis-
ma. Y asi en una carta que Page envia a su
amigo Thomas Regan (administrador eco-
némico de la familia Vanderbilt) le comen-
ta: “Te incluyo una foto del convento de la
Rabida. Aparece ahi en el extremo izquier-
do del edificio sefialado con una tenue fle-
cha, un capitel o monumento a Colén. Es
de unos cincuenta pies de altura, erigido
en 1892 segun recuerdo. Pero su estado es




Obras del monumento a Colén.

tan inseguro que, sobre la entrada, desde
donde parte una escalera interior de cara-
col que da a un mirador, hay una senal que
indica Peligroso: Entrada prohibida”.

El asombro de Page ante el ruinoso es-
tado de la columna conmemorativa le hace
seguir afirmando: “La Senora Ederle, por
su travesia a nado por el canal, a Dover,
va a ser cumplimentada inmediatamente
con un monumento. Mientras que Colén
por su viaje de meses a América y por des-
cubrir un nuevo hemisferio, después de
casi quinientos anos, todavia esta en lista
de espera”.

De vuelta ya en los Estados Unidos Page
llevaba claro un cometido: era necesario
homenajear al hombre que con su hazana
consiguié cambiar el rumbo de la Historia.
Y asi no cejé en el empefio de contar a sus
allegados su proyecto. En su corresponden-
cia mantenida con T. Regan le comenta:
“Cada vez que veo una foto del Monumen-
to de la Senora Whitney en ST Nazaire, me
pregunto por qué los americanos no pien-
san en una idea parecida para Colén en
Palos”. Se deja entender entonces por su
misiva que no solo tiene decidido el lugar
donde se erigiria el monumento sino tam-
bién quién podria ser la escultora.

El sueno de Page tardaria en hacerse
realidad. No fue hasta el 12 de octubre de
1926 cuando en una cena en Filadelfia con

Una mujer diferente

W “Durante las tultimas décadas,
muchas mujeres ricas de la socie-
dad de Nueva York han accedido a
los negocios, a las empresas o a las
finanzas. Faltaba que una hija de los
Vanderbilt invadiera el mundo del
Arte, y que con firme dedicacién y
diligencia, a pesar de la exigencia de
sus tareas sociales, consiguiera éxi-
to y reputacién internacional como
escultora”.

motivo de la celebracién del “Columbus
day” el abogado propone la ereccién del
monumento a Colén en Palos, asi como la
propuesta de creacién de una asociacién
que en memoria del navegante sirvie-
ra para buscar fondos necesarios para su
construccién. La propuesta fue aceptada,
naciendo asi la “Columbus Memorial Fun-
dation Inc.”, de la que formarian parte, en-
tre otros, el entonces presidente de los Es-
tados Unidos (Coolidge) y el duque de Alba
en su papel de embajador de Espafia en los
Estados Unidos.

El 3 de noviembre de 1926 contact6 con
la Camara de Comercio de Huelva para
plantearle la idea que fue unanimemente
aceptada.

La misiva escrita por Page fue incluida
en el rotativo La Provincia de 12 de enero de
1927, y, entre otras cosas, Page solicitaba la
informacién relativa “a la bahia o bahias
que sirven a Palos y a Huelva (que ahora se
llama segun tengo entendido la bahia del
Tinto si bien en este punto desearia infor-
macién mas definitiva) ...mucho estimaria
el que me enviase un mapa reciente en el
que se vea la seccién referida en detalle, si
es que existe tal mapa”.

Asimismo, le informa de la creacién de
la Sociedad para la ereccién del Monumen-
to a Colén y de la aprobacién que tiene del
rey expresada por Primo de Rivera. Y en
cuanto a la ubicacién Page afirma: “A nues-
tro juicio en algtn lugar en la vecindad de
la Rabida o de Palos de donde parti6 Colén
en su viaje que resulté en el Descubrimien-
to de América seria apropiado si hay un lu-
gar en esa localidad que fuera lo suficiente-
mente accesible y aprovechable”.

Esta explicita carta fue contestada
por el Sr. Casto Ramirez, presidente de la
Camara de Comercio de Huelva, siendo
incluida en La Provincia del 14 de enero de
1927. En ella el Sr. Casto se congratula con
la idea y le manifiesta su satisfaccién por
sus propositos “cuya realizacién sera reci-
bida con la mayor complacencia por toda
Espana y muy especialmente por los hijos
de esta regioén...”.
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Gertrude en la inauguracién del

monumento a Colén el 21 de abril de 1929.

Cinco dias después de la inauguracion, el

Ayuntamiento concedié a Gertrude el

nombramiento de Hija Adoptiva de la

ciudad.

Junto a los planos y mapas que Page le
solicitaba y que envia por separado, Casto
afirma que le indica: “el sitio que creemos
mas a propésito para levantar el monu-
mento por ustedes proyectado. Dicho lu-
gar es una rotonda frente al monasterio
de la Ribida (margen de Huelva) en la
confluencia de los rios Tinto y Odiel”, que-
dando de esta manera abierta la polémica
sobre 1a posible ubicacién del monumen-
to. Deun lado la primitiva idea de W. Page
de erigirlo en Palos frente a la propuesta
de hacerlo en Huelva. Polémica que se sal-
da a favor de la capital en un viaje que la
propia Gertrude realiza a Huelva en 1927.
Decidido el lugar, la escultora comenzaria
la construccién del monumento.

LA CONSTRUCCION DEL MONUMENTO.
Sabemos que a comienzos de 1927 CGertrude
realizard un viaje a Egipto que le sera de
gran influencia para inspirarse posterior-
mente en el Colén de Huelva. Asi lo expre-
sa su biégrafo B.H. Friedman cuando afir-
ma: “comenzamos a sentir como Certrude
debe tener el poder escultérico; la fuerza
simplificada y estilizada de este gran arte.

et

— '
-

-
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La vision de miss
Whitney ante los
museos

H “Aungue ella ya no esta entre no-
sotros, sus ideas siguen participan-
do para dar forma y coherencia al
arte de nuestro tiempo y nuestro
pais y para ayudarnos a moldear el
mundo venidero. Es apropiado que
este museo simbolo de su fe en el fu-
turo deba ahora contener la exhibi-
cién de su escultura. Jjuntos forman
un recuerdo adecuado de los logros
creativos de un artista dotado y de
una mujer inteligente y generosa”.

Lo que ella esta aprendiendo en este viaje
no se puede encontrar ficilmente... pero se
encontrara refundido mas tarde en el mo-
numento de Colén, sobre el cual ella esta
constantemente pensando”.

A suregreso de Egipto, Gertrude contac-
ta inmediatamente con Andrew O’Connor,
el escultor que estara al tanto de toda la

evolucién del proyecto y quien parece que
le acomparnio a Huelva en su primera visita
el 17 de marzo de 1927. Durante esta estan-
cia, no solo se elige el lugar definitivo de la
estatua, sino también la piedra con la que
iba a ser construida la escultura. Sin duda,
piedra caliza, procedente de las canteras
de Niebla (Huelva). Finalmente, y como
informa el diario La Provincia, las obras co-
menzaron el 6 de diciembre de 1927.

El colosal proyecto contara también con
un gran equipo de escultores, entre los
que mencionamos al ya citado O’Connor,
al que Gertrude visita en varias ocasiones
en su estudio de Paris y que se convierte
en su verdadero confidente en todo a lo
que el monumento respecta. A pie de obra
y para supervisarlo todo, se encontraba
Florence ] McAuliffe, quien llegé a tras-
ladarse a Huelva con su mujer e hijos en-
tre los anos 1928-1929. Junto a él estaba el
también escultor francés Aristides Mian y
Cerard T Horrigan. Mientras que por parte
de la Junta de Obras del Puerto se encon-
traban su director, Francisco Montenegro,
y el subdirector, José Albelda. En cuanto a
los trabajadores, sabemos por un reporta-




Library of Congress.

Su bisnieta Fiona
visita Huelva

“Desde la ribera del resplandecien-
te Rio Odiel en Espaia, contemplé
la puesta de sol sobre este ancho
estuario que se extiende hacia las
marismas pantanosas y el océano
Atlantico que sigue mas alla. Aqui,
en un parque lleno de palmeras, en
la ciudad portuaria del suroeste de
Huelva, se alza una estatua de pie-
dra caliza de Cristébal Colén de 114
pies de altura. Mi bisabuela, Ger-
trude Vanderbilt Whitney, la hizo
en 1929 cerca del lugar donde Colén
embarcé para su viaje de 1492”.

je publicado por La Provincia los dias 12 y 13
de julio de 1928 que: “estabamos rodeados
de artistas y obreros franceses, rumanos,
americanos y htingaros que hablaban y se
entendian no sabemos cémo. Dos o tres
espanoles, aparte de nosotros y nada mas.
Aquello era una especie de torre de Babel
en la cual el inico ruido comin entendido
por todos era el de los mazos al caer sobre
los cinceles”.

A primeros de enero de 1929, Gertrude,
regresa de nuevo a Huelva para supervisar
la evolucién de los trabajos, y el diario ABC
del 9 de enero proporciona la presente in-
formacién: “Se encuentra en esta capital la
escultora norteamericana miss G. Whitney
autora del proyecto del monumento a Colén
que se construye frente al monasterio de la

Retrato de Willian Hussey Page.

Rébida costeado por la Sociedad Columbus
Memorial, fundada en Nueva York. Miss
Whitney visité6 esta mafiana las obras,
acompanada del Sr Montenegro, ingenie-
1o encargado de dirigir la construccién y
se mostrd bien impresionada de los efectos
artisticos y del adelanto de las obras, cuya
terminacién coincidira con la apertura de
la Exposicién Iberoamericana”.

Nuestra escultora no regresara a Huel-
va hasta marzo de 1929 para la inaugura-
cién del monumento que se llevara a cabo
el 21 de abril. Solo cinco dias después de la
inauguracién, el Ayuntamiento de Huelva
concedié a Gertrude el nombramiento de
Hija Adoptiva de la Ciudad.

El 22 de enero de 2022, su biznieta Fiona
Irving Donovan recibié igualmente de la
corporacién municipal idéntico nombra-
miento. En su discurso de agradecimien-
to afirmaba: “Hoy pienso en mi bisabuela
Certrude Vanderbilt Whitney que tanto
amaba Huelva, su caracter y su gente. Me
siento honrada de compartir con ella el ti-
tulo de Hija Adoptiva de su bella ciudad.
Al igual que ella, respeto y tengo un gran
carino por este lugar que ahora estoy en-
cantada de llamar hogar. Espero muchas
mas visitas aqui y gracias por su generosa
bienvenida”. m

Acto de inauguracién del monumento

a Colén un lluvioso 21 de abril de 1929.

Mas informacion:

B Friedman, Bernard H.

Gertrude Vanderbilt Whitney: A Biography.
Doubleday, 1978.

H Ramos Camacho, José Antonio
Gertrude Vanderbilt Whitney: Autora del
Monumento a Colén.

Caja de Ahorros de Huelva, 1987.

B Sugraiies Gomez, EduardoJ.

El Monumento a Colon de Huelva. Un regalo
delos Estados Unidos al pueblo de Espafia.
Ayuntamiento de Huelva, 2019.

B Marquez Macias, Rosario y Losa-
da Friend, Maria y otros
Gertrude Vanderbilt Miss Whitney. Diario en
Espafia1928-1929.

Universidad de Huelva, 2020.
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Foto: Maria Clauss.

Luis Clauss y la
Operacion Carne Picada

Una trama que contribuyé al final de 1a II Guerra Mundial

El1o dejulio de 1943 las tropas aliadas desembarcan en Sicilia pillando desprevenido al ejército de Hitler.
Un acontecimiento determinante para el final de 1a II Guerra Mundial que tiene su origen en el engano
diseriado por la inteligencia britanica, y en el que es transcendental la aparicién del cadaver del falso
oficial inglés, William Martin, en las costas de Punta Umbria el 30 de abril del mismo afio. La eleccién de
este rincén del sur de Espaiia, entre otros motivos, se debe a la presencia de la familia alemana Clauss. La
fotégrafa Maria Clauss, nieta del protagonista de esta historia, ha realizado un trabajo documental para

desvelar el secreto familiar.

OSCAR TORO
DOCTOR EN COMUNICACION

a fotégrafa Maria Clauss recuerda

que todo empezé al reparar en un

montén de mas de 4o cartas que
guardaba de su abuelo Luis Clauss Kindt,
ultimo cénsul aleman en Huelva. Las
misivas estaban dirigidas a su bisabuela
—y homoénima Maria Clauss— durante
el confinamiento de su abuelo en Caldes
de Malavella (Gerona) tras aparecer en un
listado de 104 alemanes reclamados por los
Aliados a Espana para que fueran deporta-
dos a Alemania, al ser clasificados de es-
pias nazis, tras el final de 1a Segunda Gue-
rra Mundial. “Parecia que me la escribia a
mi” afirma con rotundidad la fotégrafa y
nieta a modo de justificacién del porqué de

MARIA CLAUSS
FOTOGRAFA

un trabajo en el que se mezcla el periodis-
mo documental con la necesidad personal
de saber quién era realmente su abuelo.

Tras la lectura de las cartas, dice la foté-
grafa, “encontré a un hombre que durante
los tres afios de confinamiento se pregun-
taba a diario, en cada carta, el porqué de
su situacién” y, anade, “y en mi cabeza se
repetiala pregunta, unay otra vez, jera mi
abuelo un espia?”.

Para buscar la respuesta Maria se re-
monta a la fecha que sirve de detonante
de una historia construida a base de mu-
chas historias, y que es determinante en
el desenlace de la II Guerra Mundial: el 30
de abril de 1943. Ese dia aparece un cada-

Cartas enviadas por Luis Clauss desde

Caldes de Malavella a su madre, Maria

Clauss, durante los afos de internamiento

ala espera de repatriacién para juzgarlo

en Alemania como espia (1945/1947).

ver vestido de falso oficial britanico en las
costas de Punta Umbria (Huelva). El muer-
to, con la identidad inventada de William
Martin, portaba, deliberadamente, en un
maletin esposado a una de sus manos,
documentacién falsa sobre el desembarco
que iban a realizar los Aliados en Europa.
El objetivo, conseguido, como lo demues-
tran las pruebas y lo corroboran distintos
investigadores, era hacer creer a Hitler
que la invasién se realizaria por la playa de
Kalamata (Grecia) en vez de Sicilia, como
realmente ocurri6 el 10 de julio de 1943.
Las tropas lideradas por el comandante
estadounidense Dwight Eisenhower, en
colaboracién con el general britanico Ha-
rodl Alexander, y la intervencién, como
punta de lanza, del ejército dirigido por el
general George Patton, tomaron con faci-
lidad el objetivo de la que se ha conocido
como Operacién Husky, contribuyendo,
de esta forma, a la caida del fascismo en
Italia y al viraje en el desenlace de la con-
tienda mundial. La falta de previsién del
ejército aleman, que se habia desplegado,
principalmente por Grecia, Peloponeso y
Cerdena, tal y cémo aparecia en los docu-
mentos aportados por William Martin, se
debe, principalmente al éxito de la Opera-
cién Carne Picada. Y, por tanto, el engano,




Recreacion del cadaver William Martin

flotando en la playa dé Punta-Umbria.

en el que juegan un papel esencial Luis y
su hermano Adolfo Clauss como receptores
de la falsa informacién y canales de trans-
misién a Alemania, es un éxito.

CONFINAMIENTO. En la familia Clauss
nadie entendié por qué confinaron a su
abuelo y no a su tio-abuelo. Ya que, segin
l1a opinién de la fotégrafa, “él —en refe-
rencia a Luis Clauss— era el que llevaba
la gestién del consulado, ademas de sus
negocios, mientras que su hermano Adol-
fo era realmente el ejecutor de las tramas
de espionaje tras el final del conflicto”.
Para Maria Clauss la razén de este acon-
tecimiento, tras corroborar fotografiando
uno de los documentos desclasificados que
guarda el Ministerio de Asuntos Exteriores
espaniol en su archivo de Alcala de Hena-
res, es que el hecho que su tio participara
como intérprete del Alto Mando y oficial
de carro de combate de la Legiéon Céndor
durante la Guerra Civil esparfiola le permi-
tié contar con el favor “de incluirlo en una
nueva lista, en la que se instaba al Gobier-
no espanol a que se le protegiera”.
Durante el confinamiento Luis Clauss
intenta, y asi se leen en muchas de sus car-
tas, entender la razén de su situacién. En
una carta, fechada el 14 de septiembre de
1945 desde el hotel Soler (el establecimien-
to donde se confinaban a los alemanes que
iba llegando desde los distintos puntos de
la geografia espafiola) de Caldes de Mala-
vella, escrita con una maquina con tinta
azul a un amigo abogado, dice: “como no
he faltado jamas ni comprometido en la

MARIA CLAUSS RECUERDA
QUE TODO EMPEZO AL
REPARAR EN UN MONTON
DE CARTAS QUE GUARDABA
DE SU ABUELO LUIS CLAUSS
KINDT, ULTIMO CONSUL
ALEMAN EN HUELVA
|

nada la neutralidad espafiola, no cabe la
menor duda que debo mi confinamiento
a las sugerencias inglesas”. E insiste a su
amigo que entiende que “nuestro Gobierno
(en referencia al espafiol) no puede hacer
nada a esa presion, ya que sabe que es ha-
bitual que su nombre aparezca en las listas
de los ingleses”. Sin embargo, afiade que
“resulta ser un atropello tanto mas sensi-
ble, cuando la persecucién de mi persona
por los ingleses arranca de los dias del alza-
miento, por haber contrarrestado los ma-
nejos de las empresas inglesas para parar
las minas y haberles obligado, despachan-
do los barcos, a lo cual ellos se negaron. Es
natural que me persigan los ingleses, tam-
bién estoy desde el principio en la lista ne-
gra de ellos, pero que sea al mismo tiempo
una victima para los espanoles, es lo muy
triste”. A lo que anade, dolido por el trato
que recibe, “no me admitieron en el par-
tido —en referencia al partido nazi— por-
que siempre he criticado y me he opuesto
publicamente a lo que entendia que no es-
taba bien. Por desgracia para nosotros he

acertado en mucho, pero como aleman no
rehuyo a las consecuencias del desastre”.

El resto de cartas, que van desde los
afios 45 al 47, hablan de forma reiterada
de su sensacién de sentirse victima y estar
sufriendo un destierro que no se merecia.
De deportaciones de sus compatriotas a
Alemania. De la cotidianidad de la vida
del pueblo de acogida. Finalmente la noti-
cia mas esperada llegé, y pudo regresar a
Huelva y reencontrarse con su familia el 20
de agosto de 1947.

LOS HERMANOS CLAUSS. Luis (21/08/1894)
y Adolfo Clauss (7/02/1897) nacen en Huel-
va, pero con 5 y 8 afios se les envian a for-
marse a Alemania en colegios de élites
progresistas, impulsados por el pedagogo
Herman Lietz. La primera parte de su for-
macién la realizan en el centro de Hau-
binda y posteriormente en el internado de
Bierbesntein. Este internado es una aba-
dia construida hace mas de 300 afios por
los principes abades de Fulda. En ella el
tiempo parece que se ha detenido.

La fotégrafa acude alli en septiembre de
2019 en busca del paso de sus familiares.
La suerte, al no contar con una cita previa,
y el interés que despierta la historia en su
actual director, Michael Meinster, hace
que pare por unos minutos su reunién
y acompaie a Maria por el internado en
busca de los espacios guardados en el al-
bum familiar que acompana a la nieta en
este viaje por la biografia de Luis y Adolfo
Clauss. Una parada es en el mismo balcédn,
desde el que se divisan inmensos prados,

Foto: Maria Clauss.
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Foto: Maria Clauss.

Tumba de William Martin, en el
cementerio de Huelva.

donde su abuelo se fotografio con sus com-
paneros.

La siguiente es en el comedor del inter-
nado. Un espacio con la misma disposicién
y el mismo mobiliario que la foto de hace
104 anos pegada en el album familiar. La
fotégrafa onubense no se resiste a repro-
ducir la misma fotografia. Al regresar al
despacho del director, su secretaria ha
localizado el libro de registro y la pagina
manuscrita del ingreso de Luis Clauss en
1906. Sin embargo, no aparece ninguna
referencia al tio-abuelo Adolfo, a pesar
que los relatos familiares aseguran que es-
tuvieron en el internado aleman hasta el
estallido de la Primera Guerra Mundial.
Tras la Guerra, Luis retomara sus estudios
de Quimica en Leipzig (Alemania). Una
vez que regresa a Huelva, al estar su padre
muy mayor, asume la gestién del consu-
lado, ademas de iniciar su actividad em-
presarial como consignatario de buques y
armador de barcos de pesca.

Los investigadores onubenses Jesus
Copeiro y su colega Enrique Nielsen (hijo
del delegado del servicio de prensa y pro-
paganda alemana en Huelva), autores de
los libros El misterio de William Martin, desentra-
fiandola trama (2014), William Martin. Operacion
Carne Picada (2017) y Clauss (2019), describen
a Luis Clauss como “un hombre empren-
dedor. Comprd los primeros camiones fri-

EL 30 DE ABRIL DE 1943
APARECE UN CADAVER
VESTIDO DE FALSO OFICIAL
BRITANICO QUE PORTABA
DOCUMENTACION FALSA
SOBRE EL DESEMBARCO
|

gorificos para llevar mariscos y pescados
a Madrid”. Y anaden con rotundidad que
“nunca pertenecié al partido nazi”.

El estallido de la II Guerra Mundial
(1939 a 1945) pilla a la familia Clauss en
Huelva. Segin Copeiro y Nielsen, ba-
sandose en entrevistas a Sigrid y Araceli
Clauss (hijas de Luis), la casa familiar es
utilizada como punto de encuentro de sol-
dados alemanes, vestidos de paisano, que
acudian a telegrafiar sobre la actividad
britanica, especialmente la relacionada
con la de la compaiiia minera Rio Tinto
Company Limited.

En este periodo el tio-abuelo de la fot6-
grafa se incorpora a la estructura del espio-
naje aleman liderada por Canaris, jefe de
la inteligencia alemana (Abwerh). Adolfo
Clauss era un agente muy activo (hay que
sefalar que ya habia participado realizan-

do labores de sabotaje y espionaje durante
laI Guerra Mundial), conocido por el nom-
bre en clave de Carolus.

Los Clauss contaban con una amplia red
de colaboradores, tanto en el puerto como
en otras instancias onubenses, y segiin los
investigadores locales, Adolfo aprovecha-
ba su finca situada en La Rabida (Huelva)
para hacer el seguimiento del transito de
los buques ingleses cargados de mineral.
A las 6rdenes de Adolfo, cuentan Copeiro
y Nielsen, operaba un grupo de submari-
nistas alemanes que no estaba de forma
permanente en la capital onubense, sino
que venia en las ocasiones que habia que
realizar una operacién de sabotaje. Adolfo
Clauss las organizaba, daba las instruccio-
nesy su equipo las ejecutaba.

Normalmente estos buzos lo que hacian
eran poner unas cargas explosivas de unos
3 a 5kg que se pegaban con imanes al casco
de los barcos ingleses para que, al quitar la
espoleta, les hiciera un agujero para asi in-
habilitar el buque. “No hay constancia que
mi abuelo participara. Tan poco que no su-
piera de las acciones que llevaba a cabo su
hermano” afirma Maria Clauss.

CARNE PICADA. La Operacién Carne Pica-
da cambié los acontecimientos de la histo-
ria universal y también la historia perso-
nal del abuelo de Maria Clauss.
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La Operacién Carne Picada se hace co-
nocida entre los britanicos a partir de una
version autorizada publicada entre el 1 de
febrero al 8 de marzo de 1953 a modo de re-
lato semanal en el diario The Sunday Express.
Posteriormente, el propio Ewen Montagu,
miembro de 1a Inteligencia Naval Britani-
cay artifice junto a Iam Fleming del enga-
no, escribira el libro, que se convirtié en
bestseller, The Man Who Never Was (1953).

Su hijo, el profesor emérito de musica
de la Universidad de Oxford Jeremy Mon-
tagu, afirmaba en su casa no conocer la
historia de El hombre que nunca existié hasta
su publicacién. “Estuvo mucho tiempo en
secreto porque no se sabia si se tenfa que
volver a realizar el engano” sostiene, quien
a sus mas de 9o afios se ha convertido en la
memoria viva y directa del engafio gestado
por su padre y su colega Flemming.

Para Montagu, sentado en un salén
rodeado de instrumentos musicales de
los cinco continentes y con el libro de su
padre en una pequena mesa auxiliar, “la
eleccién de Huelva se debe al conocimien-
to de la existencia de la eficacia en el es-
pionaje de su tio”.

Esta afirmacién coincide con la que
sostienen los investigadores onubenses,
que afiaden a las razones de la elecciéon que
Huelva coincidia en la ruta area de Ingla-
terra y el cuartel general aliado en Argel y,

Isabel Naylor, ciudadana britanica afincada

en Huelva. 69 afos poniéndole flores a la

tumba de William Martin.

Recibid en 2002 la medalla al mérito civil

del Imperio Britanico.

LOS INVESTIGCADORES
NIELSEN Y COPEIRO
ASEGURAN QUE LUIS
CLAUSS “NUNCA
PERTENECIO AL

PARTIDO NAZI”
|

por la supuesta neutralidad, de Espana en
la contienda. Mientras que para la investi-
gadora alemana Tabea Golgath el éxito de-
pendia de varios factores, “el tiempo debia
ser el correcto, el cadaver encontrado, y el
espia aleman tenia que fotografiar las car-
tas donde se hacia creer que la invasiéon se
realizaria a través de Grecia”.

30 DE ABRIL DE 1943, Maria Clauss foto-
grafia en el archivo de Kew (Londres) los
documentos que registran el movimiento
el 10 de abril de 1943 en 1a base escocesa de
Holy Loch del submarino Seraph, y como
este expulsa, el dia 30, el cadaver que lle-
gara a las costas onubenses. Una vez alli,
el muerto es recogido por el pescador local,
José Rey, quien lo lleva a las puertas de
una choza de pescadores. Francisco, con
82 afios, cuenta que tenia 6 afios y su her-
mano Carmelo 16, cuando ocurrid el acon-

tecimiento. En la familia, conocida en la
localidad como “los rifennos”, se recuerda
que el abuelo, cuando hacia referencia a
1a historia, destacaba, principalmente, la
calidad de las botas del oficial britanico.

El cadaver sera custodiado por las au-
toridades locales, y se le pide al forense
Eduardo Fernando del Torno que realice la
autopsia esa misma mafiana en una mesa
de marmol en el cementerio de La Soledad
de Huelva. El forense, segiin aparece en la
documentacién, determina que el oficial
habia caido vivo al mar y que muere por
asfixia, y que llevaba entre 8 y 10 dias en el
mar. Sin embargo, también expresa cier-
tas dudas sobre el motivo de la muerte por-
que el cadaver no tenia picaduras de peces,
algo comin en un ahogado.

La relevancia del muerto es doble. Una,
que es un oficial britanico, y la segunda,
que en su mano trae un maletin con docu-
mentacién clave. La documentacién se re-
cepciona, junto a sus placas de identifica-
cién, documentos personales, etc. ante el
juez instructor de la Marina, y en presen-
cia del vicecénsul britanico Francis Hasel-
den quien, segtin todas las fuentes consul-
tadas, era el inico conocedor del engafio.

Adolfo Clauss, al tener acceso a la Co-
mandancia de la Marina, fotografia los
documentos y los remite a los servicios
secretos alemanes. Poco después, la docu-

Foto: Maria Clauss.
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Archivo Kew de Londres.
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Reproduccion del mapa original de la operacion Mincemeat donde estan sefialados los puntos claves: Huelva, Cerdefia, Kalamata y Sicilia.

mentacién original es enviada con urgen-
cia al Estado Mayor de la Armada en Ma-
drid, donde se avisa al jefe de 1a Abwerh en
Espaia, Gustav Leissner. Alli se vuelven a
fotografiar, cerrados por segunda vez en la
embajada alemana.

“Todo parece indicar que mis familiares
ya lo habian enviado a Berlin, concreta-
mente al bunker Zossen de comunicaciones
del alto mando en la capital alemana”, dice
Maria Clauss a la vez que recuerda que “no
hay una constancia, ni documentacién que
avale esta teoria. Se basan en rumores o en
la opinién de la hija de Haselden, quien
dice que su padre, al entrar en el consula-
do, vio las fotografias de los documentos”.

Como ya se ha explicado, para lograr este
éxito fue necesario inventar la biografia del
falso oficial William Martin: un capitan,
nacido en Cardiff, destinado en el Cuartel
General de Operaciones Combinadas y ex-
perto en tareas de desembarco. Un persona-
je que, gracias a las pistas falsas repartidas
en los bolsillos de su uniforme (y que la fo-
tégrafa onubense ha recreado visitando los
sitios en el Londres actual), cobré vida al ser
encontrado muerto por el pescador y entre-
gado a las autoridades locales.

El cadaver llevaba distintos tickets de
su biografia falsa: primero, uno de la ex-
clusiva joyeria Phillips, situada en una se-

gunda planta de un edificio en la calle Bru-
ton en cuyo interior a dia de hoy un recorte
de periddico recuerda esta historia, y don-
de compra el anillo de pedida a su novia
Pam. No muy lejos se encuentra la tienda
Cieves & Hawkes donde, segtn los tickets
encontrados, compra dos camisas. En su
paso por Londres duerme durante seis no-
ches en el Naval and Military Club. Hoy el
edificio estda abandonado. E incluso tiene
tiempo para acudir a una funcién de 1a co-
media Strike a New Note en el teatro Prince of
Wales. Y, para hacerlo ain mas creible, un
aviso de la entidad bancaria Lloyds Bank
advirtiendo que tenia que saldar una des-
cubierto de 8o libras esterlinas.

Y ademas lleva consigo los papeles cla-
ve, tal y como aparecen en el legajo descla-
sificado de 1a Operacién Carne Picada que
se encuentra en el Archivo Nacional Brita-
nico, compuestos por: un escrito del gene-
ral Sir Archibald Nye, subjefe del Estado
Mayor, dirigido al general Harold Alexan-
der, responsable de las fuerzas britanicas
destacadas en Tanez, en el que se hacia
referencia al posible desembarco aliado en
las playas de Kalamata y Cabo Araxos en
Crecia, y una carta del Lord Louis Mount-
batten, jefe de Operaciones Combinadas,
en la que se le daban explicaciones explici-
tas al oficial Martin de su misién.

Sin embargo, no habria trama, ni en-
gano, si no hay un cuerpo. Por lo tanto, el
principal reto era hacerse con un cadaver.
Las primeras creencias fueron que el cuer-
po del falso William Martin era el de un
piloto de avién ahogado tras un accidente.
Posteriormente, el propio Ewan Montagu
habla en su libro del cadaver de un men-
digo muerto por pulmonia. Segin el hijo
de Montagu “el hecho de haber robado un
cuerpo es otra de las razones por la que esta
historia ha estado en secreto”.

Sin embargo, el ex funcionario del
Ayuntamiento de Londres, Roger Morgan,
descubre en 1995 en unos papeles desclasi-
ficados la existencia de una partida de de-
funcién con fecha del 28 de enero de 1943 en
el St. Pancras Hospital (Londres) de Michael
Clyndwr, un vagabundo fallecido por inges-
ta de matarratas. “En el archivo n¢ 23 con el
nombre de Mincemeat habia una hoja larga
escrita a maquina donde vi el nombre, como
a media pagina” cuenta justo enfrente del
bunker donde trabajaban y se refugiaban
Churchill, oficiales del gobierno y todos los
altos mandos militares britanicos durante la
Segunda Guerra Mundial.

Esta teoria, recuerda Maria Clauss, es
la que ha venido manteniendo el Gobier-
no britanico, aunque no convence, por
ejemplo, al escocés John Steele, quien




Foto: Maria Clauss.

relaciona el cadaver con el del marinero
John Melville, fallecido tras el hundi-
miento, también misterioso, del navio El
Dasher, en las mismas fechas en las que se
supone Montagu va camino a la ensenada
de Holy Loch.

Vagabundo o marinero, Michael o
John, dejan de existir, y para cuando el
cuerpo llega a las costas onubenses ya se
habia convertido oficialmente en William
Martin, y, popularmente, en el hombre
que no existié.

Mientras en la lapida del cementerio
onubense, sin la certeza que en ella haya
un cuerpo, se lee: William Martin. Nacido el 29
de marzo de 1907, murio el 24 de abril de 1943. Hijo
muy querido de John Glyndwyr Martin y la difunta
Antonia Martin, de Cardiff. Gales. Dulce y honroso
es morir por la patria.

Una tumba co-
nocida en la ciudad
como la tumba del in-
glés en la que nunca
han faltado flores
los 11 de noviembre,
fecha en la Cran Bre-
tafna celebra el final
de las contiendas
mundiales, gracias
a la implicacién de Isabel Naylor (fallecida
en 2019). Naylor, reconocida con la meda-
11a del Imperio Britanico por su fidelidad al
soldado desconocido en marzo del 2002 por
el Gobierno inglés, solia recordar con su
gesto “que habia en el cementerio un hom-
bre que dio un giro a la Il Guerra Mundial”.

Maria Clauss pone encima de una mesa
de la casa de su abuelo todas las cartas para
una ultima fotografia. Mira la imagen en
la que esta ella de nifa riendo con Luis en
el jardin. “Sigo sin poder afirmar que mi
abuelo era espia. Creo que su papel de cén-
sul le llevé a cumplir con sus obligaciones.
Y que el destino jugd a que fuera parte de
una pequena historia que sirvié para cam-
biar la historia con mayusculas: el final de
la Guerra. Seguramente, hoy, lo tinico cla-
10, es que lo recuerdo como mi abuelo”. ®

1. Base de Holy Loch (Escocia), desde donde
zarpo el submarino Seraph transportando
a "Willian Martin" rumbo a las playas de
Punta Umbria.

2. Hermanos Rodriguez Delgado, tinicas

personas con vida que vieron el cadiver
de William Martin en la playa de Punta
Umbria.

Mas informacioén:

B Copeiro, Jesuis y Nielsen, Enrique
El misterio de William Martin:
Desenterrando la trama. Diputacién
Provincial de Huelva, 2014.
William Martin. Operacién Carne
Picada. Editorial Niebla, Huelva,
2017.
Clauss. Un agente alemdn en Huelva
enla II Guerra Mundial. Editorial
Niebla, Huelva, 2019.
H Macintyre, Ben
Operation Mincemeat.
Editorial Windsor, Reino Unido,
2010.

H Montegu, Ewan
The Man Who Never Was.
Editorial Lippincott, Reino Unido,
1953.

Foto: Maria Clauss.
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Oculta a todo ojo profano. Cecilia
Bohl Larrea, Fernan Caballero

Una exposicién, comisariada por la profesora de la Universidad de Cadiz Marieta Cantos, en formato
virtual y presencial, invita al ptablico a traspasar el velo del incégnito y esclarecer quién se ocultaba tras el

seudénimo de Fernan Caballero.

1 Centro Andaluz de las Letras rinde

homenaje a la escritora Cecilia Bohl

de Faber (Morges, Suiza, 1796-Sevi-
1la, 1877), mas conocida por el seudénimo
masculino de Fernan Caballero. Entre las
actividades conmemorativas dedicadas a
la escritora, destaca la exposicién fisica
y virtual Oculta a todo ojo profano. Cecilia Bohl
Larrea, Ferndn Caballero que anima al piblico
a traspasar el velo del incégnito y esclare-
cer a lo largo de un recorrido de 16 pane-
les quién se ocultaba tras el seudénimo de
Fernan Caballero, a conocer los origenes
de Cecilia Bohl Larrea y las novedades del
mundo que conocid, los adelantos técnicos
de su tiempo, que afectaron tanto a las co-
municaciones como a la circulacién de las
noticias y al mundo editorial.

El titulo de la exposicién Oculta a todo ojo
profano parte de una frase de la escritora en la
que muestra su deseo de que su persona no
sea objeto de atencién de la opinién puiblica,
pues cree que no lo debe ser una mujer. Por
ese motivo, para sentirse resguardada de
toda mirada curiosa, decidi6 ampararse en
el incégnito y recurrir a un seudénimo mas-
culino. La cuestién es que, como resultado
de ese deseo de que no se la identificara con
Fernan Caballero, han surgido numerosos
equivocos tanto sobre su personalidad li-
teraria como incluso sobre su figura fisica.
Hasta tal punto llegé la confusién que en su
época muchas veces se pensé6 que Fernan Ca-
ballero era un hombre. Ella no lo desmintio,
aunque otros lo hicieran por ella.

Para la profesora Marieta Cantos, co-
misaria de la exposicién, “para Cecilia era
una ventaja que tomaran a Fernan Caba-
llero por hombre, porque estaba conven-
cida de que asi juzgarian la calidad de su
obray no su figura, algo que todavia ocurre
hoy con muchas escritoras. Ella era muy
consciente de que tanto la opinién publica
como los escritores coetineos encontra-
rian cualquier argumento para minusva-
lorar su obra, simplemente por haber sido
creada por una mujer que se atrevia a escri-
bir para el piblico y a poner en el mercado
sus novelas”, asegura la propia comisaria.

La muestra también invita a conocer
las experiencias de Cecilia vividas en su ju-
ventud y en sus matrimonios; a compren-
der sus inicios como escritora, entender el
afan experimental de su literatura, su pro-
yeccién en Europa y Ameérica, pero tam-
bién su estrecha vinculacién con Andalu-
cia; lo incita a averiguar cémo se movié en
los distintos ambitos de poder, a descubrir
cuales fueron sus conexiones con la prensa
periddica y con el mundo editorial, a saber
cémo se la leyd, cémo fue valorada por la
opinién publica y por la critica literaria vy,
c6émo paso a la posteridad tras su muerte.

El primer objetivo de 1la muestra es re-
descubrir tanto a la persona como a la
autora: dénde nacid, cudles eran sus ori-
genes, cudles sus experiencias. En este
sentido, era muy importante rescatar el
legado matrilineal, pues durante mucho
tiempo se ha hecho hincapié en la figura
de su padre, Juan Nicolas Bohl de Faber,
sin duda un erudito y bibliéfilo de espe-
cial relevancia para la cultura espafiola
—su notable coleccién de libros, algunos
de singular rareza, fue adquirida por la
Biblioteca Nacional—, pero se ha olvida-
do el papel que jugb su madre, Frasquita
Larrea. Si no usamos el apellido Larrea al
referirnos a Cecilia, nos olvidamos de lo
mucho que aprendié la joven escritora de
ella, que también cultivaba la literatura y
que traducia al espanol los textos que Ceci-
lia empez6 a redactar en francés, el idioma
que dominaba para expresarse por escrito.

La personalidad de Cecilia Bohl Larrea
se comprende mejor si se conoce el con-
texto gaditano en que crecié. Juan Nicolads
Bohl y Francisca, Frasquita, Ruiz de Larrea
fueron un matrimonio mixto. El era ale-
man, de origen sueco y religién protes-
tante. Ella era gaditana, catélica, de padre
alavés y madre irlandesa, es decir, un tipo
de matrimonio que era muy frecuente en
el Cadiz multicultural y cosmopolita, que
surge después del traslado de la Casa de
Contratacién con Indias, desde Sevilla a
Cadiz, en 1717. Que ella naciera en Mor-
ges, Suiza, se explica precisamente porque

el parto se produjo mientras sus padres
viajaban a Hamburgo. Por esos origenes,
fue en varias ocasiones a Alemania y pasé
su primera infancia alli, donde aprendié
aleman y francés. Junto a su madre supo
apreciar y hacer valorar la cultura espafiola
y particularmente la andaluza, pues Fras-
quita Larrea se enorgullecia de su identi-
dad y en los folletos patriéticos que escri-
bid durante la Guerra de la Independencia
se autodefinia como espafiola y andaluza.

Afios mas tarde, su primer matrimo-
nio con Antonio Planells 1a llevé a vivir en
Puerto Rico. Con el segundo disfrutd del
refinamiento de la sociedad aristocratica, a
la que pertenecia su marido Francisco Ruiz
del Arco, marqués de Arco-Hermoso, en Se-
villa. La tertulia que ambos mantenian era
frecuentada por jévenes escritores espanoles
como Garcia Tassara o Joaquin Francisco Pa-
checo y otros extranjeros como el barén de
Taylor o Washington Irving. Con el tercer
marido, Antonio Arrom, disfruté del apoyo
de una persona que la admiraba como mujer
y como escritora y que la animé a publicar y
la apoyé en sus actividades creadoras.

El segundo objetivo de la exposicién es
comprender su horizonte intelectual como
escritora para reivindicar la modernidad
de su legado literario. Cecilia fue una pio-
nera en muchos aspectos. Se adelanta a
todos los escritores de su tiempo en despe-
garse del romanticismo historicista y en
reivindicar un tratamiento literario de la
realidad objetiva, en utilizar el realismo
daguerrotipico, o fotografico, como técni-
ca literaria, pero siendo consciente de que
esa realidad debia tener una reelaboracién
posterior que, en su caso, consistia en un
tratamiento poético, idealizador, que la
retratara a una luz favorable. Se anticipa
a Valera en reivindicar Andalucia como
tema, en conceder importancia a la reali-
dad andaluza, al habla y al folclore anda-
luz. Se adelanta a Galdés en tomar la his-
toria contemporanea y las clases medias
como asunto literario.

Fue asimismo maestra en literaturizar
los didlogos, tanto los del pueblo como los
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de la aristocracia y, muy particularmen-
te, en representar los didlogos andaluces
con una “naturalidad” que era inusitada
en su época. “Solo se pueden entender
estos logros si los comparamos con las
metas que se proponian los escritores eu-
ropeos de su tiempo, Lady Morgan, Mada-
me Staél, Balzac, Walter Scott, Dickens,
pero también americanos como Washing-
ton Irving o Edgar Allan Poe”, porque ella
estuvo atenta a las novedades que aporta-
ron todos ellos.
Desde que Fer-
nan Caballero pu-
blicara La familia de
Alvareda o La Gaviota a
Pepita Jiménez o Juanita
la Larga, de Valera,

CENTRO-AMDALUZ-DE-LAS-LETRAS

ALLERD

por ejemplo, va casi un cuarto de siglo y en
ese tiempo Cecilia Bohl Larrea, Fernan Caba-
llero, pudo conseguir su objetivo de desligar
lo espafiol de ese imaginario surefio, que
veia la cultura espafiola como mas préxima
a “lo africano”. Espafia era un pais que fas-
cinaba a los viajeros extranjeros, europeos
y americanos, por su exotismo, pero, al
mismo tiempo, lo espafiol y lo andaluz eran
objeto de desdén por su atraso material, que
los hacia aparecer incivilizados, incluso in-

O
Fue maestra en literaturizar los didlogos, tanto los del pueblo como
los de la aristocracia y, muy particularmente, en representar los
didlogos andaluces con una “naturalidad” inusitada en su época

ferior. Su propésito fue hacer comprender a
los extranjeros que la religién catélica habia
suavizado esa supuesta barbarie oriental,
habia introducido en Espafia la verdadera
civilizacién.

La escritora se plantea asi en la pro-
gramacién del Centro Andaluz de las
Letras como un reto y un desafio para
difundir al gran publico la profunda
complejidad, dualidad y contradiccién
de una autora que, en la famosa me-
tifora de Rafael
Montesinos, fue
“un gran calamar
andaluz” por la

capacidad para
camuflarse en su
tinta. ®
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Nebrija andaluz

500 anos del fallecimiento de Antonio de Nebrija

LOLA PONS RODRIGUEZ
UNIVERSIDAD DE SEVILLA*

Se latinizé el nombre en Aelius
Antonius, vivié en mas de 15
localidades distintas de las

que solo dos (Lebrija y Sevilla)
eran andaluzas, estudié en
Salamanca, no pudo ejercer

en universidades de Andalucia
pues estas no existian atin en su
época. Y, sin embargo, podemos
decir del lebrijano Elio Antonio
de Nebrija (1444-1522) que fue
profundamente andaluz, que
su escritura y su magisterio
estuvieron muy influidos por el
Reino de Sevilla y que en su obra
desperdig6 de forma en general
intencionada no pocas huellas
de su tierra de procedencia.
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Retrato de Antomo de Nebn]a (1536).

ste ano 2022 es el Afio del V Centena-

rio Nebrija. La efemérides de su fa-

llecimiento ha dado lugar a un ven-
turoso programa de actividades destinado
a celebrar la grandeza cientifica y vital de
quien ha pasado al saber comun sobre todo
por ser el autor de la primera gramatica
completa de la lengua espanola (su Gramd-
tica sobre la lengua castellana) pero que fue en
su tiempo conocido y reconocido por una
obra mas amplia y de mayor dimensién
aln que esa gramatica: Nebrija fue en su
época un completisimo latinista.

En el siglo XV, el uso del latin estaba
reservado a los dominios sociales ligados
a la cultura, el saber o la internacionali-
dad: aunque la calle usaba ya las lenguas
romances, hijas del latin, y estas ya conta-
ban con una tradicién literaria creciente y
cada vez mas vigorosa, la lengua del Lacio
seguia siendo la de la diplomacia interna-
cional, la comunicacién eclesiastica, la
transmisioén de muchos saberes cientificos
ola lengua vehicular de la universidad. La
formacién de Nebrija en la Universidad de
Salamanca lo hace, en sus propias pala-
bras, toparse con profesores que en el decir,
esto es, en la forma de usar el latin, nada
saben, y ello entorpece la transmisién ve-
razy sélida del contenido.

A subsanar ese mal latin y reivindicar
un latin depurado se dedica toda su obra,
incluso la propia gramdtica castellana. Su
manual de estudio de latin (las Introductio-
neslatinae, 1481), sus diccionarios bilingiies
(espafiol-latin y latin-espanol), sus repeti-
tiones o lecciones magistrales puestas por
escrito... construyen, libro a libro, letra a
letra, un edificio de conocimiento cuyos
pilares van a ser constantemente las le-
tras clasicas, y, en ellas, mas el latin que
el griego.

Para Nebrija, la lengua es la clave de
la verdad: este principio, tan renovador y
renacentista, es originalisimo en la Espa-
na de su tiempo, un reino que empezaba a
cerrar la etapa medieval y a vislumbrar el
Renacimiento. Desde Italia, el humanista

Lorenzo Valla escribia en sus obras sobre
el acceso directo y no intermediado a las
fuentes e insistia en la lectura del latin y la
ensefnanza de un buen latin como modo de
renovar la educacién y la cultura. Las ideas
de Valla fueron sentidas por Nebrija, quien
vio en el cuidado lingiiistico la posibilidad
de renovacién de todos los saberes.

“Para el colmo de nuestra felicidad y
cumplimiento de todos los bienes, ningu-
na otra cosa nos falta sino el conocimiento
de la lengua”. La frase, que Nebrija firma,
valdria también para muchos de los pro-
blemas de competencia lectora y expresiva
que vemos vivos en nuestro alumnado ac-
tual. Nebrija crefa que un estudio profun-
do de la lengua era la llave para crecer en
conocimiento y en capacidad intelectual.
El consideraba que el grammaticus tenia la
habilidad y la responsabilidad de observar
y corregir todos los campos del saber, pues
todos se estudiaban y conocian a partir de
textos basados en fuentes cuya fiabilidad y
correcta transmisién o traduccién se podia
revisar.

La idea de que en la lengua estaba el
potencial para desvelar la verdad era pro-
fundamente novedosa en su tiempo y es la
clave para entender por qué Nebrija fue en
su momento un autor distinto, prestigioso
y valorado, y por qué todavia hoy, cuando
hemos olvidado a 1a mayoria de los autores
estudiados en las universidades espafio-
las antiguas, seguimos atendiendo a Elio
Antonio de Nebrija como una figura fun-
damental.

EN MOVIMIENTO. No estamos hablan-
do de un estudioso enterrado en libros ni
circunscrito a su mesa de trabajo y su bi-
blioteca. Nebrija fue un estudioso en mo-
vimiento: primero, sus inquietudes for-
mativas lo llevan a Salamanca y a Bolonia.
Después, sus necesidades profesionales
y su busqueda de la serenidad que favore-
ce el estudio y la escritura lo hizo buscar
puestos de trabajo o patronos que lo pro-
tegieran. El resultado es un itinerario que

* Proyecto Historiais
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empieza en Lebrija y lo lleva, en ese orden
y repitiendo a veces localidades en idas y
venidas, a Salamanca, Italia, Sevilla, Ex-
tremadura y Alcali de Henares.

En efecto, Antonio de Nebrija nacié en
Lebrija, al sur de la provincia de Sevilla.
De alli era su familia y alli vivieron sus
hermanos. En su etapa juvenil sevillana,
Nebrija estudié, como él mismo declara,
“debajo de bachilleres y maestros de gra-
matica y légica”, se familiariza con el latin
y el estudio de las letras.

En 1458 abandona su pueblo y marcha
por la Via de la Plata camino de la Univer-
sidad de Salamanca. Cuando finaliza alli
sus estudios, Nebrija se marcha a Bolonia
para seguir estudiando. Alli se forma en
el Colegio Espanol de San Clemente, una
institucién ligada a la Universidad de Bo-
lonia. A su vuelta
de Bolonia, Alonso
de Fonseca, arzo-
bispo de Sevilla,
lo contrata en 1471
como preceptor de
su sobrino Juan de

Introductiones latinae. Aelii Antonij Nebrissen

Grammatica. Impreso en Granada en casa de

Melchior Rodriguez Mercader (1590).

Fonseca, huérfano de padre; en este traba-
jo permanecera Nebrija hasta 1473.

Fallecido Alonso de Fonseca, Nebri-
ja hubo de buscar un nuevo puesto, y lo
encontrara en Salamanca, esta vez como
profesor. La etapa en Salamanca como
profesor universitario acabé por el propio
deseo de Nebrija. El maestre de la orden
de Alcantara D. Juan de Zuiiga le ofrecid
vivir y trabajar bajo su patronazgo. Nebri-
ja vivié en Extremadura (en Zalamea la
Serena y tal vez en otras localidades como
Alcantara) casi dos décadas, justo los afos
que fueron mas productivos para nuestro
gramatico.

Esta etapa extremena se acaba en 1503,
cuando cambian las circunstancias del pa-
trén de Nebrija: en esa fecha Zuiiga fue
nombrado arzobispo de Sevilla y Nebrija

-
Para Nebrija, la lengua es la clave de la verdad: este principio,
tan renovador, es originalisimo en la Espaiia de su tiempo, que
empezaba a cerrar la etapa medieval y vislumbrar el Renacimiento

vuelve a trabajar en la Universidad de Sa-
lamanca, de donde sale en 1513 de forma
dolorosa y definitiva. Su tltimo protector
fue Gonzalo Jiménez de Cisneros, el carde-
nal Cisneros, que le abrié la puerta de una
nueva universidad: la Complutense, en Al-
cald de Henares; alli pasa sus tultimos afios
de vida.

Como estudioso, preceptor aulico o
docente universitario, la vida de Nebri-
ja lo fue llevando por diversos lugares y
entornos culturales y lingiiisticos. Fue
longevo, tuvo una gran capacidad de
trabajo, se esforzo por escribir obras que
salian de la imprenta para entrar en las
aulas universitarias como material de es-
tudio y pilar de formacién para los alum-
nos. Su biografia y su bibliografia fueron
realidades en movimiento, y, pese a ello,
es posible trazar
una linea continua
que, desandada,
lleva a un mismo
lugar en Nebrija:
su tierra de naci-
miento.

AH

JuLIo
2022

87



AH

JuLIo
2022

88

Biblioteca Digital Hispanica de la Biblioteca Nacional.

)

BETHICA MEA. La vinculacién de Nebrija
con su tierra lebrijana y con el Reino de Se-
villa se mantiene a lo largo de su vida. Fue
el arzobispado de Sevilla el que, desde 1470,
le dio trabajo y posibilit6 que volviera de Ita-
lia. Fue en Sevilla, ante la corte, donde reci-
t6 en abril de 1490 su Epithalamium Lusitaniae
Principum, el poema panegirico que compuso
en honor de la boda de la infanta Isabel.
Administrativamente, estuvo ligado
familiarmente a su tierra por distintas
posesiones que hacen aparecer su firma

en documentacién andaluza: en 1498 hizo
donacién a su hermano Martin de unas
tierras en Lebrija; en 1504 estaba trami-
tando en la Catedral de Sevilla algunos
papeles en nombre del arzobispo; en 1511
debid de pasar un par de meses en Sevilla,
seguramente al cuidado de la obra impresa
de Pedro Martir de Angleria, igual que en
1513 reaparece en Sevilla al cuidado de su
propia obra impresa; un ano antes de su
muerte estd en Sevilla firmando documen-
tos notariales a favor de su yerno... Nebrija

“Para el colmo de nuestra felicidad y cumplimiento de todos los
bienes, ninguna otra cosa nos falta sino el conocimiento de la
lengua”, La frase de Nebrija valdria también para nuestro tiempo

Grabado incluido en el manuscrito
Introductiones latinae (c. 1486) de Antonio
de Nebrija.

hizo en sentidos varios el camino de la Via
de la Plata varias veces en su vida, no se
desvinculd ni dio 1a espalda a su tierra de
procedencia.

En su obra son varios los asientos donde
se puede observar el andalucismo nebri-
sense. Uno muy evidente, y, por marginal
hasta conmovedor, es el que proviene de
ese pequetio margen de libertad que cual-
quier obra de lengua encuentra en la via de
los ejemplos. Al tener que escoger sustan-
tivos con que ilustrar una categoria gra-
matical o un grupo semantico, aparecen
referentes del Reino de Sevilla.

En su Gramdtica, si ha de ejemplificar
sobre nombres propios dird: “ombre es co-
mun a César i Pompeio, ciudad a Sevilla i
Cérdova”. Al hablar de gentilicios, un tri-
colon termina aterrizando la lupa en Sevi-
11a: “Gentiles nombres llaman los gramaticos
aquellos que significan alguna gente como
espafiol, andaluz, sevillano”.

En alguna ocasién, la propia obra escri-
ta en latin de Nebrija recoge la referencia
de adscripcién Bethica mea, esto es, ‘segin
se dice en mi tierra’, y su tierra es preci-
samente la Bética, nombrada asi para en-
grosar el lazo de familiaridad y parentesco
entre el Reino de Sevilla del siglo XV yla la-
tinidad de la vieja provincia romana. Asi,
al comentar la voz labrus en su vocabulario
juridico (Iuris Civilis Lexicon) sefiala: “uas est
patulum grandioris aquae capax, qualibus
in Baetica mea utuntur ex argilia fictis ad
lauatrinam & usus coquinarios”, un vaso
que puede transportar mayor cantidad de
agua y que en su Andalucia usan hecho de
barro moldeado para la cocina y el bafo.

También, en una huella que es menos
deliberada pero precisamente por ello mas
reveladora, son varios los andalucismos
1éxicos que se filtran en sus diccionarios.
Llama al instrumento campero de corte y
poda calabogo (runcina lignatoria) como se hace
en una parte de Andalucia occidental, igual
que califica al azufaifo como agofeifo y a su
fruto agofeifa, segin es comun que se do-
cumente hoy en la Andalucia occidental el
nombre de esa planta (frente al jinjolero de
la Andalucia oriental); dice Nebrija que la
alhuzema es “lo mesmo que espliego” reve-
lando que conoce las dos voces, la andaluza
y la general, como cuando define “orosuz o
regaliza”. Los ejemplos son muchos, el mas
simbdlico seguramente sea la inclusién del
arabismo aljofifar en su diccionario.

Los prélogos que Nebrija escribe a sus
obras incluyen también muchas alusio-
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poema, escrito en
latin, era incluido
en las paginas ini-
ciales de muchas
de las impresio-
nes del libro de
texto de latin que
escribi6 Nebrija,
las  Introductiones
latinae. Lebrija era
en la infancia de
Nebrija una villa
agricola, rodeada
por la marisma
del Guadalquivir,
con las casas di-
seminadas al pie
del castillo y reco-
gidas dentro de la
muralla; esparci-
dos por el campoy
reutilizados en el
patrimonio urba-
no habria restos
del pasado roma-
no. Lo citamos

Nebrija, dibujado por Francisco Javier Ramos y grabado

parcialmente, en

por Simoén Brieva (1791).

su traduccién al

nes a su propio pueblo de nacimiento. Es
justamente el preAmbulo a su manual lati-
no, las Introductiones latinae, el lugar en que
Nebrija explica por qué se ha latinizado su
nombre (Antonio Martinez, Antonio de Le-
brija) para hacerse llamar Aelius Antonius. Y
ahi aparece el campo lebrijano como ins-
pirador en su condicién de yacimiento de
arqueologia romana; asi, dice sobre el por
qué de Elio: “el motivo de asumir este pre-
nombre fue que en Lebrija y en el campo
nebrisense existen numerosos monumen-
tos de la Antigiiedad en que pueden leerse
en los marmoles grabados de la familia de
los Elios y Elianos”. En la etapa de infan-
cia y juventud en Lebrija se despertaria el
interés de Nebrija por la arqueologia, ates-
tiguado en parte en su Muestra de las antigiie-
dades de Espafia (1499) donde explica sus vi-
sitas a distintas ruinas romanas del Reino
de Sevilla.

Por dltimo, es una deliberada vuelta a
su infancia y a su tierra natal el més famo-
so de sus poemas. En el poema latino Sa-
lutatio ad patriam, Nebrija sublima su nifiez
sevillana, recuerda a sus padres, Juany Ca-
talina, y expresa su deseo, finalmente no
cumplido, de ser enterrado en Lebrija. Este

castellano:
Salve, casita mia [...]. Aqui respiré por vez prime-
ra las auras vitales, y abri los ojos a la hermosa
luz. Aqui me dio el pecho la nodriza la primera
vez. Aqui recibi, al nacer, las primeras caricias
de mis padres, y este lugar oyé mis primeros va-
gidos. Aqui estaba la cuna donde me acostaban;
aqui me cantaba mi madre para que me durmie-
ra. Aqui me colgaba del cuello de mi padre, y era
peso dulcisimo para él, y carga agradable para
el regazo de mi madre. Aqui me arrastré por el
suelo; en esta pequefia era comencé a andar a
gatas sostenido en mis tiernas manos; aqui co-
mencé a hacer pinitos, y agitando el sonajero, le
decia con mi media lengua ternezas a mi madre.
Estas paredes me vieron jugar con otros nifios de
miedad, y me vieron perder y ganar a las nueces.
Aqui jugué ala guerra montado en una cafia lar-
ga que hacia de caballo; pero mi juego predilecto
era la peonza. Heme aqui sano y salvo después
de tantos afios, después de tantos peligros; re-
cibeme en tus brazos; no desdefies al hijo que
te ha colmado de gloria y ha inmortalizado tu
nombre. No te enojes conmigo, pensando que no
tengo amor a mis padres ni a mi patria porque he
tardado tanto en volver al suelo natal [...]. Aqui
donde descansard también mi padre con todos
sus antepasados, aqui donde se ha mezclado el
polvo de toda la casa, aqui dormiré yo el ultimo

suefio, para que ya que no pude estar con vosotros
en vida, pueda disfrutar de vuestra compafia
después dela muerte.

500 ANOS DESPUES., Nebrija es el andaluz
que este afio celebramos en Andalucia. Ac-
tividades como los Martes de Nebrija celebra-
dos en el Archivo Histérico Provincial de
Sevilla, exposiciones como la relativa a la
huella de Nebrija en América que se abre
en el verano de 2022 en el Archivo Gene-
ral de Indias, exposiciones bibliograficas
como las desarrolladas en la Universidad
de Jaén, actos de implicacién ciudadana
como la lectura continua de su Gramdti-
ca programada en el Dia del Libro por la
Universidad de Sevilla, cursos de verano
como el planificado en Ronda por la Uni-
versidad de Malaga, coloquios en torno al
humanismo nebrisense como el celebrado
en Lebrija en los albores de julio... Andalu-
cia no debe olvidar a su mayor humanista
en este ano de efemérides, si hablamos de
latin y de lenguas, todo se ha de referir en
este afio a él:

“Aun por testimonio de los envidiosos
y confesién de mis enemigos todo aque-
llo se me otorga, que yo fui el primero que
abri tienda de la lengua latina y osé poner
penddén para nuevos preceptos [...] Y que
si cerca de los hombres de nuestra nacién
alguna cosa se halla de latin, todo aquello
se ha de referir a mi” (Antonio de Nebrija,
proélogo al Diccionario latino-espafiol, 1492). ®

Mas informacién:

B Gil, Juan
Antonio de Lebrija. el sabio y el hombre.
Ediciones Athenaica, Sevilla, 2021.
B Gémez Asencio, José J.
Nebrija vive.
Fundacién Antonio de Nebrija,
Madrid, 2006.
H Martin Bainos, Pedro
La pasion del saber. Vida de Antonio de
Nebrija.
Universidad de Huelva, 2019.
H Milldn, José Antonio
Antonio de Nebrija o el rastro dela verdad.
Galaxia Gutenberg, Barcelona, 2022.
B Rico, Francisco
Nebrija frente a los bdrbaros. El canon de
gramaticos nefastos en las polémicas del
Humanismo.
Universidad de Salamanca, 1978.
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John H. Elliott

Referente de la historiografia espanola

CARLOS MARTINEZ SHAW
REAL ACADEMIA DE LA HISTORIA

John Huxtable Elliott (Reading,
Berkshire, 1930-Oxford, 2022) ha
sido uno de los mas prestigiosos
historiadores e hispanistas y uno
de los mas significados referentes
de la historiografia espafiola de
las ultimas décadas, con una
incansable actividad profesional
desplegada durante mas de
sesenta anos, desde la defensa
de su tesis (dirigida por Herbert
Butterfield en la Universidad

de Cambridge) sobre la politica
centralizadora del Conde Duque
de Olivares, hasta nuestros dias.

Detalle de la portada de su libro

Haciendo Historia (Taurus, 2012).

u trayectoria académica se desplegd

entre el Trinity College de Cambrid-

ge (1956), el King’s College de Lon-
dres (1968) y el Institute for Advanced Stu-
dy de Princeton, en New Jersey, Estados
Unidos, “el paraiso del estudioso” (1973),
hasta su regreso a Inglaterra (1990), don-
de fue nombrado Regius Professor de Historia
Moderna en el Oriel College de Oxford,
desempenando dicho cargo hasta su ju-
bilacién (1997), a los sesenta y siete afios
de edad. Del mismo modo, su magiste-
rio también se ejerci6 en el terreno de la
investigacién desde su hospitalaria casa
oxoniense y durante sus viajes al extran-
jero, especialmente a Espana, que podria
calificarse sin demasiadas cautelas como
su segunda patria.

Aunque Inglaterra le dispensd los
maximos honores (entre ellos el titulo
de caballero, Sir, otorgado por la reina
Isabel II en 1994), los reconocimientos re-
cibidos en Espafna no fueron desde luego
menores: Gran Cruz de la Orden de Alfon-
so X el Sabio (1988), Gran Cruz de la Orden
de Isabel la Catélica (1996), Medalla de Oro
de las Bellas Artes del Ministerio de Cul-
tura (1990), Premio Principe de Asturias
de Ciencias Sociales (1996) y Creu de Sant
Jordi (1999), amén de los numerosos docto-
rados honoris causa: Universidad Auténoma
de Madrid (1983), Barcelona (1994), Valen-
cia (1998), Lleida (1999), Complutense de
Madrid (2003), Carlos III (2008), Sevilla
(2011), Alcald (2012), Cantabria (2015), a
los que hay que unir los de fuera de nues-
tras fronteras: Génova (1992), Portsmouth
(1993), Warwick (1994), Brown (1996), mas
algln otro que se me habra quedado por el
camino.

Sin embargo, el mayor reconocimien-
to le vino de parte de la totalidad de sus
numerosos discipulos, a su vez grandes
hispanistas e historiadores siguiendo la
senda de su maestro. Baste citar lanémina
de los que acudieron a la convocatoria de
Richard Kagan y Geoffrey Parker como edi-
tores del volumen de homenaje que se le
dedicé en el afno 2001 (bajo el titulo de Espa-

fia, Europa y el mundo atldntico): junto a los dos
acabados de citar, James Amelang, Peter
Bakewell, James Casey (que también se nos
fue en 2020 y a quien queremos aqui ren-
dir homenaje de admiracién y carifio), Jo-
nathan Israel, Charles Jago, Linda Martz,
Anthony Pagden, Peter Sahlins, Irving
Anthony Thompson y quien fue quizas su
discipulo mas cercano, José Francisco de
la Pefia (Quisco), también desaparecido
prematuramente en 1995. Practicamente
todos se reunieron con él en las diversas
convocatorias que se sucedieron a lo largo
de los anos, haciendo a veces largas tra-
vesias para no faltar a la cita simbélica y
entranable, pese a la severidad de su tutor,
evocada con humor por quienes la padecie-
ron (especialmente mediante sus cartas y
sus llamadas telefénicas tan temidas). En
cualquier caso, llegaron a constituir una
especie de Universidad (Internacional) A
Distancia, con una laboriosidad sin limi-
tes que llevo al director del Archivo Gene-
ral de Simancas, Ricardo Magdaleno, a
afirmar que en 1967, debido a su nimero,
habian producido un auténtico colapso en
la institucién.

VISITA AL PRADO. Dado que su obra his-
toriografica estuvo siempre vinculada a
Espana y a su Imperio, es importante sa-
ber que esta vocacién se inicié tras una
visita de estudiantes britanicos al Museo
del Prado, donde el futuro hispanista que-
d6 vivamente impresionado por el retrato
del Conde Duque de Olivares realizado por
Velazquez, lo que ademas propiciaria afos
mas tarde una pasién de coleccionista por
la pintura espanola del Siglo de Oro y prin-
cipalmente por los retratos de los persona-
jes del reinado de Felipe IV.

A partir de ahi las relaciones con nues-
tro pais continuaron, con estancias conti-
nuadas en Simancas (al calor del Archivo
General) y en Barcelona (al calor del Ar-
chivo de la Corona de Aragdén), depdsitos
ambos indispensables para sus investiga-
ciones. Aunque este contacto con los do-
cumentos le permitié, ademads, tratar a
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algunos de los grandes historiadores espa-
fioles, como don Antonio Dominguez Ortiz
(que nos ha dejado por escrito una jugosa
anécdota de cémo se desarrollé su primer
encuentro en Simancas) o Jaume Vicens Vi-
ves, al que siempre consideré el mayor im-
pulsor de la renovacién historiografica es-
panola (“influy6é en mi mas que cualquier
otro historiador vivo”, confesaria).

Este contacto se ampliaria mucho en el
futuro y, sobre todo, durante su estancia
en Princeton, donde tuvo ocasién de ofre-
cer un lugar de trabajo a jévenes historia-
dores espafioles, como Quisco de la Pena,
Xavier Gil, Antonio Feros o Josep Maria
Fradera, y donde acogid a otros profesio-
nales ya consagrados, como Jordi Nadal o
Gonzalo Anes.

Como buen conocedor de los progresos
de la ciencia histérica en Espafia y como
prueba de su innata generosidad, en Cor-
doba, en 1997 (en el marco del Congreso so-
bre el hispanismo anglo-norteamericano
organizado por José Manuel de Bernardo),
John Elliott proclamé a los cuatro vientos
que el tiempo del hispanismo habia pasa-
do, pues la historiografia espafiola habia
superado los tiempos oscuros de la dicta-
dura franquista y habia alcanzado su ma-
yoria de edad. Asi, para concluir con este
capitulo, solo resta afiadir que su relacién
de magisterio y de intercambio intelectual
con Espafa se mantendria viva a todo lo
largo de su vida.

Resulta imposible dar cuenta de la tota-
lidad de su obra, dada la extensién y densi-
dad de la misma, pero es ineludible inten-
tar una aproximacién a sus trabajos mas
significativos, y especialmente a aquellos

|. H. Elliott

EL CONDE-DUQUE
DE OLIVARES

titulos que han representado verdaderos
hitos para los historiadores de nuestra
generacién. Asi fue como, provisto de su
ya amplia experiencia de la historia espa-
nola, pudo intervenir en dos grandes de-

Algunas de sus obras

e La Espafia Imperial 1469-1716. Edicién
inglesa de 1963 y espanola de 1965.

* La rebelion de los catalanes. Un estudio de
la decadencia de Espafia (1598-1640). Pu-
blicada en inglés en 1963 y traduci-
da muy tarde al castellano, en 1977.

* El Viejo Mundo y el Nuevo, 1492-1650.
Aparecido en inglés en 1970 y tra-
ducido en Espana en 1972.

» Memoriales y cartas del Conde Duque de
Olivares, dos volumenes editados
junto a José Francisco de la Pena
entre 1978 y 1980.

* Richelieu y Olivares. Publicado en in-
glés y en castellano en el afio 1984.

* El Conde-Duque de Olivares. Publicado
en inglés en 1986 y traducido en Es-
pana en 1990.

« The Hispanic World: Civilizaton and Em-
pire, Europe and the Americas, Past and
Present, editado por John Elliott en
1901.

« Imperios del mundo atldntico. Edicién
inglesa y espafiola de 2006.

* Haciendo Historia. Original en inglés
y traduccién espafiola de 2012.

* Catalanes y escoceses: union y discordia.
Ambas ediciones, espafola e in-
glesa, de 2018.

ESPARA Y GRAM BRETANA EN AMERICA (1 472- 1EM1)

bates europeos. Primero, en el de la crisis
general del siglo XVII (iniciado en 1954 por
Eric Hobsbawm), donde aun atendiendo
a los defensores de un origen en la evolu-
cién de las fuerzas socioeconémicas y a los
partidarios de un desencadenante a raiz
del peso de las cortes barrocas, introdujo
elementos como el del esfuerzo militar en
la guerra de los Treinta Afos o la abusiva
e injusta fiscalidad. Y después, en el de la
decadencia espafiola del siglo XVII (soste-
nido entre 1960 y 1961 desde las paginas de
la celebrada revista Past and Present de cuyo
comité de redaccién formé parte), apor-
tando la idea basica de insertar ese decli-
ve dentro de las condiciones generales del
IMarco europeo.

LA ESPANA IMPERIAL. En 1963, su figu-
ra de hispanista adquiere ya un perfil bien
dibujado, gracias a la publicacién de dos
grandes obras. Una es una sintesis de la
Espana de los Austrias (Imperial Spain, 1469-
1716, aparecida en inglés en dicho afio y en
Espana en 1965), cuya repercusién fue tan
intensa que llegué a hablar de “Crénica de
un deslumbramiento” en mi contribucién
a un libro colectivo que incluia una re-
flexién del propio autor inglés cuyo titulo
se incorporaba al del volumen (John Elliott.
El oficio de historiador, Lleida, 2001).

El libro, primero en avanzar un rela-
to asequible de los primeros siglos de la
historia moderna de Espafia (adelantan-
dose a otros, tan valiosos algunos como
el espléndido de John Lynch), incorpora-
ba muchas novedades. Entre ellas, el ca-
racter del propio texto (una sintesis con
tesis), la conciencia de que la expansién
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ultramarina era una componente esen-
cial del destino de la Espana del Siglo de
Oro, la constatacién de que no se hallaba
ninguna singularidad especifica en la en-
tidad politica que era la Monarquia Hispa-
nica, el sentido de la crisis del siglo XVII
(visto a través de los ojos de esos patriotas
llamados arbitristas, como también hi-
ciera Pierre Vilar en ese precioso trabajo
titulado “Le temps du Quichotte”), el ca-
racter de tajamar o parteaguas que tiene
la fecha simbdlica de 1640 y, finalmente,
la suma de éxitos y fracasos de esa Espafia
Imperial, contando entre los primeros el
propio mantenimiento de su territorio y
sus estructuras durante varias centurias o
el esplendor cultural del Siglo de Oro, una
idea que seria proclamada mas reciente-
mente, y con mucho énfasis, por el histo-
riador californiano Dennis Owen Flynn.

Aparte de su caracter pionero, también
contribuyeron a su rapido éxito algunas
de sus virtudes mas manifiestas, como la
galanura literaria de su prosa tersa y clara
en la explicacién (una constante obsesién
del historiador inglés), el perfecto marida-
je entre el afan de rigor y objetividad y la
simpatia por el pais cuyo pasado se anali-
zaba, la también impecable conjuncién
entre la voluntad predominantemente na-
rrativa y la necesidad de interpretar y va-
lorar los hechos y, finalmente, el esfuerzo
por alejarse del manual clasico a favor de
un texto préximo al ensayo.

Y ello a pesar de las limitaciones de la
bibliografia entonces disponible, pues si
el autor utilizaba los mas recientes traba-
jos aportados por investigadores espafioles
(Carande, Vicens Vives, Dominguez Ortiz) y
extranjeros (Hamilton, Braudel, Bataillon,
Lapeyre, Chaunu o Vilar), también podia
quejarse amargamente de muchas caren-
cias, a veces en temas basicos para explicar
la configuracién de la Espafia Imperial,
como pudieron ser las Comunidades de
Castilla (cuando todavia no habian apare-
cido las obras basicas de Joseph Pérez, José
Antonio Maravall o José Ignacio Gutiérrez
Nieto) o las Germanias de Valencia (que no
disponian atn de los estudios fundamenta-
les de Ricardo Garcia Carcel). Y aun asi, el
impacto de la obra fue realmente profundo
e intenso. Y también prolongado, pues re-
considerado casi cuarenta afios después de
su apariciéon, me atrevi a afirmar que era
“un libro de historia de Espafia que habia
hecho historia, que habia dejado huella en
la historia de Espafia y, mas aun, que for-
maba ya parte de la historia de Espana”.

La segunda hoja del diptico tenia atn
mas vuelo. Se trataba de The Revolt of the

Catalans. A Study in
the Decline of Spain
(1598-1640),  pu-
blicada en 1963
y traducida muy
tarde al castellano
(Madrid, 1977) vy
ain mas tarde al
catalin (Valencia,
2006). Una obra
que ademas de sus
objetivos princi-
pales permitié al
autor sumar a sus
conocimientos de
la lengua castella-
na un trato que ya
seria asiduo con
la lengua catala-
na. Su novedad
mas sobresaliente
era la de prestar
mas atencién a
los anteceden-
tes, es decir a las
causas primeras
(empleando el tér-
mino clasico de
Tucidides), a las
precondiciones
(empleando el tér-
mino acunado por
Lawrence Stone),

John Elliott en una visita realizada a Sevilla en 2008.

que a los propios

hechos revolucionarios, de modo que la
crisis se definia como “el resultado de una
serie de choques stubitos aplicados a un or-
ganismo que ya estaba siendo presionado
casi a punto de ruptura por fallos estructu-
rales que venian de antiguo”.

La tesis no satisfizo a la historiografia
tradicional catalana, ya que ponia el acen-
to sobre las carencias del sistema constitu-
cional de Cataluna y no sobre el impacto de
las medidas impuestas por la Monarquia,
como por ejemplo, la urgencia del Conde
Duque de Olivares a la hora de implantar
la Unién de Armas. También contribuyd a
esta frialdad la insistencia en la inviabi-
lidad a corto o medio plazo de un sistema
que se revelaba como un arcaismo frente
a la modernidad encarnada por la Monar-
quia Hispanica: “una forma de gobierno
que ya habia comenzado a resultar ana-
crénica en la tercera década del siglo XVII
y que, a la luz de los acontecimientos por
toda Europa, parecia destinada a extin-
guirse en cualquier momento”. Y ello a pe-
sar de que en el propio libro el historiador
britdnico negaba dicha modernidad a la
Monarquia espafiola: “Pero, ;cudnto tiem-

po podia una Monarquia, que no era mas
que una estructura desarticulada de esta-
dos semiauténomos encabezada por una
Castilla postrada, esperar sobrevivir en la
nueva Europa de finales del siglo XVII?”.

La obra también satisfacia su incli-
nacién por la historia comparada, que
reapareceria en su trabajo de 1973 sobre
la revolucién inglesa (England and Europe:
a common malady? Origin of the English Civil
World) y mas tarde, en su leccién magis-
tral como Regius Professor en la Universi-
dad de Oxford en 1991 (National and Compa-
rative History) y en una de las conferencias
pronunciadas en el marco del Congreso
“Historia a Debate” (celebrado en Santia-
go de Compostela en 1993) bajo el titulo de
“Historia Comparativa”.

Y también le dio ocasién para reflexio-
nar (en estos mismos anos iniciales de la
década de los noventa) sobre otro rasgo co-
mun a los estados europeos de la Edad Mo-
derna, su condicién de “monarquias com-
puestas”, concepto posiblemente tomado
de una observaciéon de Helmut Koenigs-
berger que el historiador inglés contribuyé
a difundir universalmente, sobre todo a

Antonio Pérez.




partir de su celebrado articulo de Past and
Present: “A Europe of Composites Monar-
chies”, publicado en 1992.

Su afan por la historia comparada (que
se remontaba a su lectura de un trabajo
de Marc Bloch aparecido en 1920) se hizo
patente, de modo empirico y en su versiéon
mas rotunda, en su libro Richelieu and Oli-
vares, publicado en inglés y en castellano
en 1984. Este enfoque le permitié6 poner
de relieve las diferencias que separaban a
un estadista del otro, pero también enfa-
tizar las afinidades de ambos hombres de
estado actuando en un mismo contexto
europeo. De esa manera, rechazé la dico-
tomia, muy comun en la historiografia
europea, entre un Richelieu de mentali-
dad moderna y “clasica” frente a un Oli-
vares de mentalidad tradicional y “barro-
ca”, insistiendo en la incapacidad de esta
contraposicién para explicar el éxito de la
politica francesa y el fracaso del proyecto
del Conde Duque, que exigian el analisis
de muchos otros elementos.

OLIVARES. El tltimo libro se enmarcaba
en la lenta preparaciéon de la que univer-
salmente se considera como la obra maes-
tra de John Elliott, su celebrada biografia
sobre Olivares, aparecida en inglés en 1986
(The Count Duke of Olivares. The stateman in a age
of decline) y traducida en Espafia en 1990.
Antes se habian editado en Madrid (1978-
1980) los dos volumenes esenciales de los
Memoriales y Cartas del Conde Duque de Olivares,
preparados en Princeton por John Elliott
y Quisco de la Pefna y que contenian el fa-
moso Gran Memorial de 1624, donde Olivares
urgia a Felipe IV a convertirse en rey no
separadamente de cada uno de los reinos
de los que era titular, sino del conjunto de
Esparia.

Y poco después (1980 en inglés, y 1981 en
castellano) aparecia una obra modélica de co-
laboracién interdisciplinar, A Palace for a King.
The Buen Retiro and the Court of Philip IV, firmada
por el historiador John Elliott y el historia-
dor del arte Jonathan Brown (también re-
cientemente desaparecido), que permiti
al hispanista inglés ahondar en las inte-
rioridades de la vida cortesana durante el
reinado de Felipe 1V, ademas de producir
el efecto colateral de avivar su pasién (y
apuntalar su afan coleccionista) por el arte
espanol del Siglo de Oro.

En el libro, que surgié al final de esta
etapa preparatoria, la figura del Conde
Duque de Olivares se proyecta sobre el es-
cenario donde transcurre su vida, donde se
fraguan sus proyectos, donde se ponen en
practica sus ideas, donde se cosechan los

éxitos de su politica exterior (como el soco-
rro de Bahia de Todos los Santos o la rendi-
cién de Breda) y también los fracasos hasta
la derrota final tanto de Espafia como del
propio estadista, separado definitivamen-
te del poder en 1643. De esta forma, la
reivindicacién de un hombre de estado,
que luché por mantener la hegemonia de
Espafia en un periodo particularmente di-
ficil, se combina con la visién del destino
adverso de la propia Monarquia Hispanica
dentro de la dinamica econémica, social y
politica de la Europa de la primera mitad
del siglo XVII.

La obra tuvo un rapido eco en el deba-
te historiografico, contribuyendo, por
un lado, a la objetivacién de la figura del
Conde Duque y a la normalizacién de la
visién proyectada sobre la Espaiia de los
Austrias y, por otro, a la creacién de un
modelo de estudio biografico que ejerceria
una perdurable influencia sobre toda la
historiografia posterior, dentro y fuera de
las fronteras hispanas, sirviendo de mode-
lo o de inspiracién a practicamente todas
las demas que le han seguido en el ambito
de la Historia Moderna. Hasta el punto de
que Fernando Bouza ha llegado a calificar
la obra como summa elliottiana.

ULTRAMAR. John Elliott siempre estuvo
convencido de que no se entendia la histo-
ria de Europa, y mucho menos la historia
de Espana, si no se la vinculaba estrecha-
mente con el mundo de Ultramar. De ahi
surgié, primero, uno de los libros mas
Iacidos jamas escritos sobre el impacto
del conocimiento de América en Europa:
The Old World and the New, 1492-1650, apareci-
do en 1970 y traducido en Espafia en 1972.
Después vino su extensa contribucién a la
Cambridge History of Latin America (1984 y tra-
duccién espanola, 1990) y la edicién en
1991 de la obra colectiva titulada The Hispa-
nic World (1981).

Pero para poner un limite a esta enu-
meracién que amenaza con alargarse
mas de lo conveniente, sefialemos por
ultimo otra obra basica de madurez, otro
ensayo de historia comparada: Empires of
the Atlantic World. Britain and Spain in America,
1492-1830 (2006 y traduccién espariola del
mismo afo). Donde, entre otras muchas
aportaciones, resalta, mejor que nadie
con anterioridad, las diferencias entre
los dos modelos de colonizacién, signa-
dos por los distintos contextos geografi-
cos (y etnograficos), cronolégicos (el his-
pano en el siglo XVI y el inglés sobre todo
en el siglo XVII) e ideolégicos en que se
inscribieron.

Los ultimos afos de su vida le sorpren-
dieron reflexionando sobre las diferencias
y similitudes entre la via escocesa y la via
catalana para la separacién de sus respec-
tivos estados (Reino Unido y Espafia) en
pleno siglo XXI, en otro ejercicio de histo-
ria comparada: Scots and Catalans o Catalanes
y escoceses: union y discordia (ambas ediciones
en 2018). Y a todo ello habria que afnadir los
numerosos articulos, conferencias y otros
textos dispersos de los cuales es dificil dar
cuenta.

Ademads, no queremos dejar de sefalar
que sus no muy numerosas reflexiones
sobre teoria histérica (una materia a la
que no se sinti6 nunca inclinado) estan
sobre todo recogidas en el volumen History
in the Making o Haciendo Historia (original y
traduccién editados en el afio 2012), que
viene a ser (y aqui tomo prestadas las pa-
labras de Paul Preston) “un comentario
sobre la naturaleza cambiante de la es-
critura histérica”, muy a ras de su propia
experiencia.

John Elliott fue una persona entrana-
ble, que siempre puso su saber y su buen
consejo a la disposicién de todos aquellos
que se le acercaban y que profesé un carifio
realmente paternal a sus discipulos, siem-
pre presentes en su recuerdo. De ese modo,
supo dejar una estela de fieles amigos por
todos los lugares de Espafia que recorrio,
llevado en alas de su curiosidad y de su
amor a esta tierra.

Muy unido siempre a su esposa, Oonah
Butler, fue un hombre austero, que no fu-
maba ni bebia (siempre se comentaba el
No smoking inscrito en la puerta de su casa
oxoniense para que sus visitantes no se
llamasen a engano, asi como las decep-
ciones de sus anfitriones espafioles que le
preparaban los mejores vinos de la tierra 'y
recibian el cortés rechazo de un convenci-
do abstemio).

También fue una persona reservada,
que, cumpliendo con la consigna de René
Descartes de excluir de su discurso la poli-
tica y la religién, no introdujo ninguna de
estas dos cuestiones en su conversacién,
la primera con alguna excepcién cuando
se trataba de amigos de toda confianza, la
segunda nunca por considerarla exclusiva
del ambito mas intimo. De este modo, la
influencia de su sabiduria y de su buen
hacer (nunca dio una conferencia, nunca
hizo un discurso, sin prepararlos hasta la
altima palabra) y la memoria de su trato,
siempre considerado, discreto y afable, se
mantendra por mucho tiempo entre quie-
nes le hemos leido o incluso hemos tenido
1a suerte de conocerle. ®
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Antonio de Lebrija,
retrato de un sabio

EVA DIAZ PEREZ
PERIODISTA Y ESCRITORA

e sabio a sabio, asi podria

resumirse el luminoso en-

sayo que Juan Gil acaba de
publicar coincidiendo con el quin-
to centenario de la muerte de An-
tonio de Lebrija. El catedratico de
Filologia Latina de la Universidad
de Sevilla y miembro de la Real
Academia Espafiola propone en un
brevisimo volumen una ambiciosa
investigacién sobre el humanis-
ta y gramatico andaluz. Solo con
una vida dedicada al estudio y la
erudicién se puede plantear una
obra en la que Juan Gil habla de td
a td al autor de la primera Gramati-
ca castellana. La sensacién tras la
lectura de Antonio de Lebrija. El sabio
y el hombre es la de haber asistido
a una conversacién viva entre el
catedratico de hoy y el gramatico
de ayer, un dialogo de erudiciones
como los que se hacian en el Rena-
cimiento.

A pesar de su concisiéon, este vo-
lumen, publicado en la coleccién
Breviarios de la editorial sevillana
Athenaica, no solo contiene toda
lavida y obra de Antonio de Lebrija
sino que, ademas, también apor-
ta reveladoras tesis sobre algunos
aspectos aun poco conocidos del
gramatico. Juan Gil va desvelando
detalles que son como teselas de
un inmenso mosaico que revela el
retrato completo del humanista.

El origen de esta oportuna pu-
blicaciéon se debe al encargo que el
director de la RAE, Santiago Mu-
noz Machado, hizo a Juan Gil de
preparar un articulo para la obra
Crénica de la lengua espafiola 2020. En
esta edicién, Juan Gil ha revisado
y ampliado algunos de los aspectos
que solo quedaron como una pin-
celada en aquella primera aproxi-
macién.

Las aportaciones que Juan Gil
ha realizado al corpus nebrisense,
sus estudios filoldgicos sobre las
obras del humanista, aspectos de

su vida como la estancia en el Co-
legio de San Clemente en Bolonia
0 su supuesta ascendencia conver-
sa, hace anos que estan reconoci-
das. Sus investigaciones nunca
han dejado indiferente porque no
se limita a rescatar el material de
acarreo fruto de estudiosos del pa-
sado. Cracias a su trabajo riguro-
so, Juan Gil siempre ofrece nuevas
visiones y audaces hipétesis.

En este libro continda con su
particular batalla por hacer justi-
cia a Antonio de Lebrija al que la
posteridad ‘traicioné’ llamando
Antonio de Nebrija. Asi, explica
Juan Gil cémo el gramatico firma-
ba “en vulgar” como Antonio de
Librixa en referencia al nombre de
su pueblo natal, Lebrija. Y cémo
el nombre latinizado que tom6 el
humanista a su regreso de Italia
Aelius Antonius Nebrissensis termindé
deformado en Nebrija. “De Nebris-
sensis se deberia haber derivado
solo un adjetivo, nebrisense (hoy
lebrijano sonaria a cantaor o tore-
10); pero la incultura llegd a mas
y, entre este adjetivo y el topdni-
mo Lebrija, se forj6 un absurdo e
inexistente Nebrija”. Como afirma
Juan Gil, es paradédjico que quien
quiso ser debelador de la barbarie
haya terminado siendo victima de
ella. Porque Antonio de Lebrija lu-
ché contra los barbaros, es decir,
contra los que barbarizaban, los
catedraticos que no sabian latin
porque romanceaban introdu-
ciendo palabras castellanas. Una
realidad que ha terminado triun-
fando al llamarlo Nebrija en vez de
Antonio de Lebrija, como defiende
el académico. Una de las razones
argumentadas para la publicacién
de su libro es precisamente apar-
tar las malezas de la leyenda que
ha enturbiado el verdadero perfil
de Lebrija.

Otro de los planteamientos de
este valiente ensayo es la defensa
de la ascendencia judia de Antonio
de Lebrija que también defendia
Américo Castro explicando que

JUAN GIL
AMTOMIC
DE LEERI]A

e aa]

Gil, Juan

Antonio de Lebrija. El sabio y
el hombre.

Athenaica, Sevilla,
2021, 112 pp., 12 €

una de sus hijas, Sabina de Solis,
se habia casado con un conspicuo
converso sevillano, Juan Rome-
1o, que llegd a tener importantes
cargos en la Corona. Gil asegura
que la endogamia caracteristica
de los cristianos nuevos explicaria
este matrimonio. En este senti-
do, es muy interesante el debate
intelectual planteado entre Juan
Gil y el profesor Pedro Martin Ba-
nos, autor de la biografia Antonio
de Nebrija. La pasién de saber. Ambos
mantienen un revelador duelo de
hipétesis sobre esa supuesta as-
cendencia conversa sin que por
el momento exista un ‘ganador’.
Sin duda, algo que desvela cuan-
to queda por saber sobre Antonio
de Lebrija y lo oportuno de este
quinto centenario que ilumina las
zonas de su vida que aun estan en
penumbra. B

FLIO AN TONIO DE NEBRINA GRAMATICO Y
HISTORIADOR REAL-
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Musica y espectaculos en
los “felices” anos veinte

LEANDRO ALVAREZ REY
UNIVERSIDAD DE SEVILLA

esulta un tanto llamativo el
esfuerzo que los historiado-
es han dedicado a analizar
los problemas politicos, sociales o
econémicos de la historia reciente
de Andalucia, y el relativo desinte-
1és por cuestiones como la evolu-
cién de las modas y costumbres, las
diversiones, los sucesos, el deporte
o la vida cotidiana. Incluso la his-
toria cultural, tradicionalmente
enfocada hacia los aspectos lite-
rarios, artisticos, el pensamiento
o las aportaciones de los intelec-
tuales, raramente suele abordar
en profundidad de lo que trata ba-
sicamente este libro: el universo
musical de una capital andaluza
durante los “felices” anos veinte
del siglo pasado. Un libro que tiene
su origen en la tesis doctoral que su
autora defendié en 2019 en la Uni-
versidad de Cadiz, bajo la direccién
de los profesores Diego Caro y Gem-
ma Pérez Zalduondo, y que tras
obtener el Premio de Musicologia
“Lothar Siemens” ha sido editado
en 2021 por la Sociedad Espariola de
Musicologia.

Alo largo de maés de quinientas
paginas, lo que nos ofrece Olimpia
Carcia es un minucioso recorrido
por la actividad musical desarro-
llada en la Sevilla de la primera
Dictadura en teatros, sociedades,
templos y calles. Desde los tea-
tros de las élites al café cantante
y el cabaret; de las temporadas de
6pera y teatro lirico al flamenco,
las variedades o los espectaculos
de danza y jazz. En la obra se pro-
fundiza ademaés en la labor de los
empresarios o de las instituciones
organizadoras de actividades mu-
sicales, la evolucién de los diversos
géneros, sus repertorios, intérpre-
tes, y la recepcién tanto de la criti-
ca especializada como del publico
en general.

Légicamente, la prensa y en
particular los periédicos sevillanos

han constituido la principal fuen-
te de informacién utilizada por la
autora; fuentes hemerograficas
que han sido objeto también de
un profundo analisis a la hora de
ahondar en los discursos musica-
les de la época, las ideas estéticas
que defendieron los encargados
de la critica musical en los diarios
locales, sus intereses personales y
en suma las implicaciones cultu-
rales, sociales y politicas en torno
al ocio y al gusto musical de los
ciudadanos.

En cualquier caso y a pesar del
evidente protagonismo de la infor-
macién extraida de la prensa, es de
destacar el interés de la autora por
rastrear la documentacién musi-
cal conservada tanto en archivos
locales (Ateneo, Econémica, la Ca-
tedral o el Conservatorio de Musica
de Sevilla) como en otros archivos
andaluces y nacionales, caso del
Archivo Manuel de Falla de Grana-
da, el Centro de Documentacién
Musical de Andalucia, el Archivo
de 1a SGAE, la Biblioteca Nacional
o los fondos de la Fundacién Juan
March. Y todo ello con el objetivo
de ofrecernos lo que sin duda cons-
tituye la principal aportacién de
esta obra: una visién poliédrica de
la vida musical de una Sevilla que,
en plena dictadura del general Pri-
mo de Rivera,
se preparaba
a marchas
forzadas para
hacer realidad
aquél proyecto
llamado Expo-
siciébn  Ibero-
Americana,
inaugurado
finalmente en
1929.

Un libro
por el que des-
filan espacios
icénicos de la
ciudad hoy
desaparecidos:
el Kursaal, el

Garcia-Lépez, Olimpia
Resonancias de una ciudad
en disputa: musica en Sevilla
durantela Dictadura de
Primo de Rivera (1923-1930).
Sociedad Esparfiola de
Musicologia, Madrid,
2021, 502 pp., 35 €

112, SEVILLA.—Tes

Variedades, el Café El Tronio, el
Teatro Llorens, el Salén Imperial,
el Teatro del Duque, el San Fer-
nando, el Cervantes... Mas de una
veintena de teatros, casi ochenta
salones, cuarenta y cinco templos
y una gran multitud de espacios al
aire libre en los que pudo escuchar-
se musica en la Sevilla de los afios
veinte son identificados y carto-
grafiados en este libro. Espacios de
la memoria de una ciudad donde
el arte sonoro, a pesar de la irrup-
cién de la musica mecéanica en las
salas de espectaculos, o del éxito
creciente del cinematégrafo, reiné
en aquellos “felices” afos veinte,
acompanando al vivir diario de los
sevillanos y sevillanas mas alla del
paisaje sonoro de sus tradicionales
fiestas locales, como la Feria, las
Cruces de Mayo o la Semana Santa.

Una Sevilla la de aquellos afos
que —fiel a si misma— asistié a la
eterna disputa ciudadana en torno
al binomio tradicién/modernidad
o al de cultura de élite frente a cul-
tura popular, un aspecto también
analizado en este modélico estu-
dio de “musicologia urbana” y de
historia cultural, que viene a enri-
quecer la no excesivamente abun-
dante bibliografia sobre Andalucia
durante la primera dictadura es-
panola del siglo XX. ®m

tro del Dugue.
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Hace 4.000 anos:
la cultura de El Argar

SERGIO FERNANDEZ
MARTIN

CONSERVADOR DE PATRIMONIO
ARQUEOLOGICO

JUNTA DE ANDALUCIA

‘ ‘ E n 1881, con un diplo-
ma de ingeniero de
minas recién estre-

nado, un jovencisimo Luis Siret

viajé desde su Bélgica natal hasta
una pequena localidad almerien-

se, Cuevas del Almanzora. Iba a

reunirse con su hermano Enrique,

que llevaba mas de dos afios en la
zona, para dirigir los trabajos de
abastecimiento de agua potable en
ese municipio. Pronto, sin embar-
go, emprendieron la prospeccién,
excavacién y estudio de numero-
sos yacimientos arqueoldgicos de
cronologias comprendidas entre el

Neolitico y 1a época visigoda, dan-

do paso a una de las etapas mas

intensasy fructiferas de la arqueo-
logia peninsular. En la Edad del

Bronce situaron a la por ellos bau-

tizada cultura de El Argar, inician-

do una tradicién de investigacién
que hoy tiene ya mas de un siglo”.

Con este sencillo relato comien-
za uno de los escasisimos trabajos
que aborda un analisis holistico
de la sociedad prehistérica penin-
sular con mas proyeccién interna-
cional: El Argar. Desde que Henri
y Louis Siret dieran el pistoletazo
de salida con su descubrimiento,
y casi un siglo y medio después,
la historia de la investigacién ha
denostado los estudios globales,
en provecho de infinidad de traba-
jos de corte parcial y local. En este
sentido, las autoras y el autor de
este libro han realizado un ejerci-
cio de sintesis y reflexién valiente
y necesario, haciendo valer la ex-
presién de: a veces los arboles no
nos dejan ver el bosque.

La obra presenta una estructu-
ra eminentemente clisica. En ese
sentido, tras realizar un repaso de
la historia de la investigacién, a
partir de las distintas posiciones

epistemdlogicas y sus consecuen-
cias, se abre un capitulo en que
se revisan las hipétesis que dan
explicacién a la génesis de las so-
ciedades argdricas. A lo largo del
tiempo se han considerado todo
tipo de enfoques tanto difusionis-
tas —de origen foraneo—, como
autoctonistas. Con independencia
de esta cuestién es innegable que
su aparicién supuso innovaciones
de toda indole en cuanto a los pa-
trones de asentamiento, urbanis-
mo, rituales funerarios, cultura
material, especializacién artesa-
nal y un largo etcétera, que se dis-
tinguen claramente de las socie-
dades calcoliticas precedentes, y
que son desgranadas y analizadas
en el resto del libro.

Hace aproximadamente 4.200
anos, un evento climatico pro-
dujo un descenso importante de
las precipitaciones anuales, un
aumento de la aridez y un proce-
so erosivo dramatico en el sureste
peninsular. El desarrollo de este
acontecimiento vino acompa-
nado de nuevas estrategias en la
ocupacién del territorio. En este
nuevo marco cultural destacan los
poblados localizados en cerros es-
carpados asociados en ocasiones a
construcciones defensivas. En es-
tos momentos se generalizan las
viviendas de planta rectangular
dispuestas de forma escalonada
en terrazas artificiales, creando
un entramado urbano compacto y
estrechas calles.

Enlastltimas décadas también
ha mejorado el conocimiento de
otros aspectos relacionados con los
modelos sociales de produccién,
distribucién y consumo. Gracias a
ello, actualmente es posible ofre-
cer un retrato aproximado de las
practicas agricolas y ganaderas o
especies preferidas por los nativos
argaricos, no solo vinculadas a
la nutricién, sino también como
parte de fenémenos rituales. Esta
bien documentado el sacrificio de
animales domésticos selecciona-
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Aranda Jiménez, Gon-
zalo; Montén Subias,
Sandra y Sanchez
Romero, Margarita
La cultura de E1 Argar

(c. 2200-1550cala. C.).
Comares Arqueologia.
Cranada, 2021,

205 pp., 23 €

dos en cuanto a la condicién so-
cial del fallecido. El consumo de
su carne debid ser elemento cen-
tral en el ritual funerario, muy
posiblemente como parte de ban-
quetes y ceremonias festivas que
congregaron a familiares y otros
sectores sociales.

Por otra parte, otro tipo de res-
tos localizados en los yacimientos,
como ceramica, materiales liticos,
fibras vegetales, o arcilla, entre
otros, complementan la compren-
sién de las costumbres e idiosin-
crasia de estas poblaciones. Pero si
hay una materia que ha centradoy
centra las discusiones cientificas,
esa es la metalurgia, en tanto que
ahora se produce una multiplica-
cién de la creacién de herramien-
tas, adornos corporales y armas
especializadas que incluyen cobre,
bronce, plata y oro.

Como podemos comprobar, el
profuso incremento de investiga-
ciones promovidas por distintos
especialistas, en tres siglos dis-
tintos, ha originado una ingente
cantidad de informacién. Por otra
parte, sigue generando poten-
tes debates en torno a temas ya
clasicos, como la interpretacién
sociopolitica de las comunidades
argaricas, o més novedosos, como
los estudios de género. Con todo
aun son muchas las incégnitas
por desvelar y el conocimiento por
generar.




La galera Real de
don Juan de Austria

MANUEL JESUS ROLDAN
HISTORIADOR

50 afios después de la batalla

de Lepanto, el libro La Galera

Real de Lepanto. Arte, propagan-
da y poder en la Espafia del siglo XVI de
Emma Camarero Calandria es una
novedosa aportacién para enten-
der el contexto histérico, artisti-
co e intelectual de la Espana de
Felipe II. Se ha glosado en nume-
rosas ocasiones la victoria de la
Santa Liga sobre el Imperio Turco.
En esta obra se aborda desde una
perspectiva mas concreta, pero,
no por ello, menos sugerente.

En enero de 1570 llegaba a Se-
villa 1a galera Real construida en
las atarazanas de Barcelona para
que comandara la gran flota que
uniria a los barcos espaiioles con
los de Venecia, el Papado, Venecia
y Malta. El joven Juan de Austria,
maximo responsable de la escua-
dra, navegaria a bordo de una ga-
lera que era mucho mas que un
barco de combate. La Real llegd a
Sevilla para ser decorada en un
complejo ejercicio de propaganda,
de ensenanza didactica y catequé-
tica, y de demostracién del poder
de una monarquia y de una reli-
gién. Bajo la supervisién erudita
de Juan de Mal Lara, uno de los
grandes pilares intelectuales de la
refinada Sevilla de la segunda mi-
tad del siglo XVI, la nave fue deco-
rada por una notable seleccién de
los mejores artistas del momento,
un trabajo multidisciplinar que
ocuparia hasta mediados de 1571,
cuando dejé el puerto de Sevilla y
partié rumbo a Lepanto.

En este trabajo se aborda el
complejo programa iconografico
que se desarrolld en la decoracién
de la espectacular galera Real, con
referencias a la mitologia y la lite-
ratura clisica, a la emblematica
renacentista, a la filosofia de la
Antigiiedad o a las fuentes cristia-
nas del Antiguo y el Nuevo Testa-
mento. Este complejo programa se

llevé a cabo por un amplio elenco
de artistas y artesanos que incluia
a pintores, escultores, fundidores,
vidrieros, ensambladores, sastres,
orfebres o carpinteros. Y un lista-
do de nombres con la mejor selec-
cién de artistas del Renacimiento
sevillano, desde el fundidor Barto-
lomé Morel, autor del Giraldillo,
al escultor Juan Bautista Vazquez
el Viejo, pionero de la escuela escul-
torica sevillana, pasando por los
pintores Pedro Villegas Marmo-
lejo, Antonio de Arfian y Antén
Pérez o el disenador Benvenuto
Tortello. Una exquisita muestra
artistica que reflejaba el refinado
ambiente cultural de la ciudad que
fue calificada como “la mas italia-
na de las ciudades espanolas”.

Esta es una obra de un profun-
do calado cientifico, por cuanto en
su desarrollo han sido las fuentes
documentales, la mayoria de ellas
inéditas, las que han aportado los
datos mas significativos sobre los
aspectos decorativos de la Real.
En este sentido hay que destacar
la inclusién de documentos obte-
nidos en el archivo de protocolos
notariales de Sevilla, donde apare-
cieron las hasta entonces inéditas
referencias, por
ejemplo, a los pin-
tores que traba-
jaron en la nave,
pero también otra
serie de documen-
tos que nos hablan
de cémo y cuando
fue pertrechada,
algo que implicod
a numerosos gre-
mios de artesanos
tales como bizco-
cheros, rejeros,
boneteros, curti-
dores, mercaderes
de telas, etc.

La profunda re-
lacién entre la Real
y Sevilla queda
recogida en esta
obra a través de las

LA GALERA REAL

Camarero Calandria,
Emma

La Galera Real de Lepanto.
Arte, propaganda y poder en
la Espafia del siglo XVI.
Almuzara Universidad,
Cérdoba, 2021, 190 pp.,
21,95 €

numerosas influencias del progra-
ma decorativo en obras posteriores
que auin pueden admirarse en la
ciudad, como los techos del ban-
quete de los dioses de la Casa de
Pilatos pintados por Pacheco. Pero
también la influencia de Sevilla en
la Real es palpable, por ejemplo, en
la innegable relacién existente en-
tre la decoracién a base de platos
de alimentos y viandas de los ban-
cales de la carroza de popa y la de
idéntico tema que adorna el arco
en esviaje de la sacristia mayor de
la catedral y que fue realizado en-
tre 1533 y 1543.

Partiendo de un profundo es-
tudio que fue su tesis doctoral,
Emma Camarero adapta su inves-
tigacién a un texto divulgativo y
atrayente que traza un profundo
estudio de una pieza bélica que fue
compendio de un época, una gale-
ra que hoy se puede recordar en la
réplica del Museu Maritim de Bar-
celona y que tiene en este texto la
mejor guia para entender una épo-
ca, una mentalidad y un aspecto
poco conocido por el gran publico
del combate que Cervantes descri-
biria como “la mas grande ocasién
que vieron los siglos”. ®
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Dosier: En el bicentenario del Trienio Liberal

En 2022 se cumple el bicentenario de los gobiernos
de dos liberales andaluces: Ramén Olaguer Felit

y, especialmente, Francisco Martinez de la Rosa, el hES
hombre que haria posible el transito definitivo de la ; s
Monarquia absoluta a 1a Monarquia constitucional. r W
Ambos lideraron una generacién no solo de politicos ; 3 éé::
y gestores sino de tedricos andaluces del gobierno re-

presentativo que replantearon por completo las bases HiSPalls V su muralla
doctrinales del liberalismo doceanista para hacer com-
patible la Corona con el régimen constitucional, en Recientemente, en el nimero 11 de
una linea bastante semejante al pensamiento posrevo- la plaza de San Francisco, frenteala
lucionario francés. Este monografico, coordinado por fachada plateresca del Ayuntamiento
Roberto Villa Garcia, profesor de Historia Politica en de Sevilla, a 2,10 metros bajo el nivel
la Universidad Rey Juan Carlos, retine las trayectorias actual de 1a calle, se han encontrado,
AH biograficasy el pensamiento politico de los liberales por vez primera, restos de la muralla
andaluces subrayando sus contribuciones al asenta- romana en Sevilla. Un hallazgo muy
JULIO miento de la Monarquia liberal en Espaiia. singular.
2022
98 El gran mapa de Andalucia de Giacomo Cantelli

Mirar un mapa antiguo nos pone el ojo en la historia. Refleja la visién del espacio geograficoy la
capacidad técnica para construirlo en otros tiempos, desentrafia la organizacién del territorio y
distribucién del poblamiento e ilustra la riqueza artistica de la cartografia antigua, denotando
multiples facetas politicas, sociales y culturales. Asi sucede al contemplar el espléndido mapa de
Andalucia del cartégrafo italiano Giacomo Cantelli publicado a finales del siglo XVII, en el que
ciencia y arte corren de la mano.

Fotografia contra el cancer

Desde su invencién, la fotografia fue admirada por su capacidad de reproduccién de la realidad.
Una cualidad que inmediatamente la convirti6 en herramienta auxiliar de multitud de ciencias,
artes y oficios. Pero la medicina, con la invencién de los rayos X, la llevé mas alld y la convirtié
en una parte esencial de su saber como prueba diagnéstica. Mucho antes, un médico gaditano,
el doctor Rodolfo del Castillo, y desde Cérdoba, se anticip6 al introducir la fotografia como un
instrumento diagnéstico y didactico en su revista La Andalucia Médica.

Gertrudis Gomez de Avellaneda

-ﬂ_g ﬁﬂrﬂf""“‘“"‘"—#"“&_”’

Sy g g e e a .&;uu--.l::‘
La relacién que durante afios mantuvieron la escritora Gertrudis Gémez de Avellaneda y el wh SF S bl dhprincess SRR L
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hacendado Ignacio de Cepeda salté a la luz en 1907, cuando se publicé la correspondencia secreta PR ooy I e /,4‘:,-_.',,._:,//.....":....;
que habian iniciado en el verano de 1839. Superado el escandalo que causé entonces este descu- o Hrnar , B aiia draiinn
. - , o W cantimarairy e et
brimiento, las reediciones de estas cartas han superado en ntimero a las de la extensa obra de la *!’i :"" ": "J :;: b
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autora hispano-cubana, pese a que muy pronto se hizo evidente que su editor las habia manipula- .- | _/’ TR Rt L

do a conciencia para hacer de ella una heroina romantica. e vy oA kS

La reforma agraria de la Segunda Reptiblica

Hace noventa afios las Cortes de la Segunda Republica aprobaron una de sus leyes mas importan-
tes, la de Bases de la Reforma Agraria para dar respuesta a uno de los problemas seculares de la
sociedad espafiola: el que afectaba a la propiedad de la tierra y su desigual distribucién, con espe-
cial incidencia en Andalucia. Se consideraba que en esta realidad estaba la causa tltima de otros
“males”, como el atraso del mundo rural, la pobreza de los braceros y las relaciones de dependen-
cia entre patronos y jornaleros que habian sostenido el caciquismo.




